MDHEND) PROMOCJA

Tools for Chefs Oferta wazna od 2.5.02.202,0 do 31.03.2020 .
lub do wyczerpania zapasow.

935%930x(H]1150 mm

5:-86{/!; 16 kW/400 V

1935:930x(H) 1150 mm
16 KW/400 V

T

12 mfﬂfrnetto - i
00 i
1 1 999,netto 6- E
14 758,77 brutto ,‘ bl
15 Zggjﬂtrnetto T
00
netto
14 999,
18448,77 brutto
225578 225585
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 11X GN1/1 PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 11X GN1/1
ELEKTRYCZNY ELEKTRYCZNY
- Sterowanie manualne - Sterowanie elektroniczne
590x695x(H)590 mm

RABAT
-5%
2 metto
netto
25260
3 106,98 brutto
3 metto
netto
34663
4263,18 brutto ‘s g EEEmggg oo

225035
PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM
4X 429X345 MM
- Elektryczny
- Sterowanie elektroniczne

225028
PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM
4X 429X345 MM

- Elektryczny
- Sterowanie manualne



790x750x(H)635 mm

790x750x(H)635 mm

6,4 KW/400 V

6,4 KW/400 V

.
225042

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM 4X GN 1/1,
ELEKTRYCZNY

- Sterowanie elektroniczne

5 149 %

5 329,00 netto

6 333,27 brutto

RABAT
-3%

4 Metto
4 34002

5 338,20 brutto

RABAT
-5%

225677

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM 4X GN 1/1,
ELEKTRYCZNY

- Sterowanie manualne

373x290x(H)123 mm

975x814x(H]413 mm

2,2 kW

4 700W/400 V

’ 5 = s _—"
RABAT 00 =
147610 1 09,netto -
134,07 brutto

KUCHENKA GAZOWA PRZENOSNA

- Kompaktowe wymiary i mata waga, walizka do przenoszenia w zestawie

M\etto

_— — 2 Metto
- 9 2 374y
2 920,02 brutto

PIEC DO PIZZY BASIC 4

- 1 komora

® ¢

%etto
1 3 9 Bgto

170,97 brutto

RABAT
-7% 231388

PROFESJONALNY PLYN DO CZYSZCZENIA
PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH

- Wysoce alkaliczny $rodek czyszczacy do piecow konwekeyjnych, grilli,

@uEND!

. ©

e

e
ainet
s

T

9751814 HI745 mm| e

ooy | (-
3 999,00 netto = 4
3 799 00 RABAT : —

phetto -5% i_

4 672,77 brutto |_'

26698 o .

PIEC DO PIZZY BASIC 44
- 2 komory

piekarnikow, rozna, rusztéw oraz ptyt grzewczych kuchni gazowych ‘

7 PROFESJONALNY

PREPARAT DO MYCIA

600 netto GRILLI I PIECOW
1 1 20 @uene - Srodek o silnych wtadciwosci-
pnetio M oewnr  ach czyszczacych do usuwania

spieczonych i ttustych zabrudzen
z powierzchni odpornych na
dziatanie alkaliow

13,78 brutto

RABAT
-30%

975039

]
o RN 220627

l B
990x950x(H)660 mm
' '— L, 12 000W/400 V
8 Metto
00
‘i ; 7 949,netto
i 9 777,27 brutto
T RABAT
-5%

PIEC DO PIZZY HENDI BY MORETTI FORNI 44XL
- 2 komory

2



KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM

ELEKTRYCZNYM | Z GRILLEM, ZIELONA / NIEBIESKA

- 3 duze palniki kazdy po 3 kW

- 1 maty palnik o mocy 1,8 kW

- 1 ekstra duzy palnik typu WOK
o mocy 3,5 kW o podwdjnym
pierscieniu ptomieni

- PIEKARNIK KONWEKCYJNY 4x
GN 1/1

- Elektryczny o mocy 2,9 kW, z 2
wentylatorami bez rewersu

900x655x(H]850/900 mm
2,9 kW/230 V

5 499 2%

6 763,77 brutto

229187

—

229194

900x600x(H)850 mm
14,3 kKW (Hs)/230 V

A

3 metto
3 0992%

3811,77 brutto

RABAT
-3%

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA KITCHEN LINE
NA PODSTAWIE OTWARTEJ

- W zestawie dysze na gaz z butli propan-butan
- 3 palniki 3 kW, 1 palnik 1,8 kW, 1 palnik 3,5 kW

225806

- Zapalnik elektryczny, zawor termopary
g68x(H)190 mm
‘. -

p 3400 et
M 23,8n¢9tto

29,27 brutto

RABAT
-30%

199039

WKLAD Z GAZEM DO PALNIKA SZEFA KUCHNI -
ZESTAW 4 SZT.

635x410x(H)680 mm

370 W/230V
E=—| 3 Metto
| 3609%,

4 439,07 brutto

RABAT
-5%

\ : : L 220443
&

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA
HENDI 500 Z DWOMA PARAMI WALKOW

- Szerokos¢ ciasta: od 26 cm do 45 cm

190x35x65 mm

198216

Metto
5 5 00
,netto
67,65 brutto RABAT
-30%
PALNIK SZEFA KUCHNI

- Palnik wytwarza rowny ptomien we wszystkich pozycjach roboczych,
pod dowolnym katem - réwniez obrocony spodem do gory



530x325 mm

mato

00
RABAT 230 2o
282,90 brutto

808757

TACA ALUMINIOWA GN 1/1 Z FORMAMI,
Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

- 6 form o Srednicy 125 mm

470x550x(H)1150 mm
13 kW [Hs] / 230V
2 659,00 netto
00
netto
2 5262
3106,98 brutto
RABAT
‘9_ -5%
226001
KEBAB GAZOWY PROFI LINE
- 4 palniki o tacznej mocy 13 kW
- Dtugos¢ rozna: 890 mm, wsad miesa do 60 kg, maksymalne wymiary
beli miesa g400x(H]670 mm

530x325 mm

AN
R, Metto
00
RABAT 1 3 2 ,netto
-30% 162,36 brutto

808740

TACA ALUMINIOWA GN 1/1 Z FORMAMI

- 6 form o $rednicy 125 mm

530x325x(H)20 mm |

42900 netto
3002%

369,00 brutto

-30%
808726

RUSZT GN 1/1 DO GRILLOWANIA

- Aluminiowy, pokryty powtoka nieprzywierajaca

530x325x(H)40 mm

289500 netto
2 0 2 '91(9tt0

808689 248,46 brutto

POJEMNIK GN 1/1 DO SMAZENIA

| 530x325x(H)20 mm

259,00 netto

18192
'netto

222,63 brutto

RABAT
-30%

808580

530x325x(H)40 mm

289,080 netto
2 0 2 'orgtto

248,46 brutto
POJEMNIK GN 1/1 Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

- Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz i na zewnatrz pojemnika

808597

| 530x325x(H)20 mm

RABAT

179,680 netto
1 2 5 B\gtto

153,75 brutto
808696

530x325x(H)40 mm

530x325x(H]65 mm tho

POJEMNIK GN 1/1Z POWLOKA  f e '000“5‘“ 1 32,netto

NIEPRZYWIERAJACA 1 53,neuo 162,36 brutto
188,19 brutto 808702

- Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz

i na zewnatrz pojemnika 808719




@ 281352

251
511x432x(H)311 mm
1550 W/230 V

LOA’?’UIT netto : . -:'
Zol

9 9 9 pnetto i
-5%

1228,77 brutto
KUCHENKA MIKROFALOWA 1000 W

- Moc wejsciowa: 1550 W, moc wyjsciowa: 1000 W
- Sterowanie manualne za pomoca jednego pokretta, z mozliwoscia
regulacji czasu pracy w zakresie od 15 sekund do 6 minut

RABAT
-21%

~ smwzy SANMSUNG
ooeeoeeoeee

=y
281475

Mnetto
2 17422

2674,02 brutto

KUCHENKA MIKROFALOWA SAMSUNG,
1780 W, STEROWANIE ELEKTRONICZNE
- Moc wejsciowa: 3200 W, moc wyjsciowa: 1780 W

- 5 poziomow mocy: podgrzewanie 1780 W, 1245 W, 890 W i rozmrazanie:
355W, 180 W

517x412x(H)297 - RABAT
21 /xalZxiR)Z77 mm) -15%
1600 W/230 V

snMSUNG Mnetto
1 01 9,919&0

1253,37 brutto

‘ SAMSUNG

281482

KUCHENKA MIKROFALOWA SAMSUNG, 1050 W,
STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

- Moc wejsciowa: 1600 W, moc wyjsciowa: 1050 W
- 5 poziomdw mocy: podgrzewanie 1050 W, 735 W, 525 W, 315 W i rozmrazanie: 158 W

SAMSUNG

@ 261
464x557x(H)368 mm
3000 W/230 V
Mnetto I _ QQ@CD.‘

2 279318(t0 T

2803,17 brutto

RABAT
-5%

281499

T T

Rl

KUCHENKA MIKROFALOWA SAMSUNG, 1450 W,
STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

- Moc wejsciowa: 3000 W, moc wyjsciowa: 1450 W
- 5 poziomow mocy: podgrzewanie 1450 W, 1015 W, 725 W i rozmrazanie: 260 W, 190 W

SAMSUNG

26|
464x557x(H)368 mm
3200 W/230 V

2.749,00 netto | =l d@ Q) ®O®l
2 609%

3209,07 brutto
RABAT
-5%
261390 | N

KUCHENKA MIKROFALOWA SAMSUNG, 1780 W,
STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

- Moc wejsciowa: 3200 W, moc wyjsciowa: 1780 W
- 5 poziomow mocy: podgrzewanie 1780 W, 1245 W, 890 W i rozmrazanie: 355 W, 180 W

o :

SAMSUNG |

261 I
517x412x(H)294 mm
1050 W/230 V

SAMSUNG

281451

Mnetto
11392

1400,97 brutto

RABAT
-5%

KUCHENKA MIKROFALOWA SAMSUNG, 1050 W,
STEROWANIE ELEKTRONICZNE

- Moc wejsciowa: 1600 W, moc wyjsciowa: 1050 W
- 4 poziomy mocy: podgrzewanie 1050 W, 735 W, 525 W i rozmrazanie: 315 W




TERMOS DO WINA - WARNIKI DO WODY 0 PODWOJNYCH SCIANKACH
TERMOIZOLACYJNY

- Wykonany z polipropylenu EPP, lekki o
doskonatych wtasciwosciach izolacyjnych

- Temperatura wina wzrasta o okoto 1,5°C na
godzine, utrzymuje niska temperature schtodzo-
nego wina dtuzej niz zwykte termosy ze stali

- Izolowane, podwdjne Scianki ze stali nierdzewnej zmniejszaja strate ciepta, tym samym wptywajac
na zmniejszenie zuzycia energii elektrycznej

- Pokrywka z bezpiecznym systemem zamykania typu .. Twist-Lock”

- Temperatura sterowana za pomoca termostatu w zakresie: od 30°C do 100°C

- Grzatka umieszczona pod dnem zabezpieczona przed zakamienieniem z zabezpieczeniem przed
przegrzaniem Tacka ociekowa w zestawie

nierdzewnej RABAT
-5%
9142x(H)210 mm 211168 24980 netto
101 1
310x330x(H)490 mm 237'09€ﬂ0
593813 1300 W/230 V 291,51 brutto
Metto
273%. %
’ -30% 211175
33,58 brutto 201 299,80netto
360x380x(H)598 mm 284?9em,
WORKI DO PAKOWAREK KOMOROWYCH | Z50WZ0V__ - 349,32brutto

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna z polietylenu przeznaczona do kontaktu z zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna z poliamidu (Nylonu) zwieksza wytrzymatos¢ i gwarantuje
hermetycznosé

- Grubo$¢ 65 pm

e

Zobacz film

211175

Od 9 ggtto

11,69 brutto
92 1220 19% 260 38%°
11,69 brutto 14,76 brutto 23,37 brutto 31,98 brutto 46,74 brutto
970607 970386 970614 970393 970621
140x200 mm 160x230 mm 200x300 mm 250x350 mm 300x400 mm
100 szt. 100 szt. 100 szt. 100 szt. 100 szt.
PRASA DO HAMBURGEROW 282120
- Umozliwia szybkie formowanie hamburgeréw o jednakowej $rednicy 130 mm J-lbajﬁﬂn/etto
- Elementy majace kontakt z miesem ze stali nierdzewnej 00
- Dolna obudowa z aluminium anodowanego 1 3 6 netto
- Praktyczna dzwignia do wyjmowania gotowego miesa z formy 282694 167,28 l:rutto
- Pojemnik na folie do przektadania gotowych porcji miesa mtto ! & ﬂ
’ 1000 szt. Y \
5.2 kg T 13690 a/
tt 2130 ¥ =
RASI%/AT 330x250x(H)300 mm 167,28 hrutto e =N
- (1] ’
282113 1000 szt.

Metto V’_—_w —o100]

579%, T @
pnetto FOLIE DO PRASY
712,17 brutto DO HAMBURGEROW

SZATKOWNICA RECZNA DO WARZYW - TYP V

- W zestawie 5 przystawek
- Gtowne ostrze tnace w ksztatcie litery V
- Mozliwo$¢ uzyskania dwdch grubosci stupkow 6 i 9 mm (frytki, warzywa julienne) 222614

- Mozliwo$¢ regulowania grubosci plastréw od 1-9 mm
130x335x(H)75 mm

]m\etto
1 0 4 Bgto

127,92 brutto

RABAT
-30%




DESKA DO KROJENIA HACCP 600X400

- Wykonane z polietylenu HDPE 500
- Zgodne z normami HACCP 825648
- Dwustronne przeznaczenie:
- Wymiary: 600x400x(H)18 mm 825600 wedliny
825624 przeznaczenie:
przeznaczenie: nabiat

ryby

825617

przeznaczenie:

mieso surowe

RABAT Cena za sztuke:
0,
-5% mato
25
Bsess 7136
% 87,64 brutto | 825662
119,00netto

8 3 ,3 getto

825631

: 102,46 brutto
przeznaczenie:
warzywa RABAT
RIS -30%

przeznaczenie:
dla alergikow

KOSTKARKA DO LODU

- Idealne do hoteli, restauracji, baréw, dyskotek, stacji benzynowych, laboratoriow

- Petna, kompaktowa kostka lodu gwarantuje skuteczne schtadzanie napoju, bez jego rozcienczania
- Kostki przezroczyste, wytwarzane metoda . natryskowa”, idealne do koktajli, whisky, przystawek

- Latwa regulacja wielkoSci kostek

- Obudowa ze stali nierdzewnej z zaokraglonymi naroznikami

- Sterowanie elektroniczne

410 W/230 V
400x480x(H)600 mm
wydajnosé: do 21,5kg / h

271919 19=Zar
3 metto

3 1 79,91(9&0

3910,17 brutto

RABAT
)

i

—
—
—
—
—
—
—_—
—
—
—
—
—
 —
—
| —
—
| —

ZMYWARKA DO NACZYN 50X50 - STEROWANIE
ELEKTROMECHANICZNE

- Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304

- Oddzielne ramiona myjace (z tworzywa) i ptuczace ze stalinierdzewne]
- U géry ramiona myjace stacjonarne, ramiona ptuczace obrotowe

- Solidne dwuwarstwowe drzwi

- 1 cykl mycia o dtugosci 120 s

- Wydajnos¢ do 30 koszy/h

- Zuzycie wody na 1 cykl mycia: 2-2,5 L [w zaleznosci od ci$nienia wody w sieci) RABAT
- Temp. wody myjacej: 62°C, temp. wody ptuczacej: 85°C -3%

- Wymiary: 570x600(+370)x(H)830 mm

230237
3 799,00 netto

3 6 9 9 ,0 getto
4 549,77 brutto

z dozownikiem detergentu
3,6 kW, 230 V

233054
3 999,00netto

3899

4 795,77 brutto

z dozownikiem detergentu
i pompa spustowa
6,6 kW, 400V 5

WOZEK NA KOSZE DO ZMYWAREK

- 4 kota, 2 skretne z hamulcami i dwa state 877173

199,080netto

18920

232,47 brutto

RABAT
-5%

575x545x(H)210 mm

ZMIEKCZACZ DO WODY
AUTOMATYCZNY

- Automatyczny proces regeneracji ztoza przy pomocy
solanki jest inicjowany automatycznie

- Dzieki panelowi sterowania mozna precyzyjnie okresli¢
m.in. czas pracy urzadzenia, czas trwania regeneracji oraz
objeto$¢ wody do uzdatnienia

- Zabezpieczenie przed dostepem dla dzieci dzieki funkgji
automatycznej blokady

- Waga: 7,7 kg

230459
769,00netto

729 %

896,67 brutto

18W/230V RABAT
206x380x(H)480 mm -5%




N 281

_4F.00netto

3 2 90 netto

40,47 brutto

970607
2

_39.60metto
2 7 30 netto

33,58 brutto

880067
11

_35:80netto

2 4 5netto

30,14 brutto

880074
141

530x325x(H)200 mm

530x325x(H)150 mm

530x325x(H)100 mm

POJEMNIK GN 1/1 HACCP
Z POLIPROPYLENU

- Do przechowywania produktéw spozywczych

- Szczelnie zamykane

- Nie wchtaniaja zapachow i smakéw

RABAT
-30%

&

POJEMNIK GN 1/2 HACCP Muo M tto _19,807etto
Z POLIPROPYLENU 30
- Do przechowywania produktow spozywczych 1 7' netto 1 5' netto 1 3 netto
- Szczelnie zamykane 21,53 brutto 18,94 brutto 16,36 brutto
- Nie wchtaniaja zapachéw i smakéw 880159 880166 880173
o ®
T L 12,51 9,51 6,51
o . . '
R_ggoAAT 325x265x(H)200 mm 325x265x(H)150 mm 325x265x(H)100 mm
mno Mtto mno mno POJEMNIK GN 1/3 HACCP
16 14 13 1 1 Z POLIPROPYLENU
) netto netto ) netto ) netto - Do przechowywania produktow spozywczych
20,66 brutto 17,22 brutto 16,36 brutto 13,78 brutto  _ Szczelnie zamykane .
e e 880050 880265 880272 880289 Nie wchtaniaja zapachéw i smakéw
= 7,81 5,71 4,01 2,51
325x176x(H)200 mm 325x176x(H)150 mm 325x176x(H)100 mm 325x176x(H)65 mm RgﬂB‘ﬁT
& (]
POJEMNIK GN 1/4 HACCP _2%.60etto _19,80netto _15,60Tetto /‘I—3’00/tto
Z POLIPROPYLENU 1 47 1 30 1 50 9
b N ia produkto ; b netto y netto y netto p netto
T Srntinic samphang O SPOAMERE 18,08 Prutto 16,36 brutto 12,92 brutto 11,19 brutto
- Nie wchtaniaja zapachdw i smakéw 880357 880364 880371 880388
551 41 2,81 181

RABAT
-30%

265x162x(H)200 mm

265x162x(H)150 mm

265x162x(H)100 mm

265x162x(H)65 mm

muo

1 1 p netto

13,78 brutto
880456

3,41

_15;80netto
1 0 5netto

12,92 brutto

880463
2,41

_12,80netto

8 4netto

10,33 brutto

880470
1,61

POJEMNIK GN 1/6 HACCP

_18,007etto
70 Z POLIPROPYLENU
netto - Do przechowywania produktow spozywczych
8,61 erttO - Szczelnie zamykane
- Nie wchtaniaja zapachow i smakow
880487

Nt

176x162x(H)200 mm

176x162x(H)150 mm

176x162x(H)100 mm

176x162x[H)65 mm

RABAT
-30%

POJEMNIK GN 1/9 HACCP _18-60netto /mﬂo
Z POLIPROPYLENU 70 5
- Do przechowywania produktéw spozywczych netto 4 netto
- Szczelnie zamykane 8,61 erttO 6,89 brutto
- Nie wchtaniaja zapachdw i smakéw
880555 880562
S 11 0,61
R-gUB‘ﬁoT = 176x108x(H)100 mm 176x108x(H)65 mm
MIARKA Z POLIPROPYLENU
- Padziatka na boku miarki 567104 567203 567302 567401 567500 |
mno _He;007etto _19,007etto Mtto _39,00etto ~
. IAL (R 1330 1750 2730
-30% netto netto netto p netto netto |
6,03 brutto 12,05 brutto 16,35 brutto 21,53 brutto 33,58 brutto \
0,51 1L 21 31 51
290x(H)140 mm 110x(H)170 mm 2140x(H)215 mm 2160x(H)240 mm 2190x(H)270 mm




WOREK DO SZPRYCOWANIA PROFI LINE

- Wykonany z supernylonu, bez szwow

- Do wielokrotnego uzytku, bardzo wytrzymaty
- Z zawieszka

- Elastyczny i cienki

- Mozliwos¢ uzycia w gotujacej wodzie

Hr MHEN MHENDI
MHE Mne
RABAT
do -30%
_18,00netto _19,00netto  _22,00mnetto  _24,00netto  _26;80metto
60 30 40 80 40
1 2 netto 1 3 netto 1 5 netto 1 6 netto 1 8 netto
15,50 brutto 16,36 brutto 18,94 brutto 20,66 brutto 22,63 brutto
550106 550205 550304 550403 550502
‘ ‘ ‘ | 300 mm | 350 mm | 400 mm | 450 mm | 500 mm
WORKI DO SZPRYCOWANIA
JEDNORAZOWE HACCP ZRYWANE
- Podwojne szwy zwiekszajace odpornos¢ na rozdarcie
- Utatwiajaca uzycie antyposlizgowa powierzchnia
- Mozliwo$¢ uzywania workéw z cieptymi i zimnymi produktami spozywczymi
- Jednorazowe i zgodne ze standardami higieny
- Grubosc folii: 80 mikrondw
- Opakowanie zbiorcze - 100 szt
557136 557129 557143
mtto mtto _29,80netto
do -31% netto netto 2 p netto
52,89 brutto 44,28 brutto 24,60 brutto
| 630x330 mm | 535x300 mm |300x200 mm
SZCZYPCE DO SERWOWANIA “\ WAGA Z LEGALIZACJA
\ ré ‘ - Duzy jednostronny wy$wietlacz LCD, 5 cyfrowy, o wymiarach 91x36 mm
/ ) VA - Funkcja usredniania odczytu
RABAT 7 » / ’} - Funkcja tarowania, pozwalajaca na wazenie towaru bez wagi opakowania
-30% hf;f S - Wbudowane gniazdo na baterie éx AA 1,5 A (baterie w zestawie)
}7”' 7 - W zestawie zasilacz 230 V
I/ y
/M’ﬁﬂn/etto YA "
9 t /Nm RABAT “e °
netto _B0
12,05 rutto - 171400 3% 64 9 pnetto
171509 J / \ _12-007etto 798,27 brutto
/ 40
J f ‘ 8 netto
/ s \ f 10,33 brutto 580288

zakres: 5 kg
doktadnosé: 1/2

OTWIERACZ BARMANSKI PROFI LINE

- Wykonany ze stali nierdzewnej, uchwyt z tworzywa ABS

- 3-funkeyjny
- Opatentowana dZwignia i spirala do dtugich korkéw oraz obcinarka do folii ;
RABAT
597323
=7%

37x130x14 mm |

Metto
1 9 ,netto

23,99 brutto

| 239x227x(H)66 mm

P
‘f‘
o

&f
£




NOZE GREEN LINE

- Ostrza nozy wykonane z jednego kawatka stali nierdzewnej AlSI 420 z weglowo-molibdenowo-

wanadowa domieszka, co gwarantuje zachowanie ostrych, odpornych na korozje krawedzi tnacych

o duzej twardosci i odpowiedniej elastycznosci

Néz DO OBIERANIA dtugos¢ ostrza/noza: 70/175 mm‘
ZWYGIETYM OSTRZEM TTETY
NéZ DO STEKéW dtugoé¢ ostrza/noza: 120/220 mm‘
NéZ KUCHENNY dtugoé¢ ostrza/noza: 140/260 mm‘
\ MDHENDI
NO'Z KUCHENNY dtugoé¢ ostrza/noza: 160/280 mm‘
N()Z KUCHENNY dtugoé¢ ostrza/noza: 180/305 mm‘
PHENDI
dtugoé¢ ostrza/noza: 200/325 mm‘
NOZ KUCHENNY ) MHENDI
dtugos$¢ ostrza/noza: 220/340 mm‘
o KUCHENY q;*“---~__q______f?iiijifj
N(’)Z DO CHLEBA dtugos¢ ostrza/noza: 260/380 mm‘

g

T @HENDI

RABAT
-30%

843802

Metto
1 9 ,6n([e]tto

24,11 brutto

843819

Metto
20,32

24,97 brutto

843833

metto
3 2 ,Zthto

39,61 brutto

843840
,mtrnetto
3 3 60

,netto

41,33 brutto

843857
5400 netto
3 7 80

,netto

46,49 brutto

843864

M\etto
4 0 ,6ng(to

49,94 brutto

843871

jafﬂtrnetto
405%

49,94 brutto

843888

M\etto
4 0 ,6ng(to

49,94 brutto



843895

metto
44 ,8ngtto

55,10 brutto

N()Z DO CHLEBA dtugo$¢ ostrza/noza: 300/415 mm‘
R
N()Z DO PIECZENI dtugos¢ ostrza/noza: 260/380 mml 843901
e Metto
@HEND] 40 60
. phetto
= 49,94 brutto

843918

metto

N()Z DO SZYNKI | LOSOSIA dtugoé¢ ostrza/noza: 280/415 mml
& ! bt
— 55,10 brutto
843925

_78;00 netto

NOZ DO CIASTA dtugos¢ ostrza/noza: 240/360 mm‘ e
r MMHENDI 54,netto
67,16 brutto

843932

dtugos¢ ostrza/noza: 200/325 mm‘
TASAK | MHENDI 129-00 netto
9 0 00
| pnetto
' 110,70 brutto

843949

88,00 netto
PHENDI 6 1 60
,netto

& 75,77 brutto
NOZ DO KROJENIA dtugos¢ ostrza/noza: 260/400 mm‘ 843956

98,00 netto

dtugo$¢ ostrza/noza: 260/400 mm‘

NOZ SZEFA KUCHNI

6 8 ,6n<(=.]tto

84,38 brutto

843963

N()Z DO KROJENIA dtugos$¢ ostrza/noza: 300/440 mm‘
HENDI Metto
'75 60
phetto
92,99 brutto

1"



PROFESJONALNY PREPARAT DO
ODKAMIENIANIA ZMYWAREK
GASTRONOMICZNYCH

- Skoncentrowany $rodek do czyszczenia urzadzen gastronomicz-
nych odpornych na dziatania kwasow

- Nadaje sie do odkamieniania zmywarek gastronomicznych,
podgrzewaczy, czajnikow, grzatek elektrycznych, ekspreséw do

kawy itp.
PHEND! .
:S?E%ﬁ?ﬁﬁﬂ
PN 975008 netto
1 1 'netto
13,78 brutto

W=

RABAT
-30%

PROFESJONALNY PREPARAT DO PLUKANIA O WLASCIWOSCIACH
NABLYSZCZAJACYCH DO NACZYN | URZADZEN
GASTRONOMICZNYCH

- Skoncentrowany $rodek do czyszczenia urzadzen gastronomicznych odpornych na dziatania kwaséw
- Nadaje sie do odkamieniania zmywarek gastronomicznych, podgrzewaczy, czajnikow, grzatek
elektrycznych, ekspreséw do kawy itp.

Metto

101 00
975015 79 ,netto
wnet AN 97,17 brutto
:E ® netto RABAT
= P 6%
10 975022 5 0 ,netto

E 61,50 brutto

PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA NACZYN
W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH

- Zalecany do mycia naczyn porcelanowych, z tworzywa sztucznego oraz sztu¢cow
- Nie zawiera chloru ani fosforanow
- Nadaje sie do kazdego rodzaju twardosci wody

/975046

%etto

1 42 RABAT
petto K

o WD 174,66 brutto

= e & 101 ,1}9‘Olfﬁeuo

20 =] 975053 RABAT
= , e to -6%
10y = M 103,32 brutto

BATERIA Z PRYSZNICEM

- Bateria jednootworowa, sztorcowa

- Prysznic odporny na przeptyw wody pod
duzym ci$nieniem

- Ostona prysznica wykonana z tworzywa
sztucznego

- Regulowany wspornik kolumnowy

- Uchwyt Scienny z mozliwoscia skrocenia

- Wezyki przytaczeniowe: 1/2"

- Maksymalny przeptyw wody: 17 [/min
przy ci$nieniu 4 baréw

- Wymagany otwdr w stole: 30 mm

- Wysieg wylewki: 280 mm

970515

mfmrnetto
6450

793,35 brutto

RABAT
)

12

Metto
2 2 ﬁgtto

RABAT
-30%

11 27,55 brutto
979761
@HenD!
pnoswnum:
IPOLEROWANIAST PROFESJONALNY PREPARAT

DO NABLYSZCZANIA
| POLEROWANIA STALI

- Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji i konserwacii
powierzchni urzadzen wykonanych ze stali szlachetnej

- Skutecznie usuwa ttusty brud, Slady palcéw oraz kurz

- Na umytych powierzchniach pozostawia delikatny potysk
urzadzenia oraz filtr ochronny, zapobiegajacy powstawaniu
nalotow

BATERIA UMYWALKOWA netto
- LOKCIOWA
: \J/\(/E:'nok?mr’or?av::aen'o e: 3/8" RASB/A 2 0 8 'netto
- W)'Irr{aggnyyot'wo'rw sto.le: 235 mm 2 255 84 brutto
- Wysieg: 215 mm

970522




707098

211

zewn.: 480x480x(H)165 mm
wewn.: 420x420x(H)117 mm

139,80 netto

84 0netto

103,32 brutto

16%,80netto

1020nett0 | =

125,46 brutto e S
707142

331
zewn.: 595x595x(H)165 mm
wewn.: 535x535x(H]117 mm

159.60netto 707135

00 351
96 netto  zewn.: 480x480x(H)260 mm
118,08 brutto wewn.: 420x420x(H)200 mm

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY KITCHEN LINE

- |dealny do przewozu pizzy w kartonach oraz dla cukiernictwa do przewozu tortow

- Zastosowanie znajdzie takze w cateringu do transportui przechowywania goracej
lub zimnej zywnosci

- Boczne, zintegrowane z obudowa uchwyty do transportuoraz zatadunku i wyta-
dunku

- Wewnatrz na bocznych $ciankach specjalny profil dla utatwieniawyjmowania
pojemnikow

- Mocna i stabilna konstrukcja przewidziana na dtugie uzytkowanie.

- Pojemnik wykonany w catoSci, bez zadnych nitéw, spawow czyklejenia.

- Ultralekki, zamykany od géry oddzielna pokrywa

- Wysoka odpornosc¢ na temperature

- Mozliwos¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie

- Zaokraglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia

- Mycie w zmywarkach do +80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych

- W catosci wykonany z polipropylenu

- Podlega w 100% recyklingowi

707081 129-80metto

321 7 00 RABAT
zewn.: 410x410x(H)330 mm p netto WAILA

wewn.: 350x350x(H)265 mm 95,94 brutto

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY -
CATERINGOWY

- Mozliwo$¢ utozenia pojemnikow jeden na drugim bez
pokrywy, co pozwala na przewiezienie jednorazowo
wiekszej ilosci pizzy

- Po odwrdceniu pojemnika o 180 stopni moze on stuzy¢
jako pokrywa do innego pojemnika Salto

- ldealny do przewozu pizzy w kartonach

- Boczne, zintegrowane z obudowa uchwyty utatwiaja
transport i przenoszenie

- Mozliwo$¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w
obudowie

- Wykonany w catosci z jednego kawatka bez taczen
i klejenia

- Ultralekki

- Wysoka odporno$¢ na temperature

- Mycie w zmywarkach do 80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastrono-
micznych

- Podlega w 100% recyklingowii

551 707067
zewn.: 350x350x(H)45 mm

wewn.: 410x410x(H)100 mm

netto

3 6 phetto

44,28 brutto

RABAT
-39%

707074

metto
4 2 Bgto

51,66 brutto

9.81
zewn.: 350x350x(H)80 mm
wewn.: 410x410x(H)135 mm

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY -
CATERINGOWY

- Do przewozu dan w opakowaniach jednorazowych oraz
ceramicznych

- Specjalnie wyprofilowane wewnetrzne $cianki utatwiaja
wyjmowanie pojemnikow

- Wykonany w catosci z jednego kawatka bez taczen i
klejenia

- Ultralekki, zamykany od gory oddzielna pokrywa

- Mozliwo$¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w
obudowie

- Mycie w zmywarkach do 80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastrono-

707043

netto
RABAT
-39% ,netto
81 18 brutto
91
zewn.: 380x250x(H)95 mm

wewn.: 440x310x(H)160 mm

micznych 707050
- Podlega w 100% recyklingowi

netto

15,6 1
: RABAT
zewn.: 380x250x(H)165 mm 3 netto
ewn.: 440x310x(H)230 mm < ’
= 88 56 brutto
707012

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY CATERINGOWY 600X400

- Zalecany do mycia naczyn porcelanowych, z tworzywa sztucznego oraz sztuccow
- Nie zawiera chloru ani fosforanéw
- Nadaje sie do kazdego rodzaju twardosci wody

401
600x400(H)283 mm
wewn.: 540x340 mm

707746

5 9 phetto

72,57 brutto

600x400x(H)85 mm

muo

4 8 p netto

59,04 brutto

/8-9’ﬁﬂn/etto

6200,

707029
600x400x(H)180 mm

76,26 brutto
RAMA PODWY2$ZAJACA DO POJEMNIKA RABAT
TERMOIZOLACYJNEGO GN1/1 -30%

- Do zwiekszenia pojemnosci pojemnikéw 707906 oraz 707968
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691311

Metto
3 6 ,netto

44,28 brutto

RABAT

-5%
51
m210x[H]28O mm
RABAT
-7%
301
m300x[H]65O mm

KOSZ PEDALOWY OKRAGLY Z WKLADEM

- Korpus ze stali nierdzewnej, powierzchnia zewnetrzna polerowana
- Antyposlizgowa, gumowa podstawa chroniaca podtoge
- Mechanizm ..click lock” blokujacy klape kosza po otwarciu

691342

Metto
9 9 ,netto

121,77 brutto

288,00 netto

2 1 6 phetto
265,68 brutto
el RABAT
3240x(H)660 mm -5%
— 691397
KOSZ STOJACY Z POPIELNICA
- Korpus ze stali nierdzewnej, powierzchnia zewnetrzna
polerowana
- Antyposlizgowa, gumowa podstawa chroniaca podtoge
- Zdejmowana popielniczka utatwia czyszczenie
i oproznianie kosza

691359

metto
14408

177,12 brutto
691366

metto
239%%

293,97 brutto

) RABAT

_— -5%
|
181
9240x(H)400/500 mm
|/
451
‘ ' 2300x(H)660/780 mm

KOSZ Z POKRYWA OBROTOWA

- Korpus ze stali nierdzewnej, powierzchnia zewnetrzna polerowana
- Antyposlizgowa, gumowa podstawa chroniaca podtoge
- Pokrywa obrotowa 360°wygodne, higieniczne otwieranie

REGAL MAGAZYNOWY 5-POLKOWY

- Maksymalne rownomierne obciazenie p6tki: 80 kg
- Regulowane nozki
- Chromowany

m:ﬂtrnetto
2092%

257,07 brutto

RABAT
-30%

F =
=

910x455x(H) 1830 mm

812204

TALERZE DO PIZZY SPECIALE PORCELANOWE

- Zmysla o tym, ze pizza to zelazna pozycja wielu kart dan, stworzyli$my kolekcje Speciale, ktéra taczy
jakos¢ z przystepna cena
- Wykonane z bardzo wytrzymatej porcelany, doskonale sprawdza sie w trudnych warunkach profesjo-

|szary 20tty
| 8330 mm_ 2330 mm
774854 774861

nalnego uzycia

- Snieznobiate talerze dostepne w rozmiarach 28 i 33 cm zostaty uzupetnione elementami w modnych
kolorach, ktére doskonale ze soba wspétgraja i podkreslaja wyglad dania

- Dekoracje sa wykonane pod szkliwem, dzieki czemu bez obaw mozna je my¢ w zmywarkach i uzywa¢ w
kuchenkach mikrofalowych

pomaranczowy granit

2330 mm

Cena za sztuke

/’I—S’UIEetto
1 2 ,netto

15,50 brutto

RABAT
-30%

2330 mm

774878 774885



SALATERKI POMPEI

- Pompei to kolekcja dziewieciu salaterek wykonanych z hartowanego szkta. Beda nieodzownym sprzy-
mierzeficem podczas przygotowywania kompozycji sktadnikow, podawania gustownie przekasek,

39 ml
260x(H)30 mm

RABAT
-30%

satatek, sosow lub przypraw
- Ksztatt umozliwia sztaplowanie i pozwala zaoszczedzi¢ miejsce

100 ml 240 ml
| 280x(HI41 mm_

| 9105x(H)53 mm _

zestaw 6 sztuk
e = Metto
phetto

775998 12,30 brutto

350 ml 570 ml

2120x(H)60 mm

388 netto
2 72
,netto

776025 3,35 brutto

2450 ml
2230x(H)95 mm

1700 ml
2200x(H)100 mm

Metto
7 53
,netto

9,26 brutto
776056

1500 netto
1 0 ,5n(9tto

776001 12,92 brutto

2140x(H)70 mm

/Eﬁﬁetto
3 68
,netto

776032 4,53 brutto

y Metto
102%

12,30 brutto
776063

- 275 netto

1 93
,netto
776018 2,37 brutto

1060 ml
| 9170x(H)85 mm _

&t netto
4 60
,netto

5,66 brutto
776049

3650 ml
2260x(H)106 mm

etto
17 2%

20,99 brutto
776070

EKSPRESY DO KAWY KOLBOWE HENDI
TOP LINE BY WEGA

- Profesjonalne ekspresy cisnieniowe wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej lakierowanej
- Sterowanie elektroniczne

- Programowanie do 4 kaw na grupe w systemie wolumetrycznym (objetociowym)
- Ergonomiczna, pozioma klawiatura wyboru rodzaju kawy

- Dysza pary izolowana gumowa nasadka zapobiegajaca poparzeniu palcow

- Wbudowana pompa rotacyjna Automatyczne uzupetnianie wody

- w bojlerze sygnalizowane lampka

- Podgrzewacz filizanek wykorzystujacy temperature z bojlera

- Gtéwny wtacznik energii z mozliwo$cia odtaczenia samych grzatek

- Regulowane nézki dla tatwego wypoziomowania ekspresu

- Maksymalna wysoko$¢ filizanki/szklanki: 85 mm

208915
poj.: 51

RABAT
-5%

5 999-60netto

5 699,0n0etto

7 009,77 brutto

EKSPRES DO KAWY HENDI TOP LINE BY WEGA
1-GRUPOWY ELEKTRONICZNY, BIALY

530x555x(H)515 mm
2900 W/400/230 V

EKSPRES DO KAWY HENDI TOP LINE BY WEGA
2-GRUPOWY ELEKTRONICZNY, BIALY

208939

poj.: 10,51
740x555x(H)515 mm
3700 W/400/230 V

7 599,60 netto

721900

8 879,37 brutto
RABAT
-5%

208922

poj.: 5L
530x555x(H)515 mm
2900 W/400/230 V

RABAT
-5%

5 999.80netto

5 699,09ett0

7 009,77 brutto

EKSPRES DO KAWY HENDI TOP LINE BY WEGA
1-GRUPOWY ELEKTRONICZNY, CZARNY
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Chcesz poznac cata oferte HENDI?

Wejdz na strone www.hendi.pl i pobierz katalog.
Aby otrzymac bezptatny katalog HENDI, zadzwon pod numer: 61 658 70 00.

Gdzie kupi¢ produkty HENDI:

BACZYNA: DORA, Baczyna, ul. Osiedlowa 3, tel. 501465512, www.dorago.pl, biuro@dorago.pl; BIALYSTOK: DAITO, Biatystok, ul. Ciesielska 2/28, tel.
693472450, www.daito.com.pl, biuro@daito.com.pl; GRUPA GASTRO, Biatystok, ul. Pordukcyjna 72, tel. 600 095 042, www.grupa-gastro.pl, biuro@grupa-gastro.pl;
MIG, Biatystok, ul. Elewatorska 29a, tel. 85 662 67 67, www.mig.biz.pl, mig@mig.biz.pl; BOCHNIA: ESTRAMO, Bochnia, ul. Oracka 59, tel. 607178178,
www.estramo.pl, estramo@etramo.pl; CIESZYN: AGRI, Cieszyn, ul. Mostowa 4, tel. 501398343, www.kuchman.pl, biuro@kuchman.pl; CZERWIONKA-LESZCZYNY:
PIK GASTRO, Czerwionka-Leszczyny, ul. Strzelczyka 2, tel. 604412330, www.pikgastro.pl, krzysztof.pyjor@gmail.com; CZESTOCHOWA: ANITA SYSTEM,
Waleniczow k/Czestochowy, ul. Jesionowa 16, tel. 531533323, www.anitasystem.pl, biuro@anitasystem.pl; MAGNUM PRO, Czestochowa, ul. Bugajska 37,
tel. 503508200, www.galeriagastro.pl, kontakt@galeriagastro.pl; DABROWA GORNICZA: HOWEN, Dabrowa Gérnicza, ul. Graniczna 12, tel. 501250350,
www.howen.pl, biuro@howen.pl; ROBIN, Dabrowa Gornicza, ul. taczna 39, tel. 32 268 36 29, www.robin.pl, robin@robin.pl; ELBLAG: GASTROCOLD, Elblag,
ul. Swierkowa 2, tel. 55 236 71 61, www.gastrocold.pl, biuro@gastrocold.pl; GDANSK: MAXIMUS, Gdarisk, ul. Krélowej Jadwigi 137/2.09, tel. 58 580 50 35,
www.maximusgdansk.pl, biuro@maximusgdansk.pl; GLIWICE: CHEFSTORE, Gliwice, tel. 533500183, www.chefstore.pl, sklep@chefstore.pl; GASTROSERWIS
GRZEGORZ DRUZBA, Gliwice, ul. Obroficéw Pokoju 34, tel. 508106986, www.gastro-serwis.pl, biuro@gastro-serwis.pl; JELENIA GORA: GASTROLINE,
Jelenia Géra, ul. W. Pola 8, tel. 75 75 50 510, www.gastroline.pl, biuro@gastroline.pl; GASTROMARINEX, Jelenia Géra, ul. Wincentego Pola 15, tel. 75 75 316 92,
www.gastro-marinex.pl, sklep@gastro-marinex.pl; KATOWICE: IGLOMIREX, Katowice, ul. Rozdzienskiego 188, tel. 32 203 92 39, www.iglomirex.pl,
marketing@iglomirex.pl; MM GASTRO, Katowice, ul. Owsiana 58A, tel. 324 416 977, www.mmgastro.pl, info@mmgastro.pl; KETY: AS PIOTR SPRONCEL,
Kety, ul. Wszystkich Swietych 3, tel. 604262109, www.asporcelana.pl, biuro@fhas.pl; KIELCE: DOMOS, Kielce, ul. Rolna 8, tel. 502687511, www.domoskielce.pl,
wlodekrybczynski@wp.pl; DOSTAR, Kielce, ul. Kolberga 17, tel. 515994663, www.dostar.pl, s.martyka@dostar.pl; KOLOBRZEG: KLIMATEX, Kotobrzeg,
ul. Sienkiewicza 17d, tel. 94 35 320 07, www.klimatex.pl, klimatex@klimatex.pl; NORTHGAST, Kotobrzeg, ul. Matejki 10/14, tel. 516940630, www.northgast.pl,
biuro@northgast.pl; KOSZALIN: GAMA, Koszalin, ul. Szczecinska 25A, tel. 94 34 60 322, www.gama.pl, gama@gama.pl; SUMA, Koszalin, ul. Morska 44,
tel. 94 341 53 32, www.sumaservice.pl, biuro@sumaservice.pl; KRAKOW: ECG, Krakdw, ul. Albertynskie 1-2/13, tel. 501039620, www.ecgastro.pl, biuro@ecgastro.pl;
ESKOT, Krakdw, ul. Pana Tadeusza 4, tel. 12 257 13 41, www.sklep.eskot.pl, eskot@eskot.pl; GASTROPROFIT, Krakéw, ul. Wincentego Danka 8/LU14, tel.
12 307 11 81, www.gastroprofit.pl, sklep@gastroprofit.pl; GASTROSALON/GASTROTRADE, Krakdw, ul. Pasternik 100, tel. 126 260 626, www.gastrosalon.pl,
biuro@gastrosalon.pl; J6 GASTRO, Krakéw, ul. Dygasinskiego, tel. 12 658 21 09, www.jggastro.pl, info@jggastro.pl; MULTIGASTRO, Krakow, ul. Stefana
Korbonskiego 29, tel. 12 307 79 79, www.multigastro.pl, info@multigastro.pl; WYPOSAZENIE GASTRONOMII GASTROPULS.PL, Krakow, ul. Niska 6, tel. 12 636 01 11,
www.gastropuls.pl, sklep@gastropuls.pl; ROMA, Krakéw, ul. Spétdzielcow 3, tel. 12 657 77 55, www.romagastro.pl, roma@romagastro.pl; KUTNO: GASTROSTAR,
Kutno, Plac Wolnosci 22, tel. 607 907 522, www.gastrostar.pl, sklep@gastrostar.pl; KWIDZYN: BMS, Kwidzyn, ul. Staszica 22, tel. 699121022, www.bmskwidzyn.pl,
kamil.bielecki@bmskwidzyn.pl; LEGNICA: KONCEPT, Legnica, ul. Drohobycka 2, tel. 509415742, www.koncept.legnica.pl, gastronomia@koncept.legnica.pl; LESZNO:
DR CHEMIK, Leszno, ul. Grochowiaka 18, tel. 502588010, www.drchemik.pl, dr.chemik@interia.pl; LUBIN: SEKA GROUP, Lubin, ul. Sokola 73, tel. 76 744 91 46,
www.gastrro.pl, sklep@gastrro.pl; LUBLIN: AGA-GASTRO, Lublin, ul. Turystyczna 17, tel. 506966755, www.aga-gastro.pl, agata.bujak@aga-gastro.pl;
KOTBERT, Lublin, ul. Cisowa 9, tel. 81 443 79 53, www.horeca-lublin.pl, biuro@horeca-lublin.pl; VENDA, Lublin, ul. Wronska 4, tel. 81 441 71 10, www.venda.pl,
info@venda.pl; LODZ: ZWM MARIUSZ WALCZAK, £.6d7, ul. Romanowska 55E/55, tel. 785913537, www.dodatkimasarskiezwm.pl, biuro@dodatkimasarskiezwm.pl;
NEDZA: HYBRYDA, Nedza, ul. Jana Pawta Il 25b, tel. 32 418 72 55, www.hybryda-gastro.pl, biuro@hybryda-gastro.pl; NOWY SACZ: IGUANA, Nowy Sacz,
ul. Tarnowska 153A, tel. 18 545 45 45, www.iguana.pl, biuro@iguana.pl; INVEST HORECA BISTRO, Nowy Sacz, ul. Zawiszy Czarnego 24, tel. 18 547 11 95,
www.culina.pl, biuro@culina.pl; INVEST HORECA GARGULA, Nowy Sacz, ul. Bolestawa Prusa 151 A, tel. 69 101 22 22, www.investhoreca.pl, sklep@investhoreca.pl;
OLSZTYN: ACTIVE COMPANY, Olsztyn, ul. Szarych Szeregow 11, tel. 728839663, www.acolsztyn.pl, natalia@acolsztyn.pl; ZIPEX, Olsztyn, ul. Sktadowa 3, tel.
89 67 55 112, www.zipex.pl, biuro@zipex.pl; OPOLE: A-Z GASTRO, Opole, ul. Wiejska 122 A, tel. 797189480, www.azgastro.pl, biuro@azgastro.pl; PABIANICE:
GRUPA N ADAM KUCZAJ, Pabianice, ul. Jadwigi Wajséwny 4/12, tel. 88 122 13 69, www.ngastro.pl, sklep@ngastro.pl; PIASTOW: GASTRO BEST, Piastow,
ul. Kujawska 4, tel. 22 428 42 89, www.gastrobest.pl, gastrobest@wp.pl; PILA: GATRO CENTRUM, Pita, ul. Poznanska 70A, tel. 67 212 22 25, www.gastrocentrum.pl,
biuro@gastrocentrum.pl; PISZ: GASTRONET, Pisz, ul. Gdariska 14A, tel. 87 424 10 04, www.e-gastronet.pl, biuro@e-gastronet.pl; POZNAN: EVA-TEC,
Poznan, ul. Bobrownicka 24a, tel. 602356524, eva-tec.pl, bartek.nurkiewicz@eva-tec.pl; GASTROMANIAK, Poznan, ul. Srebrna 21, tel. 61 307 17 25,
www.gastromaniak.pl, biuro@gastromaniak.pl; GASTROPOLIS, Poznan, ul. Ostatnia 17b, tel. 61 85 13 170, www.gastropolis.pl, info@gastropolis.pl; WAGRA,
Poznan, ul. Wroniecka 16, tel. 61 853 03 36, wagra.com.pl, biuro@wagra.com.pl; RUDAWA: INTERARMA, Rudawa, ul. Krakowska 60, tel. 12 283 02 63,
www.interarma.pl, biuro@interarma.pl; RYBNIK: HILEX, Rybnik, ul. Matachowskiego 204, tel. 32 42 55 797, www.hg1gastro.pl, biuro@hilex.pl; RZESZOW:
GASTRO4U, Rzeszdw, ul. Rozana 13a, tel. 53 085 51 55, gastroforyou@op.pl; GASTROGAL, Rzeszdw, ul. Reja 13, tel. 661 44 88 02, www.gastrogal.com.pl,
handel@gastrogal.pl; MODERN EXPO, Rzeszdw, ul. Lwowska 79a, tel. 17 85 851 81, www.modern-expo.net.pl, biuro@modern expo.net.pl; SIEDLCE:
GASTROSTAL, Siedlce, ul. Magazynowa 8a, tel. 22 644 20 00, http://gastrostal.pl, gastrostal@gastrostal.pl; SKOCZOW: GASTROMIX Il S.C., Skoczow,
ul. Slaska 2, tel. 33 853 48 05, www.gastromix.pl, biuro@gastromix.pl; TECHNICA GROUP, Skoczéw, ul. Ochaby Mate, tel. 333 00 11 00, www.technica.pl,
biuro@technica.pl; SLUPCA: GRUPA ZIMEX, Stupca, ul. Rokosz 3, tel. 63 27 72 245, www.zimex.pl, sekretariat@zimex.pl; STRASZYN: A-BIS, Straszyn,
ul. Starogradzka 42, tel. 515370730, a-bis.pl, biuro@a-bis.pl; SZCZECIN: FRIGO, Szczecin, ul. Modra 54, tel. 91 439 27 77, www.frigosystem.com.pl,
biuro@frigosystem.com.pl; GRYF GASTRO, Szczecin, ul. Malczewskiego 3A/U1, tel. 661915460, www.gryfgastro.pl, biuro@gryfgastro.pl; SWINOUJSCIE:
SCZGIH, éwinoujécie, ul. Chrobrego 24, tel. 605 674 091, www.gastronomia.swinoujscie.pl, karbow@sz.onet.pl; TARNOW: SUBIEKT, Tarndw, ul. Moscickiego 190,
tel. 14 627 76 35, www.subiektserwis.pl, biuro@subiektserwis.pl; TORUN: BSM, Torun, ul. Mickiewicza 82, tel. 566587235, www.bsm-gastro.pl,
kinga.ciupek@bsm-gastro.pl; WARSZAWA: ACTIVE COMPANY, Warszawa, ul. Nowogrodzka 68, tel. 227699007, active-company.pl, biuro@active-company.pl;
BAGSTAR, Warszawa, ul. Annopol 4/6,7, tel. 668117443, bagstar.pl, jakub.oowczarczyk@bagstar.pl; DEMICO, Warszawa, ul. Stowianska 10c, tel. 22 832 22 06,
www.demico.net.pl, demico@demico.net.pl; GASTROMAGIC, Warszawa, ul. Siedmiogrodzka 20, tel. 736 123 123, www.123gastro.pl, biuro@123gastro.pl;
GASTROPOLBERG, Warszawa, ul. Dotowa 20, tel. 791 76 76 77, www.gastropolberg.pl, biuro@gastropolberg.pl; PROBOX, Warszawa-Wesota, ul. Trakt Brzeski 58,
tel. 22 77 33 893, www.probox.pl, probox@probox.pl; SKORPION, Warszawa, ul. Modlinska 282, tel. 22 782 42 00, skorpion.info.pl, biuro@skorpion.info.pl;
WEJHEROWO: GASTRO-NORD, Wejherowo, ul. Gdanska 119 A, tel. 58 765 00 41, www.gastro-nord.pl, biuro@gastro-nord.pl; WODZISLAW SLASKI:
LEMAR, Wodzistaw élaski, ul. Jastrzebska 12a, tel. 32 455 12 39, www.lemar.rybnik.pl, biuro@lemar.rybnik.pl; WROCLAW: SYNERGIA GASTRO, Wroctaw,
ul. kukasinskiego 4, tel. 71 30 50 700, www.synergiagastro.pl, synergia@synergiagastro.pl; UNIGASTRO, Wroctaw, ul. Miedzyleska éc, tel. 71 337 32 23,
www.unigastro.pl, biuro@unigastro.pl; ZAKOPANE: ELDOM, Zakopane, ul. Kamieniec 21, tel. 18 20 00 123, www.eldomzakopane.pl, eldomzakopane@gmail.com;
KM, Zakopane, ul. Broniewskiego 14 D, tel. 18 200 14 80, www.kmgastro.pl, sklep@kmgastro.pl; ZALESIE GORNE: MEGAR, Zalesie Gérne, ul. Pionieréw 1,
tel. 22 857 40 99, www.megar.pl, ania@megar.pl; ZIELONA GORA: GLOBAL SERVICE, Zielona Géra, ul. Urszuli 17, tel. 68 381 70 00, www.gsg24.pl, buro@gsg24.pl;
MACH-GASTRO, Zielona Gora, ul. Przy Gazowni 29, tel. 68 320 12 78, www.machgastro.pl, biuro@machgastro.pl; SAS, Zielona Géra, ul. Chmielna 15,
tel. 68 320 60 01, www.sas24.pl, sas@sas24.pl

Oferta wazna od 25.02.2020 do 31.03.2020 r lub do wyczerpania zapasow.
Ceny promocyjne nie tacza sie z innymi rabatami.
Wszelkie prawa zastrzezone, naruszenie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjecia produktow maja charakter pogladowy.
Produkty moga nieznacznie réznic sie od tych przedstawionych na fotografiach. Hendi Polska Sp. z 0.0. nie odpowiada za pomytki oraz btedy.



