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POLSKA GASTRONOMIA WALCZY!!!

Nadszedt trudny czas dla gastronomii, dlatego wazne jest abysmy wspierali sie
I wspolnie walczyli o przetrwanie. W zwiazku z tym podjeliSmy rézne dziatania,
ktére maja na celu wesprzec polska gastronomie.

M.in. zainicjowalismy ogolnokrajowa kampanie spoteczna "Gastronomia walczy”,

majaca zacheci¢ do zamawiania positkéw w restauracjach i barach w systemie delivery.
Do naszej akcji przytaczyto sie juz ponad 100 szefow kuchni, a ich ilos¢ wciaz rosnie.
Spoteczenstwo zareagowato bardzo pozytywnie na nasza akcje i jej skutki sa juz widoczne
od pierwszych dni.

W tej sytuacji konieczne jest dostosowanie kuchni do nowych wyzwan. Dlatego
przygotowalismy promocje na urzadzenia i produkty, ktdre utatwia Panstwu
sprosta¢ nowym wyzwaniom.

Oferta wazna od 18 marca do 30 kwietnia 2020 r.
lub do wyczerpania zapasow.
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1328,40 brutto

Zobacz film

227060

PIEC KONWEKCYJNY H90

- Obudowa ze stali nierdzewnej, podwojne przeszklone drzwi

- Drzwi z nienagrzewajaca sie szyba mozna tatwo zdjac do
czyszczenia

- Komora czesciowo emaliowana, o$wietlenie komory

- Ogrzewanie za pomoca dwach grzatek, 2 wentylatory

- Zakres temperatury: od 50°C do 300°C

- Timer od 0 minut do 120 minut

- Na 4 blachy 438x315 mm, odlegto$¢ miedzy prowadnicami m
70 mm

- 4 blachy w zestawie
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1660,50 brutto O
227077
PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM H90S Bezpoérednie nawilzanie

- Obudowa ze stali nierdzewnej, podwéjne przeszklone drzwi
- Drzwi z nienagrzewajaca sie szyba mozna tatwo zdjac do
czyszczenia
- Komora czesciowo emaliowana, o$wietlenie komory
- Ogrzewanie za pomoca dwoch grzatek, 2 wentylatory
- Zakres temperatury: od 50°C do 300°C
- Nawilzanie bezposrednie, manualne, za pomoca przycisku
- Timer od 0 minut do 120 minut do
- Na 4 blachy 438x315 mm, odlegtos¢ miedzy prowadnicami 70 mm

- 4 blachy w zestawie

PIECE K-P

kod v w mm netto netto brutto kod \ w mm netto netto brutto
227060 230 2670 595x595x(H)570 4499 1080 1328,40 227077 230 2670 595x595x(H)570 4492 1350 1660,50
801970 ruszt 433x338 6% 42 51,66 801970 ruszt 433x338 6% 42 51,66
223468  podstawa pod piec 595x425x(H)700 836 753 926,19 223468  podstawa pod piec 595x425x(H)700 836 753 926,19
943380 blacha 435x315x(H)8 ety 27 33,21 943380 blacha 435x315x(H)8 L= 27 33,21
Podwdjne szklane drzwi,
4 aluminiowe blachy wentylowane grawitacyjnie Wewnetrzne o$wietlenie Wyjmowane podwéjne drzwi Nienagrzewajaca sie szyba drzwi Chwytak do wyjmowania blach
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PIECE K-P

4095,90brutto

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY MULTIFUNKCYJNY
4x GN 2/3 - ELEKTRYCZNY
- Sterowanie manualne
- Konwekcja oraz nawilzanie
- Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 70 mm
- 1ruszt GN 2/3 w zestawie
Rodzaje grzatek:
- Konwekcyjna 3 kW; grilla: 1,8 kW
- Grzatki w komorze: dolna 1,6 kW; gorna 0,7 kW

- Regulowane ndzki: od 55 mm do 75 mm

kod v W mm netto netto brutto
225929 230 3000 620x555x(H)585 3699 3330 4095,90
224823  podstawa pod piec 580x390x(H)750 836 753 926,19

225929

REKAWICE

- Certyfikowane rekawice ochronne. Oznakowane CE zgodnie z nowym
Rozporzadzeniem 2016/425/UE w sprawie Srodkéw Ochrony Indywidualnej

556603 556427

]

A

ﬁ )

REKAWICE PIEKARSKIE temp REKAWICE OCHRONNE temp
kod ilosc szt. w opak. mm netto netto brutto = Z WLO KNA SZKLAN EGO

556603 2 345 36 22 27,06 kod ilos¢ szt. w opak. mm netto netto brutto

556627 2 430 F 45 5535

556610
E(ZEU“C ) R<25H°C

REKAWICE OCHRONNE ODPORNE s
NA CIEPLO REKAWICE OCHRONNE REKAWICE OCHRONNE - SKORZANE
- Odpornos¢ na temperature do 250°C - Z BAWELNY OGNIOODPORNEJ - Wykonane ze skory bydlecej

- Wygodne w uzyciu - Bardzo dtugie dla lepszej ochrony reki - Bardzo dtugie dla lepszej ochrony reki

A~
Lm

kod ilos¢ szt. w opak. mm netto netto brutto kod ilos¢ szt. w opak. mm netto netto brutto kod ilos¢ szt. w opak. mm netto netto brutto

556634 2 300 &% 42 51,66 556610 2 430 & 27 33,21 556658 2 460 # 46 56,58
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PIECE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM

- Idealne rozwiazanie dla matych piekarni, sklepow oraz wszelkiego - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
typu lokali chcacych poszerzy¢ swoja oferte o Swieze i smaczne - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
pieczywo - System chtodzenia elementéw sterujacych

- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej - Wspétczynnik szczelnosci IPX 3

sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie - Kabel zasilajacy z wtyczka w zestawie
- 4 blachy aluminiowe

429x345x(H)9 mm w zestawie

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM
4x 429x345 MM - elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 74 mm
Wymiary zewnetrzne 590x695x(H)590 mm
Ilos¢ wentylatorow bez rewersu 1
Termostat elektromechaniczny 50°C do 260°C
Nawilzanie bezposrednie, manulane,
za pomoca przycisku
do pojemnika za deflektorem
Moc/napiecie 2,8 kW/230 V
Waga 34,2 kg

Kod 225028 -10%
Cena netto/netto/brutto 2659 2394 2944,62

od 2944,62brutto

PODSTAWA POD PIEC 225028

Wymiary 540x460x(H)700 mm

Kod 224670 -10%

Cena netto/netto/brutto 684 616 757,68

i I}

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM o o
4x 429x345 MM - elektryczny, programowalny,
sterowanie elektroniczne

Pojemno$¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 74 mm

Wymiary zewnetrzne 590x695x(H)590 mm

Ilos¢ wentylatorow z rewersem 1

Programowalny 99 programoéw

- po 4 kroki kazdy

Funkcja nagrzewania wstepnego  TAK do 180°C

Termostat elektroniczny 30°C do 260°C

Nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe

sterowane elektronicznie

Moc/napiecie 2,9 kW/230 V

Waga 38 kg

Kod 225035

Cena netto/netto/brutto 3649 3285 4040,55

PODSTAWA POD PIEC 225035 B Els=gae

Wymiary 540x460x(H)700 mm k b

Kod 224670 225035

Cena netto/netto/brutto 684 616 757,68

PIEC KONWEKCYJNY MULTIFUNKCYJNY
4x 429x345 MM - elektryczny, sterowanie manualne

Pojemno$¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 74 mm

Wymiary zewnetrzne 590x695x(H)590 mm

Ilos¢ wentylatorow bez rewersu 1

Termostat elektromechaniczny ~ 50°C do 260°C

Nawilzanie brak

Model multifunkcyjny 8 opcji pieczenia

Moc/napiecie 2,6 kW/230 V

Waga 36,4 kg

Kod 225165

Cena netto/netto/brutto 2279 2052 2523,96

PODSTAWA POD PIEC 225165

Wymiary 540x460x(H)700 mm

Kod 224670 i §
Cena netto/netto/brutto &84 616 757,68 295165
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PIECE K-P

PIECE PIEKARNICZE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM

- ldealne rozwiazanie dla piekarn, sklepdw oraz wszelkiego typu lokali - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
chcacych poszerzyc swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie

- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej - System chtodzenia elementéw sterujacych
sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie - Wspétczynnik szczelnosci IPX 3

- Zamontowany system nawilzania sprawia, ze piec
nadaje sie nawet do najbardziej wyrafinowanych wypiekdéw

_—

e \N £,

od 4206,60 brutto

-10%

225516

225523

PIEC PIEKARNICZY, KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM 4x 600x400 MM - elektryczny,

sterowanie manualne, jednofazowy
- Kabel zasilajacy z wtyczka

Pojemnos¢ komory 4 blachy 600x400x(H)20 mm
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 83 mm
Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm

Ilo$¢ wentylatorow bez rewersu 2
Termostat elektromechaniczny 50°C do 300°C

Nawilzanie posrednie, manulane,
za pomoca przycisku
Moc/napiecie 3,4 kW/230 V
Waga 50,4 kg
Kod 225516
Cena netto/netto/brutto 3799 3420 4206,60
PODSTAWA POD PIEC 225516
Wymiary 760x520x(H)700 mm
Kod 224434
Cena netto/netto/brutto 798 719 884,37

PIEC PIEKARNICZY, KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM 4x 600x400 MM - elektryczny,

sterowanie manualne, tréjfazowy

Pojemnos¢ komory 4 blachy 600x400x(H)20 mm
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 83 mm
Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm

Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2
Termostat elektromechaniczny 50°C do 300°C

Nawilzanie bezposrednie, 5-stopniowe,
za pomoca przetacznika

Moc/napiecie 6,4 KW/400 V

Waga 58 kg

Kod 225523

Cena netto/netto/brutto 4949 4455 5479,65

PODSTAWA POD PIEC 225523

Wymiary 760x520x(H)700 mm

Kod 224434

Cena netto/netto/brutto 798 719 884,37

PIEC PIEKARNICZY, KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM 4x 600x400 MM - elektryczny,
sterowanie elektroniczne, programowalny, tréjfazowy

Pojemnos$¢ komory 4 blachy 600x400x(H)20 mm

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 83 mm

Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm

Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2

Termostat elektroniczny 50°C do 270°C

Nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe,

sterowane elektronicznie
Moc/napiecie 6,4 KW/400 V
Waga 58 kg
Kod 225059
Cena netto/netto/brutto 5559 5004 6154,92
g —— — PODSTAWA POD PIEC 225059

Wymiary 760x520x(H)700 mm
225059 Kod 224434

Cena netto/netto/brutto 798 719 884,37
6 MHENDI

KOMORY ROZROSTU

- Urzadzenia do rozrostu surowego ciasta bedace takze podstawa pod piec
- Modutowy ksztatt urzadzen pozwala na zestawienie w szeregu wiekszej

ilosci urzadzen wraz z piecami

- Pozwalaja na oszczedno$¢ miejsca oraz prezentacje Swiezo wypiekanego

pieczywa
- Ze stali nierdzewnej AISI 430

- Prowadnice na blachy cukiernicze 600x400 mm

- Przeszklone drzwi skrzydtowe

- Temperatura sterowana termostatem, 2 grzatki kazda po 1,2 kW
- Nawilzanie (tylko w modelu 225981) - wymagane podtaczenie do wody

KOMORA ROZROSTU 8x 600x400 - sterowanie manualne
- Pasuje do piecow 225516, 225523, 225059

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Termostat elektromechaniczny
Nawilzanie

Napiecie

Moc

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto

KOMORA ROZROSTU 12x 600x400 - sterowanie manualne
- Nawilzanie posrednie, reczne za pomoca przycisku

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne
Nawilzanie

Termostat elektromechaniczny
Napiecie

Moc

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto

8 blach x 600x400 mm
70 mm
795x655x(H)835 mm ol
30°C do 60°C "
nie I r
230V |

vn &

od 4217,67 brutto

2,4 kW

43,6 kg ! -

225967 Ly =
3429 4217,67

38689

12 blach x 600x400 mm

75 mm

935x910x(H)800 mm

posrednie, reczne za pomoca przycisku
30°C do 60°C

230V

2,4 kW

57,71 kg

225981
5649 4518 5557,14

MHENDI

225981
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HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

NanoczasteczKi srebra:

- niszcza komorki drobnoustrojow

- maja wtasciwosci przeciwbakteryjne

- sa przeciwwirusowe i grzybobdjcze

- sa naturalnym, nietoksycznym antybiotykiem

Kuchnia jest miejscem przychylnym rozwojowi wszelkich grzybow
i bakterii. Jest tu wilgotno i ciepto, co powoduje bardzo szybki ich
rozwoj i namnazanie. Aby temu zapobiec, zardwno uchwyty drzwi
piecow, jak i pokretta na panelu sterowania, pokryte zostaty
specjalna warstwa zawierajaca jony srebra. Dzieki temu piece
NANO sa bezpieczniejsze zaréwno dla oséb pracujacych w kuchni
jak i koncowych konsumentow.

Piece NANO to innowacyjne piece z antybakteryjnymi uchwytami
oraz pokrettami, ktore pozwalaja zadbac¢ o bezpieczenstwo
sanitarno-epidemiologiczne w kuchni.

- R

P

Konwekeja (termoobieg)
- idealna, rownomierna temperatura
w catej komorze

8 MHENDI

Mocne wentylatory - kazdy 250 W
Autorewers - 2 predkosci
Nawilzanie 10-stopniowe

107 8687

E
|
|

e

Podwdjne chtodzone drzwi
Perfekcyjna higiena - otwierana szyba
- tatwe mycie

R -

- =

Profesjonalna uszczelka
tatwy demontaz w celu umycia lub wymiany
Demontowalne prowadnice

Odptyw wody na dnie komory

| @
In
G
|

Piece konwekcyjno-parowe
HENDI NANO - elektryczne,
sterowanie manualne

oo

11@

i '

S i

Piece konwekcyjno-parowe
HENDI NANO COMPACT
- elektryczne, sterowanie
manualne

Piece piekarnicze
konwekcyjne z nawilzaniem
HENDI NANO
- 4x 600x400 mm

Wzmocnione zawiasy
- doskonate domykanie

MHENDI

Piece konwekcyjno-parowe
HENDI NANO - elektryczne,
sterowanie elektroniczne

Piece konwekcyjno-parowe
HENDI NANO COMPACT
- elektryczne, sterowanie
elektronicznie, z sonda
i systemem myjacym

Piece konwekcyjne
HENDI NANO
- 4x 450x340 mm

Bezposredni natrysk, bardzo wydajne nawilzanie

- perfekcyjne gotowanie na parze

PIECE K-P
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI NANO
- ELEKTRYCZNE, STEROWANIE MANUALNE

- |dealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach,
stotéwkach do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych
i zdrowych potraw z ryb, warzyw

- Bezposrednie wytwarzanie pary

- Konwekgja [termoobieg), czyli wymuszony obieg goracego powietrza,

w celu zapewnienia rownomiernej temperatury w catej komorze
gotowania

- Wentylator zaciaga powietrze z komory, a nastepnie przepuszcza je

przez grzatki nagrzewajac je

- Nagrzane powietrze powraca z obu stron na potrawy znajdujace sie

w pojemnikach GN, umieszczonych na prowadnicach

- Wydajne silniki wentylatoréw o mocy 250 W kazdy, z autorewersem

i 0 dwdch predkosciach: 1400/2800 obr./min

- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki.

10 stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania

- Elektrycznie regulowany zawor odpowietrzajacy, dla zapewnienia

optymalnego przeptywu powietrza w komorze gotowania

- Mechaniczny timer: 0-120 min

- Lampki kontrolne termostatu i funkcji zaparowania
- Wentylator (lub wentylatory) o zmiennym kierunku obrotéw

Halogenowe oswietlenie komory

- Drzwi z podwdjnym przeszkleniem, chtodzeniem grawitacyjnym
i mechanizmem otwierania wewnetrznej szyby w celu tatwego

umycia

- tatwo demontowalne prowadnice na GN-y

w celu czyszczenia lub wymiany

- Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali

nierdzewnej
- Odptyw w dnie komory pieca

- Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demontazu

- Przytacze wody: 3", max 30°C, 150-200 kPa (2 bary), wytacznie

uzdatniona, zmiekczona

0a D299

od 5867,10 brutto

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO 5x GN 2/3
- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory 5x GN 2/3
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 67 mm
Wymiary zewnetrzne 700x714x(H)628 mm
Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem 1
Termostat do 285°C
Timer 0do 120 min
Moc/napiecie 5,4 KW/400 V
Waga 64 kg
Kod 223307
223307 Cena netto/netto/brutto 5299 4770 5867,10
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO 5x GN 1/1
- elektryczny, sterowanie manualne
- 13,8kW Pojemnos¢ komory 5x GN 1/1
o Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 67 mm
:-,_ Wymiary zewnetrzne 920x834x(H)699 mm
» Ilos¢ wentylatoréw z autorewersem 2
’ 4 Termostat do 285°C
Timer 0 do 120 min
Moc/napiecie 13,8 kW/400 V
Waga 103 kg
E—— 223130 Kod 223130
P —— Cena netto/netto/brutto 8499 7650 9409,50
PODSTAWA POD PIEC 223130
Wymiary 930x640x(H)700 mm
Kod 223659
Cena netto/netto/brutto 988 938 1153,74
10 MHENDI

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO

7x GN 1/1

- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilos$¢ wentylatorow z autorewersem
Termostat

Timer

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto
PODSTAWA POD PIEC 223116
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

13,8kW

7x GN 1/1

67 mm
920x834x(H)859 mm
2

do 285°C

0do 120 min

13,8 kW/400 V

117 kg
223116
9299 8370 10295,10
930x640x(H)700 mm

223659 -5%
988 938 1153,74

223116

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO

12x GN 1/1

- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatoréw z autorewersem
Termostat

Timer

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto
PODSTAWA POD PIEC 223093
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

12x GN 1/1 moc
67 mm

920x834x(H)1195 mm

3

do 285°C

0do 120 min

19,1 KW/400 V

151 kg

223093
2958 11700 14391
930x640x(H)500 mm

223642 -5%
388 938 1153,74 223093

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO

20x GN 1/1

- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatoréw z autorewersem
Termostat

Timer

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto

PRYSZNIC DO MYCIA KOMORY
PIECA, RECZNY, UNIWERSALNY

kod mm

810323 56x42x(H)2000

wozek na 20x GN 1/1
67 mm
1050x940x(H)1900 mm
4

do 285°C

0do 120 min

28,5 kW/400 V

250 kg

223222
36998 27900 34317

810323

netto netto brutto

B¢ 132 162,36 154,98 brutto

MHENDI

223222
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI NANO PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO

- ELEKTRYCZNE, STEROWANIE ELEKTRONICZNE 7x GN 1/1 =
- elektryczny, sterowanie elektroniczne 13,8kW
- |dealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, : » .
stotéwkach do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu Pojemnos¢ komory L A o -
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 67 mm

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych
i zdrowych potraw z ryb, warzyw

- Lampki kontrolne poszczegélnych funkgji oraz cyfrowe wyswietlacze

czasu, temperatury, programu gotowania Wymiary zewnetrzne 920x834x(H)859 mm

Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem 2

- Konwekgja (termoobieg), czyli wymuszony obieg goracego powietrza - Wydajne silniki wentylatoréw o mocy 250 W kazdy, z auto-rewersem
L, . . . . , = . Termostat do 260°C
w celu zapewnienia réwnomiernej temperatury w catej komorze i 0 dwoch predkosciach: 1400/2800 obr./min i : ;
. oo - . Elektroniczny timer 0do 999 min
gotowania - Silnik wentylatora o podwdjnym tozysku .
) . . ) P o . Moc/napiecie 13,8 kW/400 V

- Wentylator zaciaga powietrze z komory, a nastepnie przepuszcza je - Szesciosmigtowy wentylator gwarantujacy idealne rozprowadzenie Waaa 17 k
przez grzatki nagrzewajac je goracego powietrzna w komorze i zapobiegajacy wewnetrznym KO;’ 2231 gg 10%

- i idui i i -10% I
Nagrlzanelp0W|etrze powraca z obu stron na potlrawy znajdujace sie turbulencjom o . Cena netto/netto/brutto PP 10350 1273050 223109
w pojemnikach GN, umieszczonych na prowadnicach - Halogenowe os$wietlenie komory

. . ; . : . ) . L PODSTAWA POD PIEC 223109

- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki. - Drzwi z podwojnym przeszkleniem, chtodzeniem grawitacyjnym Wymi 930x640x(H]700
10-stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania i mechanizmem otwierania wewnetrznej szyby w celu tatwego umycia Ky(;mary 223259 X mm

- Mozliwo$¢ programowania (99 programéw - po 3 kroki kazdy - tatwo demontowalne prowadnice na GN-y CO tto/netto/brutt 938 15374
plus jako pierwszy PRE-HEATING do wyboru) - Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demontazu £na NeRo/neRo/Brutto ’ 191 k\M

- Sonda zewnetrzna w zestawie w celu czyszczenia lub wymiany '

- Funkcja gotowania Delta T - Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowe;j stali PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO oo

- Automatyczne nagrzanie komory przed cyklem gotowania nierdzewnej 12x GN 1/1

.PRE-HEATING" - Odptyw w dnie komory pieca - elektryczny, sterowanie elektroniczne
_ . . . _ . o ) .
Bezposr(_adnle Wytwarz_anle pary . Przyta(?ze Wody_. %.", max 30°C, 150-200 kPa (2 bar), wytacznie Pojemnos¢ komory 12x GN 1/1
- 10 stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania co 10% uzdatniona, zmiekczona Odleqtodé mi P
egtos¢ miedzy prowadnicami 67 mm

- Automatyczny system myjacy (opcja tylko dla modeli 223123, 223109
i 223086. W modelu 223215 montowany jako opcja tylko fabrycznie.
W modelu 223291 niedostepny)

- Regulacja usuwania zaparowania z komory
- Elektrycznie regulowany zawor odpowietrzajacy dla zapewnienia
optymalnego przeptywu powietrza w komorze gotowania

Wymiary zewnetrzne 920x834x(H)1195 mm
Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem 3

X . X Termostat do 260°C
- Elektroniczny timer: 0 - 999 min Elektroniczny timer 0 do 999 min
Moc/napiecie 19,1 kW/400 V
Mga Waga 151 kg
Kod 223086
Cena netto/netto/brutto #5950 14400 17712 293086
P —
od 7195,50bnts PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO PODSTAWA POD PIEC 223086
5x GN 2/3 Wymiary 930x640x(H)500 mm
. . Kod 223642 5%
- elektryczny, sterowanie elektroniczne Cena netto/netto/brutto 258 938 15374 -
Pojemnos¢ komory 5x GN 2/3
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 67 mm

PIECE K-P
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Wymiary zewnetrzne
Ilos¢ wentylatorow z autorewersem

700x714x(H)628 mm
1

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO
20x GN 1/1

Termostat do 260°C - elektryczny, sterowanie elektroniczne
Elektroni.czrjy timer 0 do 999 min Pojemnoé¢ komory wézek na 20x GN 1/1
Moc/napiecie 5.4 kW/400 V Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 67 mm
Waga 64 kg Wymiary zewnetrzne 1050x940x(H)1900 mm
-10% Kod 223291 Iloé¢ wentylatoréw z autorewersem 4
Cena netto/netto/brutto &499 5850 7195,50 Termostat do 285°C
Elektroniczny timer 0do 999 min
223291 Moc/napiecie 28 kW/400 V
Waga 250 kg
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO Kod 293215

5x GN 1/1

- elektryczny, sterowanie elektroniczne

Cena netto/netto/brutto

33992 30600 37638

Pojemnos$¢ komory 5x GN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 67 mm
Wymiary zewnetrzne 920x834x(H)699 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z autorewersem 2
Termostat do 260°C
Elektroniczny timer 0do 999 min 223215
Moc/napiecie 13,8 kW/400 V
Waga 103 kg
Kod 223123
Cena netto/netto/brutto 499 9450 11623,50 wﬂ
223123 PODSTAWA POD PIEC 223123 PROFESJONALNY PREPARAT e
Wymiary 930x640x(H)700 mm DO MYCIA GRILLI I PIECOW
_5% Kod 223659 kod poj. (I netto  netto  brutto
Cena netto/netto/brutto $88 938 1153,74 975039 butelka 1 % 960 11,81 975039 11,81 brutto

MHENDI
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PIECE K-P

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI NANO COMPACT
- ELEKTRYCZNE, STEROWANIE MANUALNE

- |dealne rozwiazanie do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach,
barach, stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych
i zdrowych potraw z ryb i warzyw

- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej sprawiaja,
ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej

- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie, tym samym bezpieczne
dla operatora

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY
HENDI NANO COMPACT 6x GN 2/3
- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory 6x GN 2/3
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 40 mm

Wymiary zewnetrzne 530x740x(H)730 mm
Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem 1

- Halogenowe os$wietlenie komory utatwiajace tatwa kontrole proceséw Termostat o0d 30°C do 260°C
gotowania Timer mechaniczny 0do 120 min
M“ Nawilzanie posrednie, sterowane manualne

Moc/napiecie 5,3 kW/400 V
Waga 80 kg

— - od 11070t [l  Kod 223208

,‘( -ﬁ.(‘ﬂ Cena netto/netto/brutto 9999 9000 11070
} PODSTAWA POD PIEC 223208

Wymiary 460x445%(H)680 mm
Kod 223499
Cena netto/netto/brutto 942 866 1065,18

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO
COMPACT 6x GN 1/1
- elektryczny, sterowanie manualne

6x GN 1/1

223208 Pojemnos¢ komory
_ Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 40 mm
Wymiary zewnetrzne 530x842x(H)730 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z autorewersem 1
Termostat od 30°C do 260°C
Timer mechaniczny 0do 120 min
Nawilzanie posrednie, sterowane manualne
Moc/napiecie 7 kW/400 V
Waga 93 kg
Kod 223185
Cena netto/netto/brutto Ereleel 9900 12177
PODSTAWA POD PIEC 223185
Wymiary 460x620x(H)680 mm
Kod 223505
Cena netto/netto/brutto X2 866 1065,18
223185 A — PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO
COMPACT 10x GN 1/1
- elektryczny, sterowanie manualne
Pojemnos$¢ komory 10x GN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 40 mm
Wymiary zewnetrzne 530x842x(H)910 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z autorewersem 2
Termostat od 30°C do 260°C
Timer mechaniczny 0 do 120 min
Nawilzanie posrednie, sterowane manualne
Moc/napiecie 14 KW/400 V
Waga 115 kg
Kod 223161
Cena netto/netto/brutto 13958 12600 15498
PODSTAWA POD PIEC 223161
Wymiary 460x620x(H)500 mm
Kod 223512
223161 Cena netto/netto/brutto 2 866 1065,18
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-5%

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI NANO COMPACT - ELEKTRYCZNE,
STEROWANIE ELEKTRONICZNIE, Z SONDA | SYSTEMEM MYJACYM

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO

COMPACT 6x GN 2/3

- elektryczny, sterowanie elektroniczne

Pojemnos$¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilos¢ wentylatorow z autorewersem
Ilo$¢ predkosci wentylatora
Termostat

Nawilzanie

Programowalny

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto
PODSTAWA POD PIEC 223192
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO

COMPACT 6x GN 1/1

- elektryczny, sterowanie elektroniczne

Pojemnos¢ komory
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

- Idealne rozwiazanie do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach,
barach, stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych
i zdrowych potraw z ryb i warzyw

- Niewielkie rozmiary oraz niskie zuzycie energii elektrycznej sprawiaja,
ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie

- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej

- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie, tym samym bezpieczne dla

6x GN 2/3

40 mm
530x740x(H)730 mm
1

2

od 30°C do 260°C

posrednie, sterowane operatora L ) o . )
elektronicznie - Halogenowe oSwietlenie komory utatwiajace tatwa kontrole procesow gotowania

99 programéw - po 4 kroki kazdy ~ Mozliwos¢ programowania: 99 programéw - po 4 kroki kazdy
5,3 KW/400 V - Funkcja . delta T" umozliwiajaca i gwarantujaca niezwykle delikatne efekty
80 kg gotowania szczegdlnie mies
223192 - Funkcja nagrzewania wstepnego
999 10800 13284 - Dwie predkosci wentylatora
- Sonda do pomiaru oraz okre$lania temperatury
wewnatrz gotowane] potrawy
- Automatyczny system myjacy utatwia
utrzymanie pieca w doskonatej czystosci

19992 (-
L
'nelto H e .._ul'

460x445x(H)680 mm
223499
92 866 1065,18

6x GN 1/1
40 mm
530x842x(H]730 mm

Ilos¢ wentylatorow z autorewersem 1

i L e
| cmakBRECagag

Ilo$¢ predkoéci wentylatora 2 "
Termostat od 30°C do 260°C
Nawilzanie posrednie, sterowane
elektronicznie — 223192
Programowalny 99 programéw - po 4 kroki kazdy
Moc/napiecie 7 kW/400 V
Waga 93 kg -
Kod 223178 f—
Cena netto/netto/brutto 42650 11700 14391
PODSTAWA POD PIEC 223178
Wymiary 460x620x(H)680 mm
Kod 223505 o N
Cena netto/netto/brutto 2 866 1065,18 Vi ﬁ“h\\\
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI NANO %@!&\(\ ‘
COMPACT 10x GN 1/1 0530‘5\
- elektryczny, sterowanie elektroniczne W * — B 223178
Pojemnos$¢ komory 10x GN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 40 mm
Wymiary zewnetrzne 530x842x(H)910 mm 3
Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem 2
Iloé¢ predkosci wentylatora 2
Termostat od 30°C do 260°C
Nawilzanie posrednie, sterowane
elektronicznie ! '
Programowalny 99 programow - po 4 kroki kazdy -]
Moc/napiecie 14 KW/400 V 'E 1
Waga 115 kg LL
Kod 223154
Cena netto/netto/brutto 7550 16200 19926
PODSTAWA POD PIEC 223154
Wymiary 460x620x(H)500 mm
Kod 223512 ‘ ‘ 223154
Cena netto/netto/brutto 942 866 1065,18 < 53 cm >
MHENDI 15
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PIECE K-P

PIECE KONWEKCYJNE HENDI NANO - 4x 450x340 MM

- ldealne rozwiazanie dla piekarni, sklepow oraz wszelkiego typu
lokali, chcacych poszerzy¢ swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo
- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej
sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie
- Elektroniczny panel sterowania (tylko w modelu 223345) - Wentylator zaciaga powietrze z komory, a nastepnie przepuszcza je
- Zamontowany system nawilzania sprawia, ze piec przeznaczony jest przez grzatki nagrzewajac je
nawet do najbardziej wyrafinowanych wypiekow - Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki
(nie dotyczy modelu 223376) - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
- Wentylator z autorewersem (tylko w modelu 223345) - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie

- Konwekeja [termoobieg), czyli wymuszony obieg goracego powietrza, - Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demontazu
w celu zapewnienia rownomiernej temperatury w celu czyszczenia lub wymiany
w catej komorze pieczenia. Nagrzane powietrze powraca z obu stron - Halogenowe o$wietlenie komory
na potrawy znajdujace sie w pojemnikach GN lub blachach 450x340 mm - Zasilanie jednofazowe

umieszczonych na prowadnicach - Na wyposazeniu 4 blachy aluminiowe 450x340 mm

PANEL STEROWANIA
& " " iy 1 " N
: @ e
[ ] F = EHEMD) I {\ - PHEN
/ L
f:-{ﬁ N o 23497

od 2601,45 brutto

PIEC MULTIFUNKCYJNY HENDI NANO 4x 450x340 MM
- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory 4 blachy 450x340 mm
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 75 mm

Wymiary zewnetrzne 560x595x(H)580 mm
Ilos¢ wentylatorow bez autorewersu 1

Termostat mechaniczny do 285°C

Timer mechaniczny 0do 120 min
Nawilzanie posrednie, manualne

za pomoca przycisku (natrysk
wody na tacke za deflektorem
- ostona wentylatora)

Model multifunkcyjny 4 opcje pieczenia

grill z konwekcja

223369

Moc/napiecie 3,1 kW/230V
Waga 36 kg
Kod 223369
Cena netto/netto/brutto 2349 2115 2601,45
PODSTAWA POD PIEC 223369
Wymiary 560x510x(H)700 mm
Kod 223031
Cena netto/netto/brutto 684 649 798,27

16 MHENDI

- rozmrazanie, konwekcja, grill,

PIEC KONWEKCYJNY HENDI NANO - 4x 450x340 MM
- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatoréw bez autorewersu
Termostat mechaniczny

Timer mechaniczny

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto

PODSTAWA POD PIEC 223376
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

4 blachy 450x340 mm
75 mm
560x595x(H)530 mm
1

do 285°C

0do 120 min

2,85 kW/230 V

36 kg

223376 -10%
S 1575 1937,25

560x510x(H)700 mm

223031 5%
684 649 798,27

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM HENDI

NANO - 4x 450x340 MM

- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem
Termostat mechaniczny

Timer mechaniczny

Nawilzanie

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto
PODSTAWA POD PIEC 223352
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

4 blachy 450x340 mm

75 mm

560x595x(H)530 mm

1

do 285°C

0do 120 min
bezposrednie, manualne
za pomoca przycisku
(natrysk wody na grzatki
3,2 kW/230V

38 kg

223352 -10%
2599 2340 2878,20

560x510x(H)700 mm

223031 5%
684 649 798,27

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM HENDI

NANO - 4x 450x340 MM

- elektryczny, sterowanie elektroniczne

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilos¢ wentylatorow z autorewersem
Termostat

Timer elektroniczny

Nawilzanie

Programowalny

Automatyczne nagrzanie komory
"PRE-HEATING"

Moc/napiecie

Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto
PODSTAWA POD PIEC 223345
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

4 blachy 450x340 mm

75 mm

560x595x(H)530 mm

1

do 260°C

0do 120 min

bezposrednie, sterowane cyfrowo
99 programow - po 3 kroki kazdy

TAK

3,2 kW/230 V
38 kg

560x510x(H)700 mm

223031 -5%
684 649 798,27

MHENDI

223345 0%
33%% 3060 3763,80

223376

223352

223345

17

PIECE K-P



PIECE K-P

PIECE PIEKARNICZE KONWEKCYJNE
Z NAWILZANIEM HENDI NANO - 4x 600x400 MM

- ldealne rozwiazanie dla piekarni, sklepow oraz wszelkiego typu

lokali, chcacych poszerzy¢ swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo
- Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej

sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie wszedzie

- Zamontowany system nawilzania sprawia, ze piec przeznaczony jest

nawet do najbardziej wyrafinowanych wypiekow
- Wentylator (lub wentylatory) z autorewersem [tylko modele 223321
i 223314)

- Konwekeja [termoobieg), czyli wymuszony obieg goracego powietrza

w celu zapewnienia rownomiernej temperatury
w catej komorze pieczenia

- Nagrzane powietrze powraca z obu stron na potrawy znajdujace sie

w pojemnikach GN lub blachach 600x400 mm umieszczonych
na prowadnicach

- Wentylator zaciaga powietrze z komory, a nastepnie przepuszcza je

przez grzatki nagrzewajac je
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzatki
(w modelu 223338 natrysk wody na tacke)
- Elektroniczny panel sterowania (tylko w modelu 223314)
- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej

od 4206,60 brutto

223321 Programowalny

223314

- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie

- Uszczelka drzwi montowana w obudowie pieca, tatwa w demontazu
w celu czyszczenia lub wymiany

- Halogenowe oswietlenie komory

PIEC PIEKARNICZY KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM HENDI NANO - 4x 600x400 MM
- elektryczny, sterowanie manualne, jednofazowy

Pojemnos$¢ komory 4x 600x400 mm lub 4x GN 1/1
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 75 mm

Wymiary zewnetrzne 750x647x(H)552 mm

Ilo$¢ wentylatoréw bez autorewersu 2

Termostat mechaniczny od 30°C do 285°C

Timer mechaniczny 0do 120 min

Nawilzanie posrednie, sterowane manualne

za pomoca przycisku natrysk

wody na tacke za deflektorem

- ostona wentylatora
Moc/napiecie 3,4 kW/230 V
Waga 45 kg
Kod 223338
Cena netto/netto/brutto 3799 3420 4206,60

PIEC PIEKARNICZY KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM HENDI NANO - 4x 600x400 MM
- elektryczny, sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory 4x 600x400 mm lub 4x GN 1/1
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 75 mm

Wymiary zewnetrzne 750%691x(H)552 mm

Ilo$¢ wentylatorow z autorewersem 2

Termostat mechaniczny od 30°C do 285°C

Timer mechaniczny 0do 120 min

Nawilzanie posrednie, sterowane manualne

223338 za pomoca przycisku (natrysk

wody na grzatki)

Moc/napiecie 6,3 kW/400 V
Waga 48 kg
_10% Kod 223321
Cena netto/netto/brutto 4599 4140 5092,20

PIEC PIEKARNICZY KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM HENDI NANO - 4x 600x400 MM
- elektryczny, sterowanie elektroniczne

Pojemnos¢ komory 4x 600x400 mm lub 4x GN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 75 mm

Wymiary zewnetrzne 750%691x(H])552 mm

Ilos¢ wentylatorow z autorewersem 2

99 programéw

- po 4 kroki kazdy programéw
o0d 30°C do 260°C

0do 120 min

Termostat elektroniczny
Timer elektroniczny

Nawilzanie posrednie, sterowane cyfrowo
Automatyczne nagrzanie komory TAK

"PRE-HEATING"

Moc/napiecie 6,3 kW/400 V

Waga 58 kg

10% Kod 223314
-10%
Cena netto/netto/brutto 5499 4950 6088,50

PODSTAWA POD PIEC 223338, 223321 |1 223314
Wymiary 750x560x(H)700 mm
Kod 223673

Cena netto/netto/brutto 988 938 1153,74
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KOMORY ROZROSTU DLA PIECOW
KONWEKCYJNO-PAROWYCH HENDI NANO

- Urzadzenie do rozrostu surowego ciasta bedace takze podstawa pod piec
- Modutowy ksztatt urzadzenia pozwala na zestawienie w szeregu wiekszej

ilosci urzadzen wraz z piecami

- Pozwala na oszczedno$¢ miejsca oraz prezentacje Swiezo wypiekanego pieczywa

- Obudowa ze stali nierdzewnej, przeszklone drzwi skrzydtowe
- Nawilzanie dzieki pojemnikowi na wode

223390

KOMORA ROZROSTU 12x 600x400

- Pasuje do piecow konwekcyjno-parowych HENDI NANO: 22308
1223093

- Pojemnos¢ komory 12 blach 600x400 mm Lub 12x GN 1/1

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

- Rodzaj grzania - statyczny
- Termostat mechaniczny do 60°C
- Nawilzanie - tacka na wode na dnie komory
kod \ kW mm netto netto
223390 230 2 920x900x(H)700  44%2 4050 4981,50

223413

KOMORA ROZROSTU 8x 600x400

- Pasuje do piecow piekarniczych HENDI NANO: 223314, 223321,
223338

- Pojemnos¢ komory 8 blach 600x400 mm lub 8x GN 1/1

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

6

brutto

223406

KOMORA ROZROSTU 8x 600x400
- Pasuje do piecow konwekcyjno-parowych HENDI NANO: 223109,

223116, 223123, 223130
- Pojemnos¢ komory 8 blach 600x400 mm Lub 8x GN 1/1
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

- Rodzaj grzania - statyczny

- Termostat mechaniczny do 60°C
- Nawilzanie - tacka na wode na dnie komory

kod

223406

v
230

223420

KW
2

mm

920x830x(H)860

KOMORA ROZROSTU 8x 450x340
- Pasuje do piecow konwekcyjnych HENDI NANQ: 223345, 223352,

223369, 223376

- Pojemnos¢ komory 8 blach 460/450x340 mm
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 75 mm

- Rodzaj grzania - statyczny

- Termostat mechaniczny do 60°C
- Nawilzanie - tacka na wode na dnie komory

- Rodzaj grzania - statyczny
- Termostat mechaniczny do 60°C
- Nawilzanie - tacka na wode na dnie komory
kod \ kW mm netto netto brutto kod
223413 230 2 800x690x(H]860 3499 3150 3874,50 223420
MHENDI

v
230

KW
2

mm

600x690x(H)860

EXCLUSIVE
HENDI
DESIGN

od 4981,50 brutto

1

netto netto brutto

499 4050 4981,50

netto netto brutto

2799 2520 3099,60
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PIECE K-P

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI - STEROWANIE MANUALNE

- |dealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach,
stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu
- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych

i zdrowych potraw z ryb i warzyw
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na wentylator

- Pieciostopniowa regulacja zaparowania komory

- Czytelny i tatwy w obstudze panel
- Lampki kontrolne poszczegélnych funkgji

vo\:,\N Ey

225530

20
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- Obudowa oraz komora w catosci wykonana

z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304
- Komora z o$wietleniem halogenowym
- Drzwi z podwdjna szyba, wyposazone w uszczelke

- Demontowane prowadnice w komorze na GN 2/3, GN 1/1

lub GN 2/1 w zalezno$ci od modelu pieca
- Podtaczenie wody: 3/4", wyjscie do kanalizacji: @30 mm

ZEGAR GOTOWANIA

154,98 brutto

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM 4x GN 1/1,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatorow z rewersem
Timer

Termostat elektromechaniczny
Nawilzanie

Moc elektryczna/napiecie
Waga

Kod

Cena netto/netto/brutto

PODSTAWA POD PIEC 225677

Wymiary
Kod
Cena netto/netto/brutto

4x GN 1/1

73 mm

790x750x(H)635 mm

2

0do 120 min

50°C do 300°C
Bezposrednie, 5-stopniowe,
sterowane pokrettem

6,4 KW/400 V

58 kg

225677 -10%
4569 4113 5058,99

790x520x(H)700 mm
224441 -10%
783 705 867,15

DO 120 MIN
!
[
-9% 810323
REGULACJA TEMPERATURY
GOTOWANIA

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 7x GN 1/1,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

Pojemno$¢ komory 7x GN 1/1

PRYSZNIC DO MYCIA KOMORY
PIECA, RECZNY, UNIWERSALNY

kod mm netto netto brutto

810323 56x42x(H)2000 43% 126 154,98

REGULACJA WILGOTNOSCI

od 5391,09 brutto

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 5x GN 2/3,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

- Kabel zasilajacy z wtyczka w zestawie

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

68 mm
935x930x(H)825 mm

Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2

Timer 0do 120 min

Termostat elektromechaniczny 100°C do 275°C
Moc/napiecie 8,4 kKW/400 V

Waga 105 kg

Kod 225554

Cena netto/netto/brutto 8349 7533 9265,59
PODSTAWA POD PIEC 225554

Wymiary 820x570x(H)700 mm

Kod 224472

Cena netto/netto/brutto 064 958 1178,34

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 11x GN 1/1,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

-10%

-10%

Pojemnos¢ komory

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatorow z rewersem
Timer

Termostat elektromechaniczny
Moc/napiecie

Waga

PODSTAWA POD PIEC 225530
Wymiary
-10%

Cena netto/netto/brutto

B4 Kod
Cena netto/netto/brutto

MHENDI

5x GN 2/3

80 mm

610x730x(H)660 mm

1

0do 120 min

50°C do 275°C

3,2 kW/230V

45 kg

225530

4849 4383 5391,09

590x480x(H)700 mm
224458
F#5 698 858,54

Pojemno$¢ komory 11x GN 1/1

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm

Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1150 mm
Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 3

Timer 0do 120 min
Termostat elektromechaniczny 100°C do 275°C
Moc/napiecie 16 KW/400 V

Waga 129 kg

Kod

Cena netto/netto/brutto
PODSTAWA POD PIEC 225578
Wymiary

Kod

Cena netto/netto/brutto

225578
R277e 11502 14147,46
820x570x(H)700 mm

224472 -10%
4066 958 1178,34

Helldild T e e

MHENDI

2256717

225554

225578
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PIECE K-P

224748

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 20x GN 1/1,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory wozek na 20x GN 1/1
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 66 mm

Wymiary zewnetrzne 984x1031x(H)1920 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 5

Timer 0do 120 min
Termostat elektromechaniczny 100°C do 260°C

Moc/napiecie 30 kW/400 V

Waga 244,4 kg

Kod 224748

Cena netto/netto/brutto 30449 27378 33674,94

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI GN 2/1 - STEROWANIE MANUALNE

224755

ol e FE
- i e R S

22

224656

-10%

-10%

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 6x GN 2/1,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory 6x GN 2/1

Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 80 mm

Wymiary zewnetrzne 995x995x(H]900 mm
Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 2

Timer 0do 120 min
Termostat elektromechaniczny 100°C do 260°C
Moc/napiecie 18,3 kW/400 V

Waga 112 kg

Kod 224755

Cena netto/netto/brutto FHP9 15750 19372,50
PODSTAWA POD PIEC 224755

Wymiary 885x640x(H)700 mm

Kod 224465

Cena netto/netto/brutto 836 753 926,19

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYJACY
- Odpowiedni do piecow HENDI 225561,
225585, 225073
kod netto netto brutto

224656 4529 999 122877 1228,77 brutto

MHENDI

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI, GAZOWE - STEROWANIE MANUALNE

- |dealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach,
stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu
- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych - Demontowalne prowadnice w komorze na GN 1/1
i zdrowych potraw z ryb i warzyw - Na gaz ziemny i propan-butan - zataczony zestaw dysz
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na wentylator - Podtaczenie do gazu: 3/4", podtaczenie wody: 3/4”
- Pieciostopniowa regulacja zaparowania komory - Wyjscie do kanalizacji: 830 mm
- Czytelny i tatwy w obstudze panel - Wentylatory z rewersem @197 mm, maks. obroty 2800 obr./min
- Lampki kontrolne poszczegélnych funkgji - Wymagane przytacze elektryczne 230 V do zasilania wentylatora

- Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali oraz sterowania
nierdzewnej AISI 304 - Kabel zasilajacy z wtyczka Mo

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 5x GN 1/1, GAZOWY B oy
- sterowanie manualne

- Komora z o$wietleniem halogenowym
- Drzwi z podwajna szyba, wyposazone w uszczelke

od 14313,51 brutto
Pojemnos¢ komory 5x GN 1/1
Odlegto$¢é miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x978x(H)991 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 1
Timer 0do 120 min
Termostat elektromechaniczny 100°C do 260°C

Moc elektryczna/napiecie 0,3 kW/230 V
Moc gazowa 9 kW
Waga 99,2 kg
Kod 224687
Cena netto/netto/brutto 2928 11637 14313,51
PODSTAWA POD PIEC 224687
Wymiary 820x570x(H)700 mm 224687
Kod 224472
Cena netto/netto/brutto acias 958 1178,34
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 7x GN 1/1, GAZOWY
- sterowanie manualne
Pojemnos$¢ komory 7x GN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x978x(H)1068 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2
Timer 0do 120 min
Termostat elektromechaniczny 100°C do 260°C
Moc elektryczna/napiecie 0,5 kW/230 V
Moc gazowa 13 kW
Waga 117,4 kg
Kod 224694
Cena netto/netto/brutto #5269 13689 16837,47 224694
PODSTAWA POD PIEC 224694
Wymiary 820x570x(H])700 mm
Kod 224472
Cena netto/netto/brutto EReirs 958 1178,34
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 11x GN 1/1,
GAZOWY - sterowanie manualne
Pojemno$¢ komory 11x GN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x978x(H)1389 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2
Timer 0do 120 min
Termostat elektromechaniczny ~ 100°C do 260°C
Moc elektryczna/napiecie 0,7 kW/230 V
Moc gazowa 18 kW
Waga 150,6 kg
Kod 224717 -10%
Cena netto/netto/brutto #8259 16434 20213,82
PODSTAWA POD PIEC 224717
Wymiary 820x570x(H)700 mm
Kod 224472 224717
Cena netto/netto/brutto 1064 958 1178,34
MHENDI 23
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI - STEROWANIE ELEKTRONICZNE

PIECE K-P

- |dealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, - Drzwi z podwdjna szyba wyposazone w uszczelke
stotéwkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu - Demontowane prowadnice w komorze na GN 1/1 PIEC KONWEKCYJNO_PAR_OWY 11x G_N 7,
- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych - Podtaczenie wody: 3/4" ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne
i zdrowych potraw z ryb i warzyw - Wyjscie do kanalizacji: @30 mm Pojemnos¢ komory 11x BN 1/1
- Bezposrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na wentylator W Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm
- Procentowe ustawianie stopnia zaparowania w zakresie 20-100% pre Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1150 mm Automatyczny
- Mozliwoé¢ programowania (99 programow - po 4 kroki kazdy) Ilos¢ wentylatoréw z rewersem 3 SyStzeeré'\gZJa'cy
- Sonda w zestawie (nie dotyczy modelu 225042) Termostat 50°C do 270°C jako opcja
- Gotowanie w trybie delta-T (dziata tylko z sonda - nie dotyczy od 6741,63 brutto Moc/napiecie 16 kW/400 V
modelu 225042) _ _ PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 5x GN 2/3, e =
- Automatyczny system myjacy - kod 224656 (nie dotyczy modelu ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne Kod 225585
295042 i ?25547] - nalezy zamawia¢ oddzielnie  Kabel zasilajacy z wiyczka w zestawie Cena netto/netto/brutto #5288 13689 16837,47
- Czytelny i tatwy w obstudze panel : - PODSTAWA POD PIEC 225585
- Lampki kontrolne poszczegélnych funkcji Pmem”‘ffc klomory o 5x BN 2/3 Wymiary 820x570x(H)700 mm
- Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej Odlegtosc miedzy prowadnicami 68 mm Kod 224472 -10%
stali nierdzewnej AISI 304 Wymiary zewnetrzne 610x730x[H)660 mm Cena netto/netto/brutto 1866 958 17834
- Komora z o$wietleniem halogenowym llosc wentylatorow z rewersem 1
Termostat 50°C do 270°C
Moc/napiecie 3,2 KW/230 V
Waga 43 kg 225585
Kod 225547

N

=1
] Pojemnos¢ komory 4x GN 1/1 - Nowy, dotykowy panel sterowania, prosty w obstudze i intuicyjny - Wentylatory z rewersem
. ' Odlegtoé¢ miedzy prowadnicami 73 mm - Komendy na panelu w 10 jezykach, w tym polski - Mozliwo$¢ opdznionego STARTU do 23 godz. 59 minut
:_ H Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm - Interaktywne menu - Port USB do wgrywania przepiséw i zapisywania parametrow
s 295547 Iloé¢ wentylatoréw z rewersem 2 - Programpwglny llf[] programéw od producenta plus 200 miejsc gotowania dla zachowanlia HAQCP o .
Programowalny 99 programéw - po 4 kroki kazdy na przepisy indywidualne) - Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej AlSI 304
Funkcja nagrzewania wstepnego  TAK do 180°C - 4 programy mycia automatycznego - Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
Termostat elektroniczny 50°C do 270°C - Automatyczny system myjacy (kod 224656 lub 224731 w zaleznosci - System chtodzenia elementow sterujacych
Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe, od modelu pieca) - nalezy zamawiac oddzielnie - Podwdjne przytacze do wody: normalnej i zmiekczonej
sterowane elektronicznie
Moc/napiecie 6,4 KW/400 V ALY W
¥, 'netlo
Waga 58 kg
Kod 225042
Cena netto/netto/brutto 5329 5062 6226,26
PODSTAWA POD PIEC 225042 21896,46 bruite
Wymiary 790x520x(H])700 mm
Kod 224441 Pojemno$¢ komory 11x GN 11
Cena netto/netto/brutto 783 705 867,15 Odlegtosé miedzy prowadnicami 68 mm
R Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1150 mm
- — 225042 Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 3
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 7x GN 1/1, pos obroow 2800 obr/min
ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne g y _ pop9 k?okéw kazdy
Automatyczny Pojemnos$¢ komory 7x GN 1/1 Funkcja nagrzewania wstepnego ~ TAK do 180°C
Sys‘;&"g?a” Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm Termostat elektroniczny 30°C do 260°C
3 jako opcja Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)825 mm Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe,
- Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 2 sterowane panelem dotykowym
$. Termostat 50°C do 270°C Moc/napiecie 16 kW/400 V
ol Moc/napiecie 8,4 KW/400 V Waga 136,4 kg
S, Waga 98 kg Kod 225073
- Kod 225561 Cena netto/netto/brutto F9FF 17802 21896,46
$- Cena netto/netto/brutto 0649 9585 11789,55
' PODSTAWA POD PIEC 225561 PODSTAWA POD PIEC 225073
EEEE Wymiary 820x570x(H)700 mm Wymiary 820x570x(H)700 mm
] -10% JEACE 224472 Kod 224472 -10%
e 295561 Cena netto/netto/brutto e 958 1178,34 Cena netto/netto/brutto & 958 1178,34 225073
24 MHENDI MHENDI 25

-10%

Cena netto/netto/brutto

PODSTAWA POD PIEC 225547

£88% 5481 6741,63

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM 4x GN 1/1,
ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne

Wymiary 590x480x(H)700 mm PIECE KONWEKCYJNO-PAROWY HENDI TOUCH CONTROL 11X GN 1/1, ELEKTRYCZNY
| Kod 224458 - STEROWANIE ELEKTRONICZNE
Cena netto/netto/brutto 775 698 858,54

- |dealne rozwiazanie dla kazdego lokalu gastronomicznego roznych
wielkosci - restauracje, stotéwki, delikatesy, sklepy sieciowe,
catering

- Sonda mierzaca temperature wnetrza potrawy
- Funkcja gotowania Delta T (dziata tylko z sonda)
- Modutowy element grzewczy

PIECE K-P



BLACHY WYPIEKOWE 600x400

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE KOMPAKTOWE HENDI TOUCH CONTROL, ELEKTRYCZNE
- STEROWANIE ELEKTRONICZNE

- Idealne rozwiazanie dla matego lokalu gastronomicznego, w ktorym
liczy sie kazdy centymetr powierzchni

- Mozliwos¢ gotowania automatycznego, recznego i potstatycznego

- Dotykowy panel sterowania, prosty w obstudze i intuicyjny

- Komendy w 10 jezykach, w tym polski - Podwajne przytacze do wody: normalnej i zmiekczone;

- Programowalny (40 programow od producenta plus 200 miejsc - Wspoétczynnik szczelnosci IPX 5 ==
na przepisy indywidualne) @0 - Nozki nieregulowane g60 mm

- Automatyczny system myjacy i sonda w zestawie %

- Funkcja gotowania delta-T

- Funkcja szybkiego schtadzania komory az do +45°C

- Wentylator z rewersem ow
- Mozliwos¢ opoznionego startu do 23 godz. 59 minut

- Wyjmowana rynienka ociekowa na skropliny
- Odptyw na skropliny w dnie komory pieczenia
- Program diagnostyczny - pokazujacy btedy i awarie

- System chtodzenia elementéw sterujacych
41,82 brutto

41,82 brutto

808214

- Bezposrednie, 10-stopniowe wytwarzanie pary poprzez natrysk 808207

wody na grzatke
- Port USB do wgrywania przepisow i zapisywania parametrow =

gotowania dla zachowania HACCP —— BLACHA WYPIEKOWA - 3 RANTY AL BLACHA WYPIEKOWA PERFOROWANA | M\t
- Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej AlSI 304 - Blacha gtadka aluminium ~3ranty aluminiom
- Oswietlenie - 2 lampy halogenowe w komorze Sonda w zestawie Automatyczny system myjacy w zestawie kod mm netto netto  brutto kod mm netto  netto  brutto
- Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie 808207 400x400 52 34 4182 808214 600x400 52 34 4182
- Mikrowytacznik drzwi

Oy . P N . PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY KOMPAKTOWY
Mozliwo$¢ zamiany strony otwierania drzwi (tylko na zaméwienie) TOUCH CONTROL 6x GN 1/1, ELEKTRYCZNY 1 1
W - sterowanie elektroniczne l‘s prete 25 prete
" Pojemnos¢ komory 6x GN 1/1

PIECE K-P

od 14313,51 brutto

1@\

05005\

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilos¢ wentylatorow z rewersem
Termostat elektromechaniczny
1lo$¢ programow

1lo$¢ obrotow

Funkcja nagrzewania wstepnego
Nawilzanie

Moc/napiecie
Waga

68 mm

500x892x(H)679 mm

1

30°C do 260°C

240 - po 9 krokéw kazdy
2800/1400/1100 obr./min
TAK do 180°C
Bezposrednie, 10-stopniowe,
sterowane panelem dotykowym
7,8 KW/400 V

65,4 kg

88,56 brutto

808221

159,90brutto

-250,
808245

_10% Kod 224793 BLACHA WYPIEKOWA BLACHA DO BAGIETEK A
Cena netto/netto/brutto 42929 11637 14313,51 PERFOROWANA - 3 RANTY - Perforowana 2luminium
PODSTAWA POD PIEC 224793 - Z powtoka nieprzywierajaca z Teflonu® - Wykonana z aluminium, z powtoka nieprzywierajaca z Teflonu®
224793 Wymiary 400x590x(H)850 mm kod mm neto et bruto - Na 5 bagietek
L 50 cm Kod 224243 808221 600x400 He 72 8856 kod mm netto  netto  brutto
Cena netto/netto/brutto 836 753 926,19 808245 600x400 4% 130 159,90
/ F PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY KOMPAKTOWY %
TOUCH CONTROL 10X GN 1/1, ELEKTRYCZNY
- sterowanie elektroniczne
0 CN\ Pojemnos¢ komory 10x GN 1/1 99,63 brutto —o‘dmg"
5 Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 500x892x(H)950 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2 od 59,04 brutto
Termostat elektromechaniczny ~ 30°C do 260°C 801925
1lo$¢ programow 240 - po 9 krokéw kazdy -
1lo$¢ obrotow 2800/1400/1100 obr./min -
Funkcja nagrzewania wstepnego  TAK do 180°C ____..r-‘" e - v
Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe, % et do
. sterzwane panelem dztykowym 0258 801994 \ _I_'_,_.-—"'-P -40%
Moc/napiecie 15,4 KW/400 V :
Waga 89 kg BLACHA DO BAGIETEK .‘__'___-
Kod 224809 - Perforowana
-10% ;
- Cena netto/netto/brutto %29 15057 18520,11 - Na 5 bagietek RUSZT
PODSTAWA POD PIEC 224809 kod mm netto netto  brutto kod mm netto  netto  brutto
Wymiary 400x590x(H)750 mm 808238 600x400 24 81 99,63 801994 600x400 29 78 9594
224809 Kod 224250 801925 poprzeczny 6001400 7 48 59,04
‘ 50 cm Cena netto/netto/brutto 836 753 926,19
26 MHENDI MHENDI 27
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BLACHY WYPIEKOWE | RUSZTY GN 1/1

% 1 9 phetto

36,90 brutto

67,65 brutto

-

808306 808405

BLACHA WYPIEKOWA GN 1/1

BLACHA WYPIEKOWA AI.

-4 RANTY PERFOROWANA GN 1/1 - 4 RANTY :
kod mm netto netto brutto B Z pOW{OkE} nieprzywierajqca z Teflonu® S
808306 530x325x(H)10 4 30 3690 kod mm netto  netto  brutio

808405 530x325x(H)10 7% 55 67,65

J g phetto

67,65 brutto

70,11 brutto
801901
808429
BLACHA WYPIEKOWA GN 1/1 RUSZT STALOWY
- 4 RANTY -GN 1/1
- Z powtoka nieprzywierajaca z Teflonu® ﬂ kod mm netto netto brutto
- Gtadka — 801901 530x325 9% 57 70,11
kod mm netto netto brutto
808429 325x530x(H)10 ad 55 67,65

BLACHY WYPIEKOWE | RUSZTY GN 2/3

- '.
,4‘2‘90 - =
et _._.-"H-F'_'—F \ 55,35 brutto

31,98 brutto -
808313 . 808412
BLACHA WYPIEKOWA
BLACHA WYPIEKOWA GN 2/3 Al. PERFOROWANA GN 2/3 - 4 RANTY Al.
- 4 RANTY aluminium - Z powtoka nieprzywierajaca z Teflonu® aluminium
kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
808313 354x325x(H)10 42 26 31,98 808412 354x325x(H)10 Ead 45 5535

od ]4 9 pretto

890356

-L0°
57,81 brutto

801932

od 88,56 brutto

18/1
RUSZT STALOWY GN 2/3 — POJEMNIK GN 2/3 ,KONWEKTOMAT"
kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
801932 354x325 78 47 5781 890349 345x325x(H)40 39 84 103,32

890356 345x325x(H)20 e 72 8856

28 MHENDI

89034%
do

TACE | RUSZTY GN 1/1

od 59,04 brutto 95,94 brutto

809259

808498 N

“i'\
18/10

TACA PROFILINE  (ser=sed

=

stackable

Ei
@

wash

\H -40°C
A 300°C
oven

temp

kod mm netto netto brutto
809242 GN 1/1 - 530x325x(H)40 8% 54 66,42 kod
809259 GN 1/1 - 530x325x(H)20 79 48 59,04 808498 GN1/1

od 95,94 brutto od 83,64 brutto

890257

890240

890233

809242 A

RUSZT DO PIECZENIA KURCZAKOW

- Umozliwia réwnomierne pieczenie 8 kurczakow

mm netto netto brutto

530x325x(H)150,8 29 78 959

805558
805541

805534

do

§*|  POJEMNIK ALUMINIOWY GN 1/1 Al
POJEMNIK GN 1/1,,KONWEKTOMAT" ") Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA
kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
890233 530x325x(H)60 2 96 118,08 805534 530x325x(H)65 2 86 105,78
890240 530x325x(H)40 2 90 110,70 805541 530x325x(H)40 42686 72 8856
890257 530x325x(H)20 29 78 959 805558 530x325x(H)20 2 68 83,64

TACE | RUSZTY GN 2/1

140,22brutty
809150
801895

18/10 { H S ’ g}

stainless steel oven temp wash stackable RUSZT STALOWY
TACA PROFI LINE GN 2/1 (od o

kod mm netto netto  brutto 801949 chromowany
809150 GN 2/1 - 650x530x(H)20 8% 114 140,22 801895  ze stali nierdzewnej
MHENDI

od 81,18 brutto

do
-40%

=

@

wash

stainless steel ove

[S.S.

mm netto netto brutto
GN 2/1 - 650x530 % 66 81,18
GN 2/1 - 650x530 ¢ 108 132,84

29
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PIECE K-P

808580

808597

808603

[Yg—

aluminium od 191,88 brutto
POJEMNIK GN 1/1 Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

- Powtoka nieprzywierajaca wewnatrz i na zewnatrz pojemnika

kod mm netto netto brutto
808580 530x325x(H)20 259 156 191,88
808597 530x325x(H)40 28% 174 214,02
808603 530x325x(H)60 299 180 221,40

62,73bnty_. _.-"-ﬁ# \
g
Al

808672

aluminium

POJEMNIK ALUMINIOWY GN 1/1 PERFOROWANY

kod mm netto netto brutto

808672 530x325x(H)20 8 51 62,73

od 132,84 brutto

808696

aluminium

POJEMNIK GN 1/1 Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

kod mm netto netto brutto
808696 530x325x(H)20 #9108 132,84
808702 530x325x(H)40 8% 114 140,22
808719 530x325x(H)65 249 132 162,36

od 95,94 brutto

808764

POJEMNIK ALUMINIOWY GN 1/1

kod mm
808627 530x325x(H)40
808634 530x325x(H)65

214,02 brutto

808689
POJEMNIK GN 1/1 DO SMAZENIA

kod mm

808689 530x325x(H)40

317,34 brutto

8087

RUSZT GN 1/1 DO GRILLOWANIA

- Aluminiowy, pokryty powtoka nieprzywierajaca

kod mm

808726 530x325x(H)20

BLACHA ALUMINIOWA Z POWLOKA

NIEPRZYWIERAJACA

kod mm
808764 350x280x(H)30
808771 400x300x(H)30
808788 450x350x(H)30
808795 500x350x(H)30
808801 600x400x(H)30

30 MHENDI

808627

808634

,04—8'4’330
od 62,73 brutto Al

aluminium

netto netto brutto
8 51 62,73
8% 54 66,42

1
stainless steel

netto netto brutto

289 174 214,02

Al

aluminium

netto netto brutto

429 258 317,34

netto netto brutto

29 78 959
8% 114 140,22
8% 114 140,22
99 120 147,60
249 150 184,50

808757
243,54 brutto
TACA ALUMINIOWA GN 1/1 Z FORMAMI,

A

Z POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA
- 6 form o $rednicy 125 mm

aluminium

kod mm netto netto brutto

808757 530x325 329 198 243,54

>

o 689851

689868\ ’

BLACHA ALUMINIOWA CUKIERNICZA - ZAMYKANA

od 25,83 brutto

kod mm netto netto brutto
689851 580x100x(H)50 2% 21 2583
689868 580x200x(H)50 3% 28 3444

1

- »>
‘ﬁ_"

PRYSZNIC DO MYCIA KOMORY PIECA, RECZNY,

UNIWERSALNY

- |dealny dla kazdego szefa kuchni dbajacego o czystos¢ swoich
urzadzen gastronomicznych

- Przeznaczony do komadr wszelkiego typu piecow: konwekcyjnych,
konwekcyjno-parowych, piekarnikéw, ale takze komaér frytownic,
ptyt grillowych, blatéw stotow roboczych i wszystkich urzadzen iich
czesci, ktore moga by¢ myte otwartym strumieniem wody

- Dtugi 2-metrowy waz pozwala dotrzec do kazdego urzadzenia
znajdujacego sie w jego zasiegu

- Wygodna raczka z zaworem spustowym idealnie lezy w dtoni

- Specjalny uchwyt do montazu za pomoca 3 wkretéw bezposrednio

.F'-'F 5 .
L ] -
I. . .‘

808740 140,22 brutto
TACA ALUMINIOWA GN 1/1 Z FORMAMI
- 6 form o S$rednicy 125 mm aluminium

kod mm netto netto brutto
808740 530x325 8% 114 140,22

5’; phetto

46,74 brutto

689875
RAMA DO BLACHY ALUMINIOWEJ
CUKIERNICZEJ ZAMYKANEJ
kod mm netto netto brutto

689875  odpowiednia do 689851
689882  odpowiednia do 689868

580x100x(H)50 57 38 46,74
580x200x(H)50 57 38 4674

154,98 brutto

na obudowie pieca w miejscu wyznaczonym przez serwisanta lub ;
na cianie
- Strumien rozdzielany na wiele mniejszych za pomoca sitka zwieksza !
powierzchnie mycia G1/2
- Idealny dla wody o temperaturze od 5°C do 85°C
- Maksymalny przeptyw wody do 11 /min przy cisnieniu 3 bary L2200 em
- Rekomendowane cisnienie wody zasilajacej: 3 bary N
- Ci$nienie robocze wody zasilajacej: 0,5-7 barow FLEX EPDM,
- Obudowa wykonana z nylonu PA6é, stalowe czesci pokryte INOX+PVC
nierdzewiejacym chromem
- Przytacze do zaworu sieci wodnej: 2 . s
kod mm netto netto brutto
810323 56x42x(H)2000 B 126 154,98
MHENDI 31
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PIZZA, KEBAB

PIECE DO PIZZY BASIC

- Front wykonany w catosci ze stali nierdzewnej
lub czesciowo ze szkta (modele Vetro)

- Obudowa ze stali malowanej na czarno

- lzolacja z wetny mineralnej

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem

226872

PIEC DO PIZZY BASIC 2/40

kod v W mm netto netto

- Grzatki w kazdej komorze (gora i d6t)

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Zakres temperatury: 50°C do 320°C

- Wymiary wewnetrzne: 410x360x(H)90 mm
- Sterowanie elektromechaniczne

M

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow
np. uchwytow i drzwi

od 2103,30 brutto

226674

-10%
- PIEC DO PIZZY BASIC 2/40 VETRO

brutto kod \ w mm netto netto brutto

226872 2komory 230 2400  567x4275x(H)428 4892 1710 2103,30 226674 2komory 230 2400  567x427,5x(H)428 2499 1980 2435,40

T . 715

=Yk

@ 1+1 (32 cm) ’ ‘/3616”1
41cm

\

\
-
|
I
|
I
\I
N
-~

9cm 9cm

o
A

@ 1+1 (32 cm)

u 9 9 phetto

3321 brutto PIECE DO PIZZY BASIC

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali malowanej na czarno

- |zolacja z wetny mineralnej

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (gora i dot)

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Zakres temperatury: 50°C do 500°C

- Wymiary wewnetrzne: 620x500x(H)120 mm

- Sterowanie elektromechaniczne

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementdw np. uchwytow i drzwi

226896

\
\
|
]
]
i
\I
]
12cm 12cm

@ 1+1 (045 cm)

BN
o
O
3

32

-10%
PIEC DO PIZZY BASIC 2/50 VETRO -
kod v w mm netto netto brutto

226896 2komory 230/400 7500 915x621x(H)527* 2999 2700 3321,00
224816 podstawa do pieca 915x621x(HI900 768 684 841,32

MHENDI

PIECE DO PIZZY HENDI BY MORETTI FORNI - STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

MORETTI
FORNI

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow np. uchwytéw i drzwi

- Ptyta dzielona na 2 czesci
- Dno wytozone ptyta szamotowa
- Oswietlenie komory

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Reszta obudowy ze stali malowanej

- Sterowanie elektromechaniczne

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Oddzielne grzatki na gdrze i dole kazdej komory

- Temperatura maksymalna: 450°C ma
- Termometr dla kazdej komory {y"

- Drzwi z szyba z hartowanego szkta krysztatowego

9265,59 brutto

- Wymiary wewnetrzne: 2x 720x720x(H)140 mm
- Waga: 178,3 kg
kod v w mm netto netto brutto

220627 2komory 400 12000  990x950x(H)660 8362 7533 9265,59

PIEC DO PIZZY HENDI BY MORETTI FORNI 44XL -
-10%

T e
&SI < £
, IFU
@ b+4 (935 cm) i//nvcm
72 cm

220627

PIEC DO PIZZY SMART 44 PLUS - STEROWANIE ELEKTROMECHANICZNE

- Drzwi z okienkiem utatwiajacym obserwacje procesu wypieku

- Regulacja temperatury oddzielnie na gorze jak i na dole kazdej
komory utatwiajaca dostosowanie indywidualnych parametrow pracy
do poszczegélnych rodzajow wypiekow

- Maksymalna temperatura pracy 450°C idealna nie tylko do pizzy,
ale i do lasagne, butek itp.

- Wymiary komory: 2x 700x700x(H)130 mm

- Sterowanie elektromechaniczne, niezwykle proste i intuicyjne

- Waga: 115 kg

- Piec dla matych i Sredniej wielkosci pizzerii do wypieku
jednoczesnie az 8 sztuk pizzy o maksymalnej Srednicy @350 mm

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali malowanej na czarno

- |zolacja z wetny mineralnej utrzymujaca temperature wewnatrz
komory i wptywajaca na zmniejszenie poboru energii elektrycznej

- Oswietlenie oddzielne dla kazdej komory

- Lampki kontrolne wskazujace prace poszczegdlnych grzatek

- Dno komory wytozone kamieniem szamotowym, nadajacym
pizzy specyficzny smak, jednoczesnie absorbujacym i idealnie
rozprowadzajacym ciepto na catej powierzchni

4672,77 brutto

@ bL+4 (935 cm) T;A//njvcm

kod W v mm netto netto brutto

226728 2komorowy 9600 400  935x900x(H)600 8992 3799 4672,77

226728

MHENDI 33
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PIZZA, KEBAB

PIECE DO PIZZY BASIC

- Front wykonany ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali

- Izolacja z wetny mineralnej

- Sterowanie mechaniczne

- Oswietlenie komory

od 2767,50 brutto

- 5

- Grzatki w kazdej komorze (géra i dét)

- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow np. uchwytéw i drzwi

226681 226698
PIEC DO PIZZY BASIC 4 do PIEC DO PIZZY BASIC 44 do
- Wymiary wewnetrzne: 660x660x(H)140 mm - Wymiary wewnetrzne: 2x 660x660x(H)140 mm
- Waga: 75 kg - Waga: 122 kg
kod v W mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto

226681 1komora 400 4700  975x814x(H)413* 2499 2250
226797 podstawa do pieca 975x814x(H1960 669 635

@ 4 (932 cm)

PIEC DO PIZZY BASIC XXL 66
- Wymiary wewnetrzne: 2x1080x720x(H) 140 mm

- Waga: 194 kg

kod \ w mm netto netto brutto
226995 1komora 400 18000  1360x844x(H)745* 7399 6660 8191,80
227206 podstawa do pieca 1360x844x(H)B60* 669 649 798,27

5

=

g

=

@ 6+6 (935 cm) 2cm

34

2767,50 226698 2komory 400 9400  975x814x(H)745* 8999 3600 4428,00

781,05 227107 podstawa do pieca 975x814x(H]860 469 649 798,27

@ b+4 (932 cm)

PIEC DO PIZZY BASIC 66
- Wymiary wewnetrzne: 2x 660x990x(H)140 mm
- Waga: 181 kg

kod \ w mm netto netto brutto

226919 2komory 400 14400  975x1104x(H)745* 5349 4788 5889,24

@ 6+6 (32 cm)

do
-10%

226995

MHENDI

PIECE DO PIZZY BASIC XL

- Front wykonany ze stali nierdzewnej
- Obudowa ze stali

- |zolacja z wetny mineralnej

- Sterowanie mechaniczne

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (gora i dot)

—

226940

PIEC DO PIZZY BASIC XL 4
- Wymiary wewnetrzne: 720x720x(H)140 mm
- Waga: 77 kg

kod v w mm
226940 1komora 400 6000  1000x844x(H)413*
227152 podstawa 1000x844x(H)960

!

netto

2999 2700 3321,00

]

="
—

226971

PIEC DO PIZZY BASIC XL 66
- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C
- Wymiary wewnetrzne: 2x 720x1080x(H) 140 mm

- Waga: 198 kg
kod v w mm
226971 2komory 400 18000  1000x1204x(H]745*
227183 podstawa 1000x1204x(H)860

@ 6+6 (935 cm)

netto
5899
&84

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow np. uchwytéw i drzwi

' netto

—

226957
do PIEC DO PIZZY BASIC XL 44
- Wymiary wewnetrzne: 2x 720x720x(H)140 mm
- Waga: 139 kg
netto brutto kod v w mm netto netto brutto

226957 2komory 400 12000  1000x844x(H)745* 4999 4749 5841,27

626 769,98 227169 podstawa 1000x844x(H)B60 446 613 753,99

\) 4+4 (235 cm)

72 cm

=

227053 —

PIEC DO PIZZY BASIC XL 99

- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C
- Wymiary wewnetrzne: 2x 1080x1080x(H)140 mm
- Waga: 269 kg
netto brutto kod v w mm netto netto brutto

5604 6892,92 227053 2komory 400 26400 1360x1204x(H)745* $49% 8550 10516,50

649 798,27

14cm14cm

@ 949 (935 cm)

MHENDI
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PIZZA, KEBAB

PIECE DO PIZZY BASIC SLIM LINE

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali W
- Izolacja z wetny mineralnej preo
- Sterowanie mechaniczne

- Oswietlenie komory

- Dno komory wytozone szamotem 5867,100brutto
- Grzatki w kazdej komorze (géra i dét)

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
- Termometr oddzielnie dla kazdej komory

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow np. uchwytéw i drzwi

- PIEC DO PIZZY BASIC SLIM LINE 33
i - H - Zakres temperatury: od 50°C do 500°C d
- Wymiary wewnetrzne: 2x1080x410x(H)140 mm
- Waga: 124,9 kg
kod \ w mm netto netto brutto

226933 2komory 400 12000  1305x489x(H)745* &299 4770 5867,10
227145 podstawa do pieca 1305x489x(H860* 684 649 798,27

_________ £
:;% s
- DD E
3+3 (032 cm) ey
226933 @ 53
108 cm
7
PIECE DO PIZZY XL PLUS /"/be
- Front wykonany ze stali nierdzewnej N\(c\—\ - Termometr oddzielnie dla kazdej komory
~ . . cER | P .
Obudowa ze stali malowanej na czarno ppgN E\(NA Oswietlenie komory
- Izolacja z wetny mineralnej GR-LN' 09&‘ - Dno komory wytozone szamotem

KON

& - Wyjmowane drzwi z okienkiem
- Gora pieca zakonczona charakterystycznym daszkiem

- Sterowanie elektromechaniczne
- 6 pancernych grzatek w kazdej komorze, po 3 gora i dot
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow

-

* Wymiary bryty pieca bez wystajacych elementow np. uchwytéw i drzwi

226759 226742
PIEC DO PIZZY XL PLUS 44 PIEC DO PIZZY XL PLUS 66
- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C do - Zakres temperatury: od 50°C do 500°C do
- Wymiary wewnetrzne: 2x 720x720x(H)140 mm - Wymiary wewnetrzne: 2x 720x1080x(H)140 mm
- Waga: 162 kg - Waga: 203 kg
kod \ w mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto

226759 2komory 400 12000 1000x844x(H)745* 5699 5130 6309,90 226742 2komory 400 18000  1000x1204x(H)745* 4599 5940 7306,20
227169 podstawa do pieca 1000x844x(H)860*  &46 613 753,99 227183 podstawa do pieca 1000x1204x(H)860* 684 649 798,27

2 5-699%0

@ b+4 (935 cm) @ 6+6 (¢35 cm)

od 6309,90 brutto

36 MHENDI

PIECE DO PIZZY TRAYS GLASS NA BLACHY CUKIERNICZE | PIEKARNICZE 600x400 MM @0
&
- Grzatki o mocy 1,15 kW lub 1,7 kW,

w zestawach po 3 na dot i gore dla kazdej komory &8
- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C I)w
- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych

- Duza elastycznosc dzieki wyjatkowo wielkiej komorze sprawia,
ze znajduja zastosowanie nie tylko w typowych pizzeriach ale takze
w cukierniach i piekarniach, gdzie mozna piec roznorodne ciasto
bezposrednio na blachach 600x400 mm

- Front wykonany ze stali nierdzewnej termostatéw dla kazdej komory
- Obudowa ze stali malowanej na czarno - Sterowanie elektromechaniczne
- Drzwi z duzym przeszkleniem utatwiajacym obserwacje procesu
pieczenia * Wymiary br'yty_pieca bez wystajacych elementow
np. uchwytow i drzwi

- |zolacja z wetny mineralnej
- Oswietlenie niezalezne dla kazdej komory

[—1

- Po dwa uchwyty na kazde drzwi

od 4428 brutto

227251 227268
PIEC DO PIZZY TRAYS 4 GLASS PIEC DO PIZZY TRAYS 44 GLASS
- Wymiary wewnetrzne: 820x840x(H)175 mm - Wymiary wewnetrzne: 2x 820x840x(H)175 mm
- Waga: 98 kg - Waga: 172 kg
kod \ w mm netto netto brutto kod \ w mm netto netto brutto
227251 Tkomora 400 6900  1100x964x(H)413* 3999 3600 4428 227268 2komory 400 13800  1100x964x(H)745* 4799 6120 7527,60
224564 podstawa do pieca 1100x964x(H)960* 942 821 1009,83 224564 podstawa do pieca 1100x964x(H)960* 942 821 1009,83

2 (blacha 600x400 mm) 2+2 (blacha 600x400 mm)

@ 4 (940 cm) @ bty (340 cm)

“““ I
oz 2|8
oz
84cm
82cm
227350 227305
PIEC DO PIZZY TRAYS 66L GLASS PIEC DO PIZZY TRAYS 99 GLASS m
- Wymiary wewnetrzne: 2x 1230x840x(H)175 mm - Wymiary wewnetrzne: 2x 1230x1080x(H)175 mm
- Waga: 225 kg - Waga: 307 kg
kod \ w mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto

227350 2komory 400 20400  1500x964x(H)745% 9799 8820 10848,60 227305 2komory 400 30600 1500x1204x(H)745* 48499 9450 11623,50
224588 podstawa do pieca 1500x964x(H)960* 988 890  1094,70 224595 podstawa do pieca 1500x1204x(H)960* 988 938 1153,74

4+4 (blacha 600x400 mm) &) 9+9 0 35cm) 4+4 (blacha 600x400 mm)
P e o WEE
] - =d e T AT =5
=I5 AL
< ’?‘M;/ 84 cm LT "7%8 cm
123cm e
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PIZZA, KEBAB

PIECE DO PIZZY SUPERIOR GLASS XL Z KOMORA CALKOWICIE
WYLOZONA KAMIENIEM SZAMOTOWYM

- Front wykonany ze stali nierdzewnej - |zolacja z wetny mineralnej

- Obudowa ze stali malowanej na czarno - Oswietlenie niezalezne dla kazdej komory

- Cata komora pieczenia wytozona kamieniem szamotowym - Grzatki elektryczne oddzielnie na gére i dot dla kazdej komory

- Dodatkowa uszczelka gwarantujaca lepsza izolacje drzwi, a cozatym - Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow dla kazdej
idzie wptywajaca na obnizenie kosztéw energii elektrycznej komory

- Drzwi z duzym dwuwarstwowym przeszkleniem utatwiajacym - Zakres temperatury: od 50°C do 500°C
obserwacje procesu pieczenia - Sterowanie elektromechaniczne niezalezne dla kazdej komory

- Drzwi komory o grubosci 40 mm - Uchwyt drzwi ze stali nierdzewnej

- Uchwyt drzwi ze stali nierdzewnej

od 11070 brutto

220429 220436
PIEC DO PIZZY SUPERIOR XL 44 GLASS PIEC DO PIZZY SUPERIOR XL 66 GLASS
- Wymiary wewnetrzne: 2x 720x720x(H)140 mm - Wymiary wewnetrzne: 2x 720x1080x(H) 140 mm
- Waga: 154,4 kg - Waga: 189 kg

kod v W mm netto netto brutto kod \ W mm netto netto brutto
220429 2komory 400 12000 1000x940x(H)745 $999 9000 11070 220436 2komory 400 18000 1000x1300x(H)745 44999 10800 13284
222751 podstawa do pieca 1000x865x(H)860 836 753 926,19 222768 podstawa do pieca 1000x1225x(H)860 836 753 926,19

§

I

, |

@ b+4 (35 cm) @ 6+6 (935 cm) ' 108 cm

220443
PIEC DO PIZZY SUPERIOR XL 66L GLASS do
- Wymiary wewnetrzne: 2x 1080x720x(H)140 mm
- Waga: 218 kg
kod \ w mm netto netto brutto

220443 2komory 400 18000 1360x940x(H)745 42999 11700 14391
222775 podstawa do pieca 1360x865x(H)860 836 799 982,77

14 cm14cm

@ 6+6 (935 cm) <D '%

N
o
3
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PIECE DO PIZZY GAZOWE

- Front wykonany ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali malowanej na czarno

- Dno komory wytozone kamieniem szamotowym

- Drzwi z okienkiem utatwiajacym obserwacje procesu pieczenia
- Uchwyt na catej dtugosci uchylnych drzwi

- lzolacja z wetny mineralnej

- Zakres temperatury: od 0°C do 450°C

oy

220436

PIEC DO PIZZY GAZOWY 4
- Wymiary wewnetrzne: 620x620x(H)150 mm
- Zuzycie gazu G20 lub G25: 1,693 m¥h

- Oswietlenie komory

- Konieczne dodatkowe podtaczenie do sieci elektrycznej
(sterowanie oraz o$wietlenie)

- Piecow nie wolno stawiac jeden na drugim ze wzgledu na komin
odprowadzajacy spaliny

- UWAGA: przy zamowieniu nalezy podac rodzaj gazu na jaki ma by¢
przystosowany piec

od 8856 brutto

- Waga: 112 kg

kod

v moc kW [Hs]

220382 1komora 230 16,1

224625

podstawa do pieca

@ 4 (930 cm)

FAEE
el

= £

220436

PIEC DO PIZZY GAZOWY 6

do - Wymiary wewnetrzne: 620x920x(H)150 mm do
- Zuzycie gazu G20 lub G25: 2,275 m¥h
- Waga: 141 kg
mm netto netto brutto kod v moc kW [Hs] mm netto netto brutto

1000x1062x(H)560 7999 7200 8856 220399 1komora 230 215
1000x837x(H)960 #42 747 918,81 224632 podstawa do pieca

@ 6 (930 cm)

oy

220436

PIEC DO PIZZY GAZOWY 9

220412 1komora 230 27 1305x1362x(H)560 +249% 11250 1383

224649 podstawa do pieca

@ 9 (930 cm)

MHENDI

1000x1362x(H]560 9992 9000 11070
1000x1137x(H)960 4249 812 998,76

- Wymiary wewnetrzne: 920x920x(H)150 do
- Zuzycie gazu G20 lub G25: 2,852 m¥/h
- Waga: 179 kg

kod Vv moc kW [Hs] mm netto netto brutto

7,50

1300x1137x(H)960 434 877 1078,71
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PIECE DO PIZZY SIDEUP - STEROWANIE ELEKTRONICZNE

- Wyjatkowa seria piecow do pizzy dla profesjonalistéw o najwyzszych
wymaganiach

- System otwierania drzwi ku gorze w kazdej komorze zabezpiecza
uzytkownika przed przypadkowym poparzeniem rak i dtoni

- Ptyta szamotowa na dole i na gorze komory gwarantuje
rownomierne nagrzanie komory i utrzymanie temperatury przez
dtugi czas

- Prosty w obstudze , dotykowy panel sterowania pozwala na
ustawienie temperatury pieczenia z doktadno$cia do 1°C

- Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow dla kazdej
komory

- Termometr cyfrowy wskazuje temperature zadana oraz rzeczywista
oddzielnie dla kazdej komory

- Funkcja programowania czasu wtaczenia sie pieca utatwia
organizacje pracy w lokalu

- Mozliwo$¢ zaprogramowania dwach réznych rodzajow pieczenia
osobno dla kazdej komory utatwia prace nawet niedoswiadczonemu
personelowi i szybko przestawia parametry pracy na zadane

- Kominek odpowietrzajacy z uchwytem na frontowej

R

220320

220337

stronie pieca do usuwania pary z komory,
wykorzystywany podczas pieczenia pizzy w stylu
wtoskim na cienkim ciescie oraz do szybszego
obnizenia temperatury w komorze

- Wtacznik gtowny pradu oraz wtacznik oswietlenia oddzielnie dla
kazdej komory

- Obudowa w catosci wykonana ze stali nierdzewnej dla wieloletniej
i bezproblemowej eksploatacji

- Duze podwajne przeszklenie drzwi utatwiajace obserwacje procesu
pieczenia

- Grawitacyjne chtodzenie drzwi dla obnizenia temperatury ich
zewnetrznej strony

- Uchwyt na catej dtugosci drzwi z izolowanymi raczkami po obu stronach

- |zolacja z wetny mineralnej zapewniajaca wysokie wtasciwosci
termiczne pieca

- Podwdjne o$wietlenie dla wygodnej kontroli procesu wypieku,
niezalezne dla kazdej komory

- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C

Mm

od 18819 brutto

PIEC DO PIZZY HENDI SIDEUP 44D
- Wymiary wewnetrzne: 2x 700x700x(H)150 mm
- Waga: 183 kg

kod w v mm netto netto brutto

220320  2komory 13200 400 1090x1010x(H)720 4699% 15300 18819
222720 podstawa do pieca 1080x901x(H]860 834 753 926,19

T e
[ ST Img
Cae) =
&2
& 4+h (034 cm) 2z
70 cm
PIEC DO PIZZY HENDI SIDEUP 66D
- Wymiary wewnetrzne: 2x 700x1050x(H)150 mm
- Waga: 257 kg
kod w v mm netto netto brutto

220337 2komory 17760 400 1090x1360x(H)720 #99%9 18000 22140
222737 podstawa do pieca 1080x1251x(H)860 8% 787 968,01
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70 cm

@ 6+6 (934 cm)

40 MHENDI

od 73,80brutto

TORBY TERMOIZOLACYJNE DO PIzzY

- Opakowania termoizolacyjne pozwalaja zaoszczedzi¢
czas i pieniadze, jak i poprawic jakos¢ ustug

- Produkt dociera do klienta goracy i zachowuje walory
smakowe

- Szczelne, regulowane zamkniecie na rzepy

- Mocny i tatwy do czyszczenia materiat _4(13%
- Na wierzchu przezroczyste kieszenie na rachunki
kod pojemnos¢ wymiary (mm) netto netto brutto
709825 4 kartony 350x350 99 60 73,80
709818 4 kartony 450x450 e 72 88,56
709856 4 kartony 500x500 2 90 110,70
709863 2 kartony 600x600 9 108 132,84

95,94 brutto

TORBA LUNCHBOX

- Szczelne zamkniecie na zamek

- Z przegrodka dzielaca wnetrze torby na p6t mocowana na rzepy

kod pojemnosc wymiary (mm) netto netto

709849 6 lunchboxéw 450x290x(H)300 329 78

709900

11 4] PP

- poly

PODKLADKI DYSTANSOWE DO TRANSPORTU PIZZY

- Wysokos¢ podktadki: 35 mm
kod ilosc szt. w opak. netto netto

709900 500 3¢ 24

709818

Antyposlizgowy
uchwyt z tworzywa

Przezroczysta
kieszen
na rachunek

Wyjmowany

stelaz
i usztywniajacy

Extra izolacja

709849

brutto - 40%
95,94

29,52 brutto

brutto '38%
29,52
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WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO CIASTA

- Ustawianie czasu pracy: 10-35 s

- Elektroniczny licznik watkowanych porcji ciasta

- Dwie pary regulowanych watkow do ustawienia grubosci
ciasta 0-4 mm

- Osobne ostony watkow dla tatwej i bezpiecznej pracy

(SRED
éD

- Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy,
makaronu i pierogéw

- Nie nagrzewaja ciasta podczas pracy

- Wykonane ze stali nierdzewnej

- Opatentowany model TOUCH and GO - watkownica wtacza sie

automatycznie po wtozeniu porcji ciasta - Oszczednosc czasu pracy personelu

od 2 660330

od 3271,80brutto

e
- .' "
-"' = WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO PIZZY HENQI
c = TOUCH AND GO 400 Z DWOMA PARAMI WALKOW
— - Srednica ciasta: od 26 cm do 40 cm
- Waga: 37 kg
226605

kod waga (kg) v w mm netto  netto brutto
226605 0,21-0,70 230 370 540x410x(H)720 8569 3213 3951,99

ROWNOLEGLE
WALKI

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO PIZZY HEN[?I
TOUCH AND GO 400 Z DWOMA PARAMI WALKOW
' - Szeroko$¢ ciasta: od 26 cm do 40 cm
- Waga: 38 kg
kod waga (kg) v w mm netto netto brutto

220368 220368 022-090 230 250  585x435x(H)715 8799 2660 3271,80

42 MHENDI

WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO CIASTA

- |dealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy,
makaronu i pierogéw

- Nie nagrzewaja ciasta podczas pracy

- Znacznie skracaja czas pracy personelu

- Wykonane ze stali nierdzewnej

V’OE \N E(/

S

226629 e

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO PIZ,ZY
HENDI 300 Z DWOMA PARAMI WALKOW
- Srednica ciasta: od 14 cm do 30 cm

- Waga: 25 kg

kod waga (kg) v w mm netto

HDPE

- Dwie pary regulowanych watkéw do ustawienia grubosci ciasta eeetiene
0-4 mm (dla modelu 226612 i 226599 - jedna para watkow)
- Osobne ostony watkow dla tatwej i bezpiecznej pracy

Mo

od 1 935,0ne?:o

od 2380,05 brutto

| -

226636
WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO PIZ,ZY
HENDI 400 Z DWOMA PARAMI WALKOW
- Srednica ciasta: od 26 cm do 40 cm
- Waga: 37 kg
netto brutto kod waga (kg) v w mm netto  netto brutto

226629 008-021 230 250  440x365x(HJ640  284% 2565 3154,95 226636 021-070 230 370  550x365x(H)750 3499 3150 3874,50

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA
HENDI 500 Z DWOMA PARAMI WALKOW
- Szeroko$c¢ ciasta: od 26 cm do 45 cm

- Waga: 41 kg

kod waga (kg) \ w mm netto

Elektryczny
pedat nozny

226599

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA HENDI 500

- Regulacja grubosci ciasta i szerokosci od 26 cm do 45 cm
’ - Waga: 27 kg

226643 kod waga (kg) \ w mm netto netto brutto
226612 021-0,70 230 370 645x360x(H)430 2799 2520 3099,60

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA HENDI 300
- Szeroko$¢ ciasta: od 14 do 30 cm
- Waga: 18 kg
netto brutto kod waga (kg) v W mm netto netto brutto

226643 0,22-1,00 230 370  635x410x(H)680 3799 3420 4206,60 226599 0,08-0,21 230 250  480x335x(H)430 2449 1935 2380,05

MHENDI 43

PIZZA, KEBAB



PIZZA, KEBAB

KEBABY GAZOWE PROFI LINE

- Pracuje na gaz ziemny z mozliwoscia zmiany na gaz butlowy

- Wyposazony w zawér bezpieczenstwa

- Regulacja odlegtosci rozna od elementéw grzewczych

- 2 ostony termiczne ze stali nierdzewnej odchylane skrzydtowo
(prawa i lewa) z mozliwoscia ich odkrecenia

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

Ostony termiczne
pozwalaja
zaoszczedzic

do 30% energii

3 palniki,
0 mocy
9,75 kW

S

143087

KEBAB GAZOWY PROFI LINE
- 3 palniki o tacznej mocy 9,75 kW
- Dtugos¢ rozna: 725 mm, wsad miesa do 40 kg, maksymalna wymiary

beli miesa g400x(H)510 mm
- Wymiary wraz z taca na ttuszcz i mieso: 550x700x(H)960 mm

- Waga: 25 kg
kod v moc kW [Hs] mm netto netto brutto
143087 230 9,75 470x550x(H)960 2499 2250 2767,50

U gory silnik

z mozliwoscia
zmiany kierunku
obrotéw

F

Szkto
ceramiczne

grzewcze
o mocy 7,2 kW

-
+ o
+
R

226018

—

U gory silnik z mozliwoscia
zmiany kierunku obrotéw

- Ostona palnika wykonana
ze stali nierdzewnej AlISI-310
- Wymagane podtaczenie do pradu

+

e
F t 4 palniki,
2 0 mocy
—3 13 kW

"
| Szeroka powierzchnia le.l | i'

grzewcza skraca czas
pieczenia

Wyjmowana taca 226001
na wytopiony ttuszcz

KEBAB GAZOWY PROFI LINE
- 4 palniki o tacznej mocy 13 kW
- Dtugos¢ rozna: 890 mm, wsad miesa do 60 kg, maksymalne
wymiary beli miesa g400x(H)670 mm
- Wymiary wraz z taca na ttuszcz i mieso: 550x700x(H) 1150 mm
- Waga: 30 kg
kod v moc kW [Hs] mm netto netto brutto

226001 230 13 470x550x(H) 1150 2659 2394 2944,62

mo

od 4428 brutto

KEBAB ELEKTRYCZNY PROFI LINE

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- 4 strefy grzewcze zatopione w szkle ROBAX ok. 1,8 kW
kazda, zataczane oddzielnie

- Kazda strefa z przetacznikiem z 5 stopniami mocy
grzania: 0-1-2-3-MAX

- U gory silnik z mozliwoscia zmiany kierunku obrotéw

- Regulacja odlegtosci rozna od elementéw grzewczych

- 2 ostony termiczne ze stali nierdzewnej odchylane
skrzydtowo: 155x(H]765 mm (prawa i lewa)

- Wymiary rozna: 12x12x(H)890 mm, dtugos¢ uzytkowa:
650 mm

- Srednica talerza: 9180 mm

- Wsad miesa od 40 kg do 60 kg, maksymalne wymiary

beli miesa: g300x(H)650 mm
- Wyjmowana taca na wytopiony ttuszcz
- Waga: 30 kg
kod \ w mm netto netto brutto

226018 400 7200  550x700x(H)1120 3999 3600 4428

IAA MHENDI

NOZE ELEKTRYCZNE DO KEBABA

NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA KITCHEN LINE

- Do krojenia dowolnego rodzaju pieczonego miesa na kebab,
shoarme, gyros itp.

- 2 ostrza ze stali nierdzewnej o Srednicy ¢100 mm: gtadkie
i zabkowane

- Predko$¢: 2600 obr./min, wydajnos¢: do 60 kg/h

- tatwa regulacja grubosci krojenia w zakresie od 0 mm do 8 mm

- Ostona ostrza ze stali AISI 304, zapewnia bezpieczenstwo w trakcie
krojenia

- Uchwyt i obudowa silnika z antyposlizgowego tworzywa

- Zintegrowany z obudowa wtacznik ON/OFF

- Zabezpieczenie przed przeciazeniem z przyciskiem resetujacym

- Ostrzatka noza w zestawie

- Waga: 1 kg
kod v W mm netto netto brutto
267240 230 80 194x113x(H)173 429 387 476,01

NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA KITCHEN LINE

- BEZPRZEWODOWY

- Do krojenia dowolnego rodzaju pieczonego miesa na kebab,
shoarme, gyros itp.

- 2 ostrza ze stali nierdzewnej o Srednicy ¢100 mm: gtadkie
i zabkowane

- Predko$¢: 2600 obr./min, wydajnos¢: do 60 kg/h

- tatwa regulacja grubosci krojenia w zakresie od 0 mm do 8 mm

- Ostona ostrza ze stali AISI 304 zapewnia bezpieczenstwo w trakcie
krojenia

- Uchwyt i obudowa silnika z antyposlizgowego tworzywa

- Zintegrowany z obudowa wtacznik ON/OFF

- Ladowarka z lampkami (czerwona, zielona) o stanie baterii.

- W zestawie dwa akumulatorki o pojemnosci 2000 mAh kazdy

- Zabezpieczenie przed przeciazeniem z przyciskiem resetujacym

- Ostrzatka noza w zestawie

- Waga: 1 kg
kod v W mm netto netto brutto
267257 230 80 199x114x(H)184 F5% 684 841,32

NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA PROFI LINE

- Przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju pieczonego miesa
z kebaba w warunkach profesjonalnych

- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej

- W zestawie: ostrzatka, zasilacz, dwa ostrza: 80 mm i 90 mm

- Latwa regulacja grubosci krojenia

- Ostona ostrza zapewnia bezpieczenstwo w trakcie krojenia

- Predkos¢: 5000 obr./min
- Wydajno$¢ ok. 50 kg/h
- Waga: 1kg

kod \ w mm netto netto brutto
267226 230 90 215x115x(H)106 +89¢ 1710 2103,30

267240

476,01t

841,32 brutto

4

267257 _—E

2103,30 brutto

267226 i
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1

. POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY KITCHEN LINE AMEB*Box TS
11| -Idealny do przewozu pizzy w kartonach oraz dla cukiernictwa 4 r
eprepene do przewozu tortow 45 3
- Zastosowanie znajdzie takze w cateringu do transportu
i przechowywania goracej lub zimnej zywnosci
- Boczne, zintegrowane z obudowa uchwyty do transportu
oraz zatadunku i wytadunku
- Wewnatrz na bocznych $ciankach specjalny profil dla utatwienia
wyjmowania pojemnikow
- Mocna i stabilna konstrukcja przewidziana na dtugie uzytkowanie
- Pojemnik wykonany w catosci, bez zadnych nitow, spawéw czy
klejenia
- Ultralekki, zamykany od gory oddzielna pokrywa
- Wysoka odpornos$¢ na temperature
- Mozliwo$¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie
- Zaokraglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia
- Mycie w zmywarkach do +80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych -
-40%

Mo

(y
\
E]

~==,

od 103,32 brutto

4 klamry
zamykajace

- W catosci wykonany z polipropylenu

- Podlega w 100% recyklingowi
kod ilos¢ pizzy poj. () mm wew. mm zew. netto netto brutto
707098 3xg40cm 21 420x420x(H)117  480x480x(H)165 439 84 103,32
707142 3x@50cm 33 535x535x(H)117  595x595x(H)165 469 102 125,46
707975 5x@32cm 21 350x350x(H]175  410x410x(H)240 4%% 90 110,70
9500 707135 SxghOcm 35  420x420x(M)200 480x480x(HI260 459 96 118,08

707081 7x@32cm 32 350x350x(H)265 410x410x(H)330 429 78 95,94

707975

zawér
odpowietrzajacy

2400

Utrzymanie temperatury
potrawy gorace
80°C 75°C 72°C 70°C 68°C

temperatura Th 2h 3h 4h
poczatkowa

potrawy zimne

o 2c e 5C ec
mozliwosc temperatura  1h 2h 3h ih

poczatkowa

410 pietrowania

LDPE|| &

od 546,12 brutto

[Tel polyethylene stackable
POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
- CATERINGOWY GN 1/1 - LADOWANY
707142 3x pizza 950 cm 707098 3x pizza g40 cm 707975 5x pizza 32 cm oD GORY
410 - Wykonany z polietylenu HDPE
temp. [°C]

- Podwdjne Scianki wypetnione wysokiej jakosci pianka
poliuretanowa zapewniaja doskonata izolacje i dtugie

utrzymanie temperatury potraw
- Szczelna pokrywa zamykana na 4 klamry
wykonane z wytrzymatych wtdkien nylonowych

90

80 480

70

50 8 kod mm wew. mm zew. netto netto brutto

@ < 877845 GN1/1-150  630x460x(H)260  #8% 444 546,12

3 877852 GN1/1-200 630x460x(H)305 748 449 552,27

2 PN e B S
o _ Przyktadowe konfiguracje w
| 10 |
0 . 707135 5x pizza 940 cm 707081 7x pizza 832 cm r
= 0 5 10 15 20 % =
= ca sl >
§ Spadek temperatury potraw w pojemniku H §

t izolacyj s tkowit tadunk
= ermo'zfeﬁgj_"ggzsafz\;: googe T Co ANk 1 GN 1/1 2xGN 1/2 2xGN 1/4 1x GN 2/3 3xGN 1/3 4xGN 1/4 2xGN 1/6 6x GN 1/6 =
= temp. otoczenia 20°C 1x GN 1/2 1x GN 1/3 2x GN 1/3 =
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY - CATERINGOWY

- Idealny dla cateringu do transportu i przechowywania goracej
lub zimnej zywnosci

- Do przewozu dan w opakowaniach jednorazowych oraz ceramicznych

- Specjalnie wyprofilowane wewnetrzne Scianki utatwiaja wyjmowanie
pojemnikow

- Mocna i stabilna konstrukcja umozliwia dtugie uzytkowanie

- Wykonany w catosci z jednego kawatka bez taczen i klejenia

- Ultralekki, zamykany od gory oddzielna pokrywa

- Wysoka odpornos¢ na temperature

- Mozliwos$¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie

- Mycie w zmywarkach do 80°C
- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych
- Podlega w 100% recyklingowi

kod poj. mm wew. mm zew. netto netto  brutto

707043 9 380x250x(H]95 440x310x(H)160 489 66 81,18
707050 156  380x250x(H)165 440x310x(H)230 #4972 88,56

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY, CATERINGOWY

- SALTO

- Mozliwos¢ utozenia pojemnikéw jeden na drugim bez pokrywy,
co pozwala na przewiezienie jednorazowo wiekszej ilosci pizzy

- Po odwrdceniu pojemnika o 180 stopni moze on stuzy¢ jako
pokrywa do innego pojemnika Salto

- |dealny do przewozu pizzy w kartonach

- Boczne, zintegrowane z obudowa uchwyty utatwiaja transport
i przenoszenie

- Mozliwo$¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie

- Mocna i stabilna konstrukcja przewidziana na dtugie uzytkowanie

- Wykonany w catosci z jednego kawatka bez taczen i klejenia

- Ultralekki

- Wysoka odpornos¢ na temperature

- Myue_w zmywarkach do 80°C _ od 44,28 brutto
- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych R34

- Podlega w 100% recyklingowi

kod poj. mm wew. mm zew. netto netto  brutto
707067 55 350x350x(H)45 410x410x(H)100 5% 36 44,28
707074 9.8 350x350x(H)80 410x410x(H)135 &% 42 51,66

podwdjne zastosowanie
pojemnika - po odwréceniu
0 180° stuzy jako pokrywa

48 MHENDI

przettoczenie utatwiajace
wyjmowanie opakowan

Mm

od 81,18 brutto

707067

POJEMNIKI PIEKARNICZO-CUKIERNICZE STANDARD EN 600x400

PP|[= £9972

poly

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 9x 600x400 MM 516,60 brutto
- CATERINGOWY
- |dealny dla cateringu do transportu i przechowywania goracej
lub zimnej zywnosci
- Ultralekki, zamykany z przodu oddzielna pokrywa
- Wysoka odpornos¢ na temperature
- 9 prowadnic na tace 600x400 mm
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 50 mm
- Mozliwosc¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie
- Zaokraglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia
- Mycie w zmywarkach do 80°C
- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych
kod poj. (U mm wew. mm zew. netto netto  brutto

707685 128  410x610x(H)580  540x700x(H)640 699 420 516,60

9x 600x400

temp. [°C]

707685
5 / Wzrost temperatury potraw w pojemniku
termoizolacyjnym, przy catkowitym zatadunku

= temp. poczatkowa 2,3°C
0 e temp. otoczenia 20°C

15
czas [h]

od 177,12 brutto

707951

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
KITCHEN LINE 600x400
- |dealny do przenoszenia zarowno goracych, jak i zimnych produktow
- Wykonane z pianki polipropylenowej, charakteryzuja sie wysokim

poziomem izolacji termicznej
- Odpornos¢ termiczna od -20°C do +110°C
- Posiada ergonomiczne uchwyty transportowe

kod poj. (I mm wew. mm zew. netto netto  brutto

707951 53 625x425x(H)200 685x485x(H)260  23% 144 177,12
707944 80 625x425x(H)300 685x485x(HI360 269 162 199,26

MHENDI
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POJEMNIKI CATERINGOWE GN 1/1

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 5x GN 1/1

3512 b - CATERINGOWY

- Idealny dla cateringu do transportu i przechowywania goracej
lub zimnej zywnosci

- Ultralekki, zamykany z przodu oddzielna pokrywa

- Mozliwos¢ catkowitego zdjecia pokrywy nawet przy spietrowanych
pojemnikach utatwia zatadunek

- Wysoka odpornos¢ na temperature

- 5 prowadnic na pojemniki/tace GN 1/1

- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 65 mm

- Mozliwo$¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie

- Zaokraglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia

- Mycie w zmywarkach do 80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych -
-10%

431,73 brutto

- Pasuje idealnie na europalete - mozliwos¢ ustawienia
czterech pojemnikéw na warstwie
kod poj. mm wew. mm zew. netto netto brutto

707661 66 535x310x(H)400 600x400x(H)490 889 351 431,73

707661
Przyktadowe konfiguracje

= . .

pnetio "
118,08 brutto 707845

HDPE II

ELEMENT GRZEWCZY GN 1/1 polythylene

- Moze by¢ podgrzany do 90°C

- Odpowiedni do: 707814, 707609, 707999, 707661

- W celu podgrzania nalezy umiescic¢ element w pojemniku ze stali
nierdzewnej i wstawic do pieca konwekcyjnego, maksymalna -40%
temperatura 90°C, max. czas podgrzewania 40 minut

kod mm netto netto brutto
707845 530x325x(H)30 5% 96 118,08 Mozliwo$¢ ustawienia czterech

pojemnikéw na warstwie europalety

50 MHENDI

PPl & 569
stackable

polypropylene

5132
POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY 8x GN 1/1 DD
- CATERINGOWY 630,99 brutto
- Idealny dla cateringu do transportu i przechowywania goracej

lub zimnej zywnosci
- Ultralekki, zamykany z przodu oddzielna pokrywa
- Wysoka odpornos¢ na temperature
- 8 prowadnic na pojemniki/tace GN 1/1
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 61 mm
- Mozliwos¢ pietrowania dzieki przettoczeniom w obudowie

- Zaokraglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia
- Mycie w zmywarkach do 80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach gastronomicznych

kod poj. (I mm wew. mm zew. netto  netto  brutto

707999 GN1/1 100 550x335x(H)545 635x465x(HI660 562 513 630,99

HDPE|| UJf
polyathylens

ELEMENT CHLODZACY GN 1/1
- Mozna schtodzi¢ do -18°C

- Odpowiedni do: 707814, 707609, 707999, 707661

kod mm netto netto  brutto _‘

707821 530x325x(H)30 9% 60 73,80

Przyktadowe konfiguracje 707821

Rl

N,

MHENDI

60,2,

73,80 brutto

707999
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POJEMNIKI CATERINGOWE GN 1/1

Posiada
ergonomiczne
uchwyty
transportowe

707968

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY KITCHEN LINE GN 1/1 81,18 brutto
- |dealny do przenoszenia zarowno goracych, jak i zimnych produktow
- Wykonane z pianki polipropylenowej, charakteryzuja sie
. . . .. . . do

wysokim poziomem izolacji termicznej J,%

- Odpornos¢ termiczna od -20°C do +110°C
kod poj. () mm wew. mm zew. netto netto brutto
707906 GN1/1 40 538x338x(H1234 600x400x(H1285 23 66 81,18 81,18bnuto

707968 GN1/1 46 538x338x(H]257 600x400x(H)320 449 108 132,84

707814 . PP g

stackable

707821 ADAPTER DO ELEMENTU CHLODZACEGO GN 1/1
- Umieszczenie adaptera z elementem chtodzacym na gorze
707814 pojemnika termoizolacyjnego Kitchen Line GN 1/1, pozwala
na dtuzsze utrzymanie niskiej temperatury zawartosci
- Dostarczany bez elementu chtodzacego
- Pasuje do pojemnikow termoizolacyjnych 707906 i 707968
707029 kod mm netto netto brutto
707814 600x400x(H)85 % 66 81,18
707012 —— Ramy umozliwiaja | -

wyréwnanie
gornych krawedzi
pojemnikéw GN

o roznej wysokosci
- =]
707012
polyprooylens | | “stackable

707968 RAMA PODWYZSZAJACA DO POJEMNIKA -
-39%

TERMOIZOLACYJNEGO GN1/1
)d%o - Do zwiekszenia pojemnosci pojemnikow 707906 oraz 707968

kod mm zew. netto netto brutto
707012 707906 i 707968 600x400x(H)85 6% 42 51,66
od 51,66buts 707029 707906 i 707968 600x400x(H)180 89 54 6642

52 MHENDI

707982

Bardzo wytrzymata konstrukcja Ergonomiczne
uchwyty transportowe

o wtasciwosciach sprezystych

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY PROFI LINE

- Wykonany z pianki polipropylenowej, charakteryzuja sie wysokim
poziomem izolacji termicznej

- Spetnia standardy HACCP

- Wtasciwosci pojemnika czynia go idealnym do transportu cieptych
i zimnych produktéw z zachowaniem wszelkich zasad higieny

- Perfekcyjnie utrzymuje zaréwno ciepta, jak i zimna temperature
zawartosci

- Odpornos¢ termiczna od -20°C do +110°C

- Specjalna powtoka wewnetrzna zapewnia ochrone przed brudem

i jest tatwa do czyszczenia
- Wygodne uchwyty utatwiaja przenoszenie, a pojemnik mozna
tatwo ustawi¢ jeden na drugim, z pokrywa lub bez niej

kod poj. (U mm wew. mm zew. netto netto  brutto

707982 39  538x338x(HI217  674x400x(H)287 269 162 199,26

,~

Wagtebienie utatwiajace
otwieranie pojemnika

199,26 brutto

Wyjatkowo gtadka
powierzchnia wewnetrzna

MHENDI 53
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TERMOSY DO TRANSPORTU ZYWNOSCI - STALOWE

S S E 6 zatrzaskow
| = - idealny do transportu
stainless steel stackable

potraw ptynnych

. stackable

stainless steel
=T -
‘ol 710326
|I _’—.—-. -
{ Zobacz film 6 zatrzaskéw - idealny do s
transportu potraw ptynnych 710234 |

710227

Jednakowa $rednica
termosdw utatwia
pietrowanie i transport

Zobacz film
710135
Kran ze stali
nierdzewnej
710203 710128 Podstawa otoczona elastycznym
Ergonomiczne tworzywem zabezpiecza przed
uchwyty transportowe uszkodzeniem termosu i podtogi

Podstawa otoczona elastycznym
tworzywem zabezpiecza przed
uszkodzeniem termosu i podtogi

Ergonomiczne
uchwyty transportowe

Wentyl
odpowietrzajacy

Podwdjna pokrywa zabezpieczona
uszczelka wyposazona w 6 zatrzaskow

Podwdjna pokrywa zabezpieczona

odpowietrzajacy uszczelka wyposazona w 6 zatrzaskow . ;
TERMOS DO TRANSPORTU ZYWNOSCI Z KRANEM
, w TERMOS DO TRANSPORTU ZYWNOSCI - Przestrzen miedzy $ciankami wypetniona specjalnym tworzywem -
Przestrzefi miedzy ™" _ Przestrzen miedzy ciankami wypetniona specjalnym tworzywen izolujacym, co zapewnia utrzymanie temperatury potrawy M{) preestrzefi mieczy
$ciankami wypetniona . : ’ . ) d s J suaqkam wypetniona
specjalnym tworzywem o 3 Ongm izolujacym, co zapewnia utrzymanie temperatury potrawy od 6 do_ 8 godzin A 00 specjalnym tworzywem
izolujacym, co zapewnia ’ od 6 do 8 godzin - Podwdjna pokrywa zabezpieczona uszczelka wyposazona od 358 et izolujgcym, co zapewnia
utrzymanie temperatury 0d 480,93bruto  _ pogwojna pokrywa zabezpieczona uszczelka wyposazona w 6 zatrzaskéw od 440,34t ”trtzyma"'j Zedm%eratj”'fy
potrawy od 6 do 8 godzin w 6 zatrzaskéw - Kran ze stali nierdzewnej ' potrawy oc s do = godun
- Wentyl odpowietrzajacy - Wentyl odpowietrzajacy
- Ergonomiczne uchwyty transportowe - Ergonomiczne uchwyty transportowe
- Podstawa otoczona elastycznym tworzywem zabezpiecza - Podstawa otoczona elastycznym tworzywem zabezpiecza
przed uszkodzeniem termosu i podtogi przed uszkodzeniem termosu i podtogi
- Mozliwo$¢ pietrowania modeli do 35 - Mozliwo$¢ pietrowania modeli do 35
kod poj. () mm zew. netto netto brutto kod poj. (U mm zew. netto netto brutto
Y 710203 20 9330x(H)360 434 391 480,93 710128 10 9330x(H)220 397 358 440,34 o
g 710302 35 9330x(H)570 547 493 606,39 710135 15 9330x(H)280 447 403 495,69 E
= 710319 50 9480x(H)380 647 583 717,09 710227 20 9330x(H)360 497 448 551,04 =
& 710234 25 9330x(H)430 47 493 606,39 =
= 710326 35 9330x(H)570 599 540 664,20 =
= 710333 50 0480x(H}380 47 673 821,19 =

54 MHENDI MHENDI 55
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MIKSERY PLANETARNE HENDI PROFI LINE

\.—-—'—"‘ 226285

O

- Obudowa ze stali lakierowanej

- Dzieza ze stali nierdzewnej 11,4 |

- Silnik: 1/2 KM =375 W

- 3 predkosci: 121, 218, 489 obr./min

- Timer: do 30 min

- Panel sterowania: cyfrowy

- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rozga
- Waga: 35 kg

MIKSER PLANETARNY 12 g‘

stainless steel

od 3 62 ,l?leotto

od 4461,21 brutto

MIKSER PLANETARNY 10

- Obudowa ze stali lakierowanej

- Dzieza ze stali nierdzewnej 9,5 |

- Silnik: 3/4 KM = 650 W

- 15 predkosci: od 100 do 500 obr./min
- Timer: do 30 min

*OC

- Panel sterowania: cyfrowy
- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rozga
- Waga: 20 kg

kod poj. 1) v w mm netto  netto brutto

226278 9.5 230 650 336x483x(H)558 4829 3627 4461,21

226278

226292

MIKSER PLANETARNY 20

- Obudowa ze stali lakierowanej

- Dzieza ze stali nierdzewnej 19 L o wymiarach 8320x(H)300 mm
- Silnik: 1/2 KM =375 W

- 3 predkoséci: 142, 264, 482 obr./min g.‘ L}'
- Timer: do 15 min r
L

kod poj. v w mm

- Panel sterowania: reczny
- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rozga
netto  netto brutto kod poj. (U v w mm netto netto brutto

226285 114 230 375 398x499x(H)630

56

- Waga: 100 kg
433% 3906 4804,38 226292 19 230 375 460x520x(H)B80 6879 5472 6730,56

MHENDI

MIKSERY PLANETARNE HENDI KITCHEN LINE

222836

MIKSER PLANETARNY 10 L

- Wysokiej jakosci stalowy korpus lakierowany na biato, chromowana

ostona zabezpieczajaca dziezy
- Wytrzymaty naped $limakowy i przektadnie zebate.

- Wytaczniki bezpieczenstwa oraz ochrona przed przeciazeniem

zapewniaja bezpieczna prace

- W zestawie dzieza ze stali nierdzewnej, rozga, mieszadto
i hak do ciasta

- Latwy w uzyciu mechaniczny panel sterowania

- Maksymalny wsad maki: 2,5 kg

- Z dzwignia do opuszczania i podnoszenia dziezy

dziezy lub z niepoprawnie zamontowana dzieza

MIKSER PLANETARNY 7 L

- Wysokiej jakosci stalowy korpus, formowana wtryskowo
gorna pokrywa oraz ostona zabezpieczajaca dzieze
wykonana z tworzywa sztucznego

- Wytrzymaty naped élimakowy i przektadnie zebate

- Wytaczniki bezpieczenstwa oraz ochrona przed
przeciazeniem zapewniaja bezpieczna prace

- W zestawie dzieza ze stali nierdzewnej, rozga,
mieszadto i hak do ciasta

- Latwy w uzyciu cyfrowy panel sterowania

- Maksymalny wsad maki: 0,8 kg

- Z dzwignia do opuszczania i podnoszenia dziezy

- Zabezpieczenie przed wtaczeniem miksera
z podniesiona ostona dziezy
- 3 predkosci: 128/252/545 obr./min
kod poj. () V w mm netto  netto brutto

222829 7 230 650 240x420x(H)425 4742 1575 1937,25

od 1937,25 brutto

222843

MIKSER PLANETARNY 20 L

- Wysokiej jakosci stalowy korpus lakierowany na biato, chromowana
ostona zabezpieczajaca dziezy

- Wytrzymaty naped $limakowy i przektadnie zebate.

- Wytaczniki bezpieczenstwa oraz ochrona przed przeciazeniem
zapewniaja bezpieczna prace

- W zestawie dzieza ze stali nierdzewnej, rozga, mieszadto
i hak do ciasta

- tatwy w uzyciu mechaniczny panel sterowania

- Maksymalny wsad maki: 5 kg

- Z dzwignia do opuszczania i podnoszenia dziezy

dziezy lub z niepoprawnie zamontowana dzieza

- Zabezpieczenie przed wtaczeniem miksera bez zamontowanej - - Zabezpieczenie przed wtaczeniem miksera bez zamontowane;

- 3 predkosci: 148/244/480 obr./min

- 3 predkosci: 197/317/462 obr./min

kod poj. (1 v w mm netto  netto brutto kod poj. (I v w mm netto  netto brutto

222836 10 230 600

450x470x(H)600 2499 1980 2435,40 222843 20 230 1100

490x540x(H)780 2659 2394 2944,62
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MIESIARKI SPIRALNE

- Idealne dla pizzerii, cukierni, piekarni

- Obudowa z wysokiej jakosci stali lakierowanej na biato

- Dzieza, pokrywa bezpieczenstwa, spirala ze stali nierdzewnej 18/10
- Mikrowytacznik pokrywy bezpieczenstwa

QE‘N E(/
@

S S 18/10 MIESIARKI SPIRALNE Z 2 PREDKOSCIAMI

S.S.||18/10
stainless steel stainless steel J | stainless steel
= =
. —

- Idealne dla pizzerii, cukierni, piekarni a nawet domu

- Obudowa z wysokiej jakosci stali lakierowanej na biato
- Dzieza, pokrywa bezpieczenstwa, spirala ze stali nierdzewnej 18/10
- Przycisk zmiany predkosci (2 biegi)

A

- Cicha praca przektadni olejowe] ., - Mikrowytacznik pokrywy bezpieczenstwa
- Wbudowany timer o - Cicha praca przektadni olejowe] A
- 4 kotka, w tym 2 z hamulcami - Wbudowany timer
- 4 kotka, w tym 2 z hamulcami
" N
35_2—6-5‘9'330 od 4206,60brutto
—
= 00
I.. od 526!“9“0 Timer i bezpieczny
= od 3106,98brutto wytacznik dwustopniowy
Timer i bezpieczny
wytacznik dwustopniowy
Wyjmowana
dzieza
.
226209 226346 292867
Kotka - w tym .,
2 z hamulcami Kotka - w tym
2 z hamulcami
) 222911
- Wyjmowana .
i 1 dzieza e ——
. Hr do . ‘ do
MIESIARKA SPIRALNA ZE STALA DZIEZA MIESIARKI SPIRALNE ZE STALA DZIEZA, Z 2 PREDKOSCIAMI
- Stata gtowica i dzieza - Stata gtowica i dzieza
kod mm poj. (I wsad ciasta (k) wydajnosc (kg/h)  wym. dziezy (mm) kg \ W kM netto netto brutto kod mm poj. [ wsad ciasta [kg) wydajnos¢ (kg/n)  wym. dziezy (mm) W kM v kg netto netto brutto
226315  260x500x(H)500 10 8 35 #260x(H)200 42 230 370 05 2659 2526 3106,98 222850  385x670x(H)725 16 12 48 320 750 1 400 59 3799 3420 4206,60
226209  385x670x(H)725 22 17 56 9360x(H)210 65 400 750 1,0 2999 2700 3321,00 222867  385x670x(HI725 22 17 56 360 750/1100*  1,0/1,5* 400 62 3899 3510 4317,30
226308  424x735x(H)805 32 25 88 g400x(H)260 86,6 400 1100 15 386% 3483 4284,09 222874 424x735x(H)810 32 25 88 400 1100/1300*  1,5/1,75* 400 82 4599 4369 5373,87
226322  424x735x(H)805 41 35 12 g450x(H)260 95,4 400 1100 1,5 529% 4770 5867,10 222881  480x805x(H)870 Al 35 12 450 1100/1700%  1,5/2,3* 400 92 5349 4815 5922,45
226476  480x805x(H)825 48 42 128 g450x(H)300 97,4 400 1500 2 5999 5400 6642,00 222898  480x805x(H)870 48 42 128 450 1500 2 400 98  6689% 5490 6752,70
MIESIARKA SPIRALNA Z WYJMOWANA DZIEZA MIESIARKI SPIRALNE Z WYJMOWANA DZIEZA, Z 2 PRE,DKOS'CIAMI
- Unoszona gtowica i wyjmowana dzieza - Unoszona gtowica i wyjmowana dzieza
kod mm poj. () wsad ciasta (kg) wydajnos¢ (kg/h) — wym. dziezy [mm) kg \ W kM netto netto brutto kod mm poj. (. wsad ciasta (kg) wydajnosé (ka/n)  wym. dziezy (mm) W kM v kg netto netto brutto
226339  385x670x(H)675 10 8 35 9260x(H)200 60 230 370 05 3949 3555 4372,65 222904  385x670x(H)725 16 12 48 320 750 1 400 715 5249 4725 581175
226346 385x670x(H)725 22 17 56 9360x(H)210 73 400 750 10 %249 3825 4704,75 222911  385x670x(H)725 22 17 56 360 750/1100*  1,0/1,5% 400 81 5349 4815 5922,45
226353 424x735x(H)805 32 25 88 p400x(H)260 94,6 400 1100 1,5 5% 4653 572319 222928  424x735x(H)B10 32 25 88 400 1100/1300%  1,5/1,75% 400 95 5949 5355 6586,65
226360  480x805x(H)825 41 35 112 450x(H)260  105,4 400 1100 15 6799 6120 7527,60 222935  480x805x(H)870 41 35 12 450 1100/1700*  1,5/2,3* 400 114 6849 6165 7582,95
226483  480x805x(H)825 48 42 128 450x(H)300 122 400 1500 2 7599 6840 8413,20 222942  480x805x(H)870 48 42 128 450 1500 2 400 108 #599 6840 8413,20

«n  AINIERABOX

POJEMNIK NA CIASTO DO PIZzY

\ )"3?330 kod poj. mm wew.

00 I 565x365x(HITO

880913 18 565x365x(HI90

3 o 34'ne“° 880920 24 565x365x(H)120
od 41,82 brutto

58 MHENDI

* w zaleznosci od wybranej predkosci

do
-10% i
polyethylene

mm netto netto brutto
600xé00x(H)75 8% 34 41,82 A
600x400x(H)95 45 41 50,43
600x400x(H)130 42 38 46,74 880968

AMERABOX

mo POKRYWKA DO POJEMNIKOW NA CIASTO DO PIZzY

2 6 00 kod mm netto netto  brutto
LS 880968 600x400 26 26 3198
31,98 brutto
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SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE PROFI LINE 670 L 1 1300 L

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE PROFI LINE 410 L 1 900 L 4 ‘f. "
7y 8
- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali ceration ‘c r sy

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowe; stali

nierdzewnej AISI 430 (tylna zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej) - Samozamykajace sie, nieprzestawne drzwi wyposazone w zamek nierdzewpej AISI 430 [tylna zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej) - Klasa klimaty‘czna:‘l. _ . .
- Chtodzenie wymuszone za pomoca agregatu gornego - Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi - Chlodz’e’n.le wymuszone . - Samozamykaj.ace sie, nieprzestawne erV.VI wyposazone w zamek
- Filtr przeciwpytkowy - 4 kétka, w tym 2 z hamulcami - Grubosc¢ izolacji: 50 mm (materiat: C5H10) - Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
- Agregat chtodniczy EMBRACO - Cyfrowy wyéwietlacz, elektroniczny termostat - Cyfrowy wyéwigtlacz, elektroniczny termostat - 4 kétka w tym 2 z hamulcami
- Klasa klimatyczna: 5 - Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia 43°C - Agregat chtodniczy EMBRACO
- Komora w standardzie GN 2/1, o$wietlenie komory - Gruboéc¢ izolacji: 60 mm - Automatyczne odparowanie skroplin
i i =
. F ey
2 e
L] | [ - -
= 1]
1 Komora i obudowa Komora i obudowa T
ze stali nierdzewnej ze stali nierdzewnej
| 2229997
'nemv El
G a2 849%
od 2 939 pnetto od 3504,27 brutto
od 3614,97 brutto
233108 233122 ’ l‘ ol
232118 232125 233115 233139 ﬁ- ‘
232132 232149 s = &
U . f u SZAFA CHLODNICZA 1-DRZWIOWA 410 L SZAFA CHLODNICZA 2-DRZWIOWA 900 L
- Kompresor: EMT65HLT o mocy 1/4 KM - Kompresor: EG AST00HLR o mocy 1/3 KM
SZAFA CHLODNICZA PROFI LINE 1-DRZWIOWA 670 L SZAFA CHLODNICZA PROFI LINE 2-DRZWIOWA 1300 L - Czynnik chtodniczy: R600a (80 g) - Czynnik chtodniczy: R600a (130 g}
- Czynnik chtodniczy: R600a (110 g) - Czynnik chtodniczy: R600a (140 g) - Klasa efektywnosci energetycznej: C - Klasa efektywnosci energetycznej: C
- Klasa efektywnosci energetycznej: B - Klasa efektywnosci energetycznej: B - W zestawie 4 potki 485x525 mm o maks. nosnosci ok. 40 kg kazda - W zestawie 8 potek 525x530 mm o maks. nosnosci ok. 40 kg kazda
- Wymiary komory: 610x635x(H)1540 mm - Wymiary komory: 1194x635x(H)1540 mm (przy réwnomiernym obciazeniu potki) (przy réwnomiernym obciazeniu pétki)
- W zestawie 4 pétki GN 2/1(650x530 mm) o maks. nosnosci 40 kg kazda - W zestawie 8 pdtek GN 2/1 - Wymiary komory: 500x540x(H) 1380 mm - Wymiary komory: 1100x540x(H)1380 mm
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 1,26 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 2,01 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 1,43 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 2,18 kW
- Waga: 107 kg - Waga: 171 kg - Klasa klimatyczna 5 - Waga: 132 kg
kod zakres v w mm netto  netto brutto kod zakres v w mm netto netto brutto - Waga: 82 kg
232118 0/8°C 230 220 730x805x(H)1940 88392 2939 3614,97 232125 0/8°C 230 350 1314x805x(H)1940  48%% 4578 5630,94 kod zakres v w mm netto  netto  brutto kod zakres v w mm netto  neto  brutto
, , 233108 0/8°C 230 290 600x745x(H)1820 2999 2849 3504,27 233122 0/8°C 230 450  1200x745x(H)1820  &47% 3762 4627,26
SZAFA MROZNICZA PROFI LINE 1-DRZWIOWA 670 L SZAFA MROZNICZA PROFI LINE 2-DRZWIOWA 1300 L , i
- Czynnik chtodniczy: R290 (120 g) - Czynnik chtodniczy: R290 (150 g) SZAFA MROZNICZA 1-DRZWIOWA 440 L SZAFA MROZNICZA 2-DRZWIOWA 900 L
- Klasa efektywnosci energetycznej: C - Klasa efektywnosci energetycznej: C - Kompresor: NE2124Z o mocy 1/2 KM - Kompresor: NEK2150GK o mocy 3/4 KM
- Wymiary komory: 610x635x(H]1540 mm - Wymiary komory: 1194x635x(H)1540 mm - Czynnik chtodniczy: R290 (90 g) - Czynnik chtodniczy: R290 (150 g)
- W zestawie 4 pétki GN 2/1 - W zestawie 8 pdtek GN 2/1 - Klasa efektywnosci energetycznej: D - Klasa efektywnosci energetycznej: D
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,99 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 8,19 kW - W zestawie 4 potki 485x525 mm o maks. nosnosci ok. 40 kg kazda - W zestawie 8 potek 525x530 mm o maks. nosnosci ok. 40 kg kazda
- Waga: 115 kg - Waga: 177 kg (przy rownomiernym obciazeniu potki) (przy réwnomiernym obciazeniu pétki)
kod zakres \ W mm netto netto brutto kod zakres v w mm netto netto brutto - Wymiary komory: 500X540X[H]1380 mm - Wymiary komory: 1100X540X[H]1380 mm
232132 -22/-17°C 230 600  730x805x(H)1940 369% 3597 4424,31 232149 -22/-17°C 230 980  1314x805x(H)1940 5549 5271 6483,33 - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 5,78 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 9,17 kW
4 kotka, w tym Dynamiczne Samozamykajace sie - Waga: 82 kg - Waga: 132 kg
2 z hamulcami wymuszone chtodzenie drzwi z zamkiem kod zakres v W mm netto netto brutto kod zakres v w mm netto netto brutto

233115 -22/-17°C 230 600  600x745x(H)1820 8442 3466 4263,18 233139 -22/-17°C 230 750  1200x745x(H)1820 &#8% 4311 5302,53

Elektroniczny Komora ze stali Ergonomiczny
kontroler temperatury nierdzewnej uchwyt
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SZAFY CHLODNICZO-MROZNICZE PROFI LINE 420+420 L 1 890+420 L

STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE PROFI LINE - LINIA 700

[ ] \ 7 S
e -
- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali ! stainless teel

nierdzewnej AISI 201 (tylna zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej] - Samozamykajace sie drzwi
- Chtodzenie wymuszone, filtr przeciwpytkowy - Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
- Grubos¢ izolacji: 60 mm (materiat: C5H10) - 4 nieodkrecane nozki ze stali nierdzewnej

® N\ S
‘g‘l‘t“ A¥

- Automatyczne odparowanie skroplin
- Klasa klimatyczna: 4
- Samozamykajace sie, nieprzestawne drzwi wyposazone w zamek

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej AISI 430 (tylna zewnetrzna $ciana ze stali
galwanizowanej)

- Chtodzenie wymuszone

- Grubos¢ izolacji: 50 mm [materiat: C5H10)
- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat
- Agregaty chtodnicze EMBRACO

Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
- 4 kétka, w tym 2 z hamulcami

od 6483,33 brutto

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- Automatyczne odparowanie skroplin A
- Klasa klimatyczna: 4 lub klasa 5 dla produktow 232057 i 232064

Komora i obudowa

ze stali nierdzewnej

232040

- Rant 40 mm

z mozliwoscia regulacji

STOL CHLODNICZY PROFI LINE 2-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 700

- Kompresor: EMT65HLR o mocy 1/4 KM

- W zestawie po 2 p6tki GN 1/1 na drzwi o maks. no$nosci
ok. 40 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)

- Czynnik chtodniczy: R600a (120 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: A

- Wymiary komory: 822x570x(H]580 mm

- Pojemnos¢ komory: 280
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 1,34 kW
- Waga: 95 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto

232040  0/8°C 230 250  1360x700x(H)715 2999 2849 3504,27

STOL CHLODNICZY PROFI LINE 3-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 700

- Kompresor: EGAS100HLR o mocy 1/3 KM

- W zestawie po 2 p6tki GN 1/1 na drzwi o maks. nosnosci
ok. 40 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)

- Czynnik chtodniczy: R290 (130 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: A

- Wymiary komory: 1257x570(H)580 mm

- Pojemnos¢ komory: 420 |
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 1,73 kW
- Waga: 120 kg

233146 233153 kod zakres \ w mm netto netto brutto

SZAFA CHLODNICZO-MROZNICZA 2-DRZWIOWA
420+420 L
- Kompresory: chtodniczy EMT65HLR o mocy 1/4 KM
mrozniczy NE2134Z o mocy 1/2 KM
- Czynnik chtodniczy: chtodniczy R600a (80 g)
mrozniczy R290 (90 g)
- Klasa efektywnosci energetycznej: D
- W zestawie po 4 potki na komore 510x525 mm o maks. nosnosci
ok. 40 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)
- Wymiary komory: chtodnicza - 550x540x(H)1380 mm

SZAFA CHLODNICZO-MROZNICZA - 3-DRZWIOWA
890+420 L
- Kompresory: chtodniczy i mrozniczy 2x NE2134Z o mocy 1/2 KM kazdy
- Czynnik chtodniczy: chtodniczy R600a (13 g)
mrozniczy R290 (90 g)
- Klasa efektywnosci energetycznej: D
- W zestawie po 5 pétek na drzwi: 525x530 mm (komora chtodnicza)
+510x525 mm (komora mroznicza) o maks. nosnosci ok. 40 kg
kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)
- Wymiary komory: chtodnicza - 1100x540x(H)1380 mm,

232057

F_.

232057  0/8°C 230 400  1795x700x(HI815  359% 3499 4303,77

STOL MROZNICZY PROFI LINE 2-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 700

- Kompresor: EGU130HLR o mocy 1/2 KM

- W zestawie po 2 p6tki GN 1/1 na drzwi o maks. no$nosci
ok. 40 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)

- Czynnik chtodniczy: R290 (140 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: C

- Wymiary komory: 822x570(H]580 mm

- Poj S¢ k 12801
mroznicza - 550x540x(H)1380 mm mroznicza - 600x540x(H)1380 mm ) S'fézmt’dfbo;”;";gzycie energiislektrycznel: 397 kKW =
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 8,22 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 9,32 kW " Waga: 95 kg 3, o
- Waga: 158 kg - Waga: 207 kg :
kod zakres v w mm netto netto brutto
kod zakres v w mm netto netto brutto kod zakres \ w mm netto netto brutto

233146 -2/8°C,-17/-22°C 230 870 1200x745x(H)1820 5549 5271 6483,33

233153 -2/8°C,-17/-22°C 230 1150 1800x745x(H)1820 6839 6156 7571,88

Elektroniczny kontroler temperatury

Dynamiczne wymuszone chtodzenie

Samozamykajace sie drzwi z zamkiem

15_:_--[

232064

232699

232064 -22/-17°C 230 600  1360x700x(H)715 3799 3609 4439,07

STOL MROZNICZY PROFI LINE 3-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 700

- Kompresor: NEK2140Z o mocy 2/3 KM

- W zestawie po 2 p6tki GN 1/1 na drzwi o maks. no$nosci
ok. 40 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)

- Czynnik chtodniczy: R290 (140 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: C

- Wymiary komory: 1257x570x(H)580 mm

g - Pojemnosc¢ komory: 420 | g
s - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 5,09 kW 5
= - Waga: 120 kg =
[=] (=]
3 kod zakres v w mm netto netto brutto S
E 232699 -17/-22°C 230 600  1795x700x(H)850 &+59 3951 4859,73 E
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SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE KITCHEN LINE 580 L 11300 L

ekt *
. . . ‘c {r stainless steel J |~ cooling
- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali

nierdzewnej AISI 430 (tylna zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej) - Grubos¢ izolacji: 60 mm (materiat: C5H10)

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym wentylatorem, - Samozamykajace sie, nieprzestawne drzwi wyposazone w zamek
z agregatem dolnym - Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- Filtr przeciwpytkowy - 4 kétka, w tym 2 z hamulcami

- Klasa klimatyczna: 4 - Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

- Komora w standardzie GN 2/1 - Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia 43°C

2w 29997

od 3321 brutto

Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

232729 232736
232514 232521

SZAFA CHLODNICZA KITCHEN LINE SZAFA CHLODNICZA KITCHEN LINE
-1 DRZWIOWA 580 L - 2 DRZWIOWA 1300 L

- Czynnik chtodniczy: R600a (120 g) - Czynnik chtodniczy: R290 (110 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: D - Klasa efektywnosci energetycznej: D

- Wymiary komory: 565x640x(H)1525 mm - Wymiary komory: 1262x640x(H)1525 mm

- W zestawie 4 p6tki GN 2/1 - W zestawie 8 potek GN 2/1

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 2,5 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,77 kW
- Waga: 110 kg - Waga: 180 kg

kod zakres \ w mm netto netto brutto kod zakres v w mm netto netto brutto
232729 -5/5°C 230 350 685x800x(H]1987 2992 2700 3321 232736 -5/5°C 230 320 1382x800x(H)1987 4249 3825 4704,75

SZAFA MROZNICZA KITCHEN LINE - 2 DRZWIOWA 1300 L
- Czynnik chtodniczy: R290 (150 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: D

- Wymiary komory: 1262x640x(H)1525 mm

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- W zestawie 8 potek GN 2/1

SZAFA MROZNICZA KITCHEN LINE
-1 DRZWIOWA 580 L

- Czynnik chtodniczy: R290 (120 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: D

- Wymiary komory: 565x640x(H)1525 mm

- W zestawie 4 potki GN 2/1

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 6,79 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 10,6 kW
- Waga: 120 kg - Waga: 190 kg
kod zakres \ w mm netto netto brutto kod zakres v w mm netto netto brutto

232514 -18/-12°C 230 679  685x805(H)x1987 348% 3141 3863,43 232521 -18/-12°C 230 900  1382x805(H)x1987 5459 4644 5712,12

Elektroniczny
kontroler temperatury

Chtodzenie statyczne wspomagane
wewnetrznym wentylatorem

Samozamykajace sie
drzwi z zamkiem

STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE KITCHEN LINE - LINIA 600

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej (tylna zewnetrzna Sciana ze stali galwanizowanej)

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym
wentylatorem, filtr przeciwpytkowy

- Grubos¢ izolacji: 50 mm (materiat: C5H10)

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

- Agregat chtodniczy EMBRACO

Komora i obudowa

233344

233351 233399

STOL CHLODNICZY KITCHEN LINE 2-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 600

- Czynnik chtodniczy: R600a (100 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: B

- Klasa klimatyczna: 5

- Kompresor: EMT65HLR o mocy 1/4 KM

- W zestawie po 2 potki na drzwi 390x428 mm o maks. no$nosci
ok. 15 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)

- Wymiary komory: 800x480x(H)580 mm

- Pojemnosc¢ komory: 166

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 2,06 kW
- Waga: 74 kg
kod zakres v w mm netto netto brutto

233344 0/8°C 230 270 1200x600x(H]715 3262 2936 3611,28

STOL MROZNICZY KITCHEN LINE 2-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 600

- Czynnik chtodniczy: R290 (90 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: C

- Klasa klimatyczna: 4

- Kompresor: NE2134Z-263CA o mocy 1/2 KM

- W zestawie po 2 potki na drzwi 390x428 mm o maks. nosnosci
ok. 15 kg kazda (przy rownomiernym obciazeniu potki)

- Wymiary komory: 800x480x(H)580 mm

- Pojemnos¢ komory: 166 L

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,5 kW
- Waga: 74 kg
kod zakres v W mm netto netto brutto

233351 -22/-17°C 230 550  1200x600x(H)715 3345 3011 3703,53

Potki stalowe, plastyfikowane,
w formie rusztu

ze stali nierdzewnej

233382

t‘ S ’?K‘
\
‘c r stainless steel J |~ cooling

- Automatyczne odparowanie skroplin
- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia 38°C

- Samozamykajace sie drzwi

- Wygodny uchwyt do otwierania drzwi
00
od 2 936'netto

- 4 nieodkrecane ndzki ze stali nierdzewnej
z mozliwoscia regulacji
- Rant: 40 mm
od 3611,28 brutto
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STOL CHLODNICZY KITCHEN LINE 3-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 600

- Czynnik chtodniczy R600a (100 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: B

- Klasa klimatyczna: 5

- Kompresor: FFIT0HAK o mocy 1/3 KM

- W zestawie po 2 pétki na drzwi (2x 430x428 mm + 1x 490x428 mm)
0 maks. nosnosci ok. 15 kg kazda (przy réwnomiernym obciazeniu

pétki)
- Wymiary komory: 1400x480x(H)580 mm
- Pojemnos¢ komory: 291
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 2,36 kW
- Waga: 100 kg
kod zakres \ w mm netto netto brutto

233382  0/8°C 230 270  1800x600x(H]715 3262 3098 3810,54

STOL MROZNICZY KITCHEN LINE 3-DRZWIOWY

Z AGREGATEM BOCZNYM, LINIA 600

- Czynnik chtodniczy: R290 (90 g)

- Klasa efektywnosci energetycznej: C

- Klasa energetyczna: 4

- Kompresor: NEK2140GZ-269GA o mocy 1/2 KM

- W zestawie po 2 p6tki na drzwi (2x 430x428 mm + 1x 490x428 mm)
0 maks. noénoéci ok. 15 kg kazda (przy réwnomiernym obciazeniu

potki)
- Wymiary komory: 1400x480x(H)580 mm
- Pojemnos¢ komory: 291
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 5,48 kW
- Waga: 100 kg
kod zakres v w mm netto netto brutto

233399 -22/-17°C 230 550  1800x600x(H)715 399% 3600 4428

Chtodzenie Uchwyty
wymuszone

wpuszczone w drzwi

————
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STOLY CHLODNICZE Z BLATEM ROBOCZYM ZE STALI NIERDZEWNEJ

- Ekologiczny czynnik chtodniczy R290 - dodajmy na strone ikonke

z czynnikiem

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wykonana z wysokogatunkowej

stali nierdzewnej

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym wentylatorem
- Blat wykonany ze stali nierdzewnej AISI 201, wypetniony ptyta

- wiérowa dla wzmocnienie jego konstrukcji

236154

[ ] >
Lrktic -
A >
REFRIGERATION SINCE 1952 A\ stainless steel

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 201

- Klasa klimatyczna: 4

- Przedziat temp. 0d 2 °C do 8 °C

- Wersje z szufladami idealnie nadaja sie

do umieszczenia w nich pojemnikow

GN 1/1,2x 1/2 lub 3x 1/3

od 1961,85brutto

STOL CHLODNICZY Z 4 SZUFLADAMI
| AGREGATEM DOLNYM
- 1 wentylator wspomagajacy w komorze chtodniczej
- Czynnik chtodniczy: R290 (55 g)
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,39 kW
- Pojemnos¢: 247 |
- Waga 72 kg
kod zakres v w mm netto brutto

236154 2/8°C 230 143 900x700x(H)850 3449 4£242,27

Komora i obudowa

Ay
=

il

236130

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY Z BLATEM
ROBOCZYM | AGREGATEM DOLNYM
- 1 wentylator wspomagajacy w komorze chtodniczej
- Wymiary komory chtodniczej: 830x595x(H)455 mm
- Czynnik chtodniczy: R290 (55 g)
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,39 kW
- Pojemnos¢: 247 |
- Waga: 72 kg
kod zakres

236130 2/8°C 230 143

<

W mm netto

Elektroniczny kontroler temperatury

netto

900x700x(H)B50 4672 1595 1961,85 236147 2/8°C 230 152

Potki stalowe, plastyfikowane,
w formie rusztu

ze stali nierdzewnej
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236147

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY Z BLATEM
ROBOCZYM | AGREGATEM DOLNYM

- 2 wentylatory wspomagajace w komorze chtodniczej

- Wymiary komory chtodniczej: 1295x595x(H)455 mm

- Czynnik chtodniczy: R 290 (60 g)

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,00 kW
- Pojemnos¢: 368 L
- Waga 110 kg
brutto kod zakres v w mm netto netto brutto

1365x700x(H)850 2669 2535 3118,05

Ergonomiczne uchwyty
zintegrowane z drzwiami

STOLY CHLODNICZE SALATKOWE Z POKRYWA UCHYLNA

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej AISI 201

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym
wentylatorem

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

- Automatyczne odparowanie skroplin

Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

. mmED s

=

236161

STOL CHLODNICZY SALATKOWY 2-DRZWIOWY

Z POKRYWA UCHYLNA

- Gorny otwdr na 1x GN 1/1 + 3x GN 1/6 - (H)150 mm (dostarczany
bez pojemnikdw GN)

- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach 333x560 mm

- Pojemnosc: 247 |

- Czynnik chtodniczy R290 (55 g)

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,1 kW

- 1 wentylator wspomagajacy w komorze chtodniczej
- Wymiary komory chtodniczej: 830x595x(H)455 mm
- Waga 70 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto

236161  2/8°C 230 145 900x700x(H)B60 4962 1799 2212,77

L\Q—#

.

236246

- Klasa klimatyczna: 4

0 S
-ﬂt‘ttc A
- Czes¢ blatu wykonana

z polietylenu przeznaczona do krojenia
- Ergonomiczny uchwyt do otwierania drzwi

- 4 ndzki z tworzywa Mﬂgn

od 2212,77 brutto

236178

STOL CHLODNICZY SALATKOWY 3-DRZWIOWY
Z POKRYWA UCHYLNA
- 2 wentylatory wspomagajace w komorze chtodnicze]
- Wymiary komory chtodniczej: 1295x595x(H)455 mm
- Gorny otwdr na 4x GN 1/1 - (H)150 mm (dostarczany
bez pojemnikéw GN)
- W zestawie po 1 pétce na drzwi o wymiarach 333x560 mm
- Pojemnosc: 368

- Czynnik chtodniczy R290 (60 g)
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,52 kW
- Waga: 107 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto

236178 2/8°C 230 155 1365x700x(H)860 2799 2659 3270,57

STOL CHLODNICZY SALATKOWY 2-DRZWIOWY

PRZESZKLONY Z POKRYWA UCHYLNA

- Gorny otwor na 2x GN 1/1 + 3x GN 1/6 - [H]150 mm (dostarczany
bez pojemnikow)

- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach 333x560 mm

- Pojemnos¢: 247 |

- Czynnik chtodniczy R290 (55 g)

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,52 kW

- 1 wentylator wspomagajacy w komorze chtodnicze]
- Wymiary komory chtodniczej: 830x595x(H)455 mm
- Waga: 70 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto

236246 2/8°C 230 145 900x700x(H)B60  #99% 1899 2335,77

s s
s i s G i .
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STOLY CHLODNICZE SALATKOWE ZE SZKLANA NADSTAWA

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej 201

- Ekologiczny czynnik chtodniczy: R290

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym wentylatorem

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

[ Y S

- Automatyczne odparowanie skroplin

- Klasa klimatyczna: 4

- Wewnatrz szklanej nadstawy znajduje sie dodatkowa potka
- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- 4 nozki z tworzywa
a2 59920,

od 3196,77 brutto

NI
Komora i obudowa I:I::
236185 ze stali nierdzewnej AL 236192

STOL CHLODNICZY SALATKOWY 2-DRZWIOWY
Z NADSTAWA SZKLANA
- 1T wentylator wspomagajacy w komorze chtodniczej
- Wymiary komory chtodniczej: 830x595x(H)455 mm
- Gorny otwdr na 2x GN 1/1 + 3x GN 1/6 - [H]150 mm
(dostarczany bez pojemnikéw GN)
- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach 333x560 mm
- Pojemnosé: 247 L
- Czynnik chtodniczy R290 (55 g)
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,52 kW
kod zakres v w mm netto brutto

236185  2/8°C 230 145 900x700x(H)1270 2599 319677

STOLY CHLODNICZE SALATKOWE Z NADSTAWA

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej stali
nierdzewnej 201

- Ekologiczny czynnik chtodniczy: R290

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym wentylatorem

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

STOL CHLODNICZY SALATKOWY 3-DRZWIOWY
Z NADSTAWA SZKLANA
- Wymiary komory chtodniczej: 1295x595x(H)455 mm
- 2 wentylatory wspomagajace w komorze chtodnicze]
- Gorny otwor na 4x GN 1/1 - (H)150 mm (dostarczany
bez pojemnikéw GN)
- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach 333x560 mm
- Pojemnos¢: 368 L

- Czynnik chtodniczy R290 (60 g)
- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,10 kW
- Waga: 107 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto

236192 2/8°C 230 155 1365x700x(H)1270 8669 3489 4291,47

- Automatyczne odparowanie skroplin

- Klasa klimatyczna: 4

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi
- 4 nozki z tworzywa

|

| od 2335,77 brutto

Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

236222 i

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY Z NADSTAWA
- Wymiary komory chtodniczej: 830x595x(H)455 mm
- Nadstawa na 5x GN 1/6 - (H)150 mm (dostarczany
bez pojemnikéw GN)
- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach 333x560 mm
- Pojemnosc: 247 |
- Czynnik chtodniczy R290 (55 g)

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,39 kW
- 1 wentylator wspomagajacy w komorze chtodniczej
- Waga: 72 kg

kod zakres \ w mm netto netto brutto

236222 2/8°C 230 143 900x700x(H)990 4999 1899 2335,77

i T
(L]
(L]

236239 LI

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY Z NADSTAWA
- Wymiary komory chtodniczej: 1295x595x(H)455 mm
- Nadstawa na 8x GN 1/6 - [H]150 mm (dostarczany
bez pojemnikow GN
- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach 333x560 mm
- Pojemnos¢: 368 L
- Czynnik chtodniczy R290 (60 g)

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,00 kW
- 2 wentylatory wspomagajace w komorze chtodniczej
- Waga: 110 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto

236239 2/8°C 230 152 1365x700x(H)990 2799 2699 3319,77

68 MHENDI

STOLY CHLODNICZE Z NADSTAWA | BLATEM GRANITOWYM

< |SS.| %

00
- Ergonomiczny uchwyt do otwierania drzwi od 1 994.netto

od 2452,62 brutto

- Ekologiczny czynnik chtodniczy R290

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna wykonana z wysokogatunkowej - Klasa klimatyczna: 4
stali nierdzewnej AlISI 201 - Otwér w blacie na pojemniki GN 1/6

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat - Blat roboczy wykonany z granitu

- Chtodzenie statyczne wspomagane wewnetrznym wentylatorem

Komora i obudowa

y ze stali nierdzewnej
4 5'

236208 236215

STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY Z NADSTAWA

| BLATEM GRANITOWYM

- Wymiary komory chtodniczej: 830x595x(H)455 mm

- 1 wentylator wspomagajacy w komorze chtodniczej

- Otwor w blacie na 5x GN 1/6 - [H] 150 mm - (dostarczany
bez pojemnikéw GN)

- Pojemnosc: 247 |

- Czynnik chtodniczy R290 (55 g)

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY Z NADSTAWA

| BLATEM GRANITOWYM

- Wymiary komory chtodniczej: 1295x595x(H)455 mm

- 2 wentylatory wspomagajace w komorze chtodniczej

- Otwér w blacie na 8x GN 1/6 - (H) 150 mm - (dostarczany
bez pojemnikéw GN)

- Pojemnosc: 368

- Czynnik chtodniczy R290 (60 g)

- Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 3,5 kW - Srednie dobowe zuzycie energii elektrycznej: 4,2 kW
- W zestawie po 1 potce na drzwi o wymiarach: 333x560 mm - W zestawie po 1 pétce na drzwi o wymiarach: 333x560 mm
- Waga: 92 kg - Waga: 120 kg

kod zakres v w mm netto netto brutto kod zakres \ w mm netto netto brutto

236208 2/8°C 230 145 900x700x(H)1070 2892 1994 2452,62 236215 2/8°C 230 156 1365x700x(H)1070 8742 3499 4303,77

4 0 9 9 'netto
5041,77 brutto
stainless steel

° y,
Tektic
SZAFA CHLODNICZA 1200 L

- Nowy ekologiczny i energooszczedny czynnik chtodniczy R290
- Klasa klimatyczna: 4
- Elektroniczny wyswietlacz utatwiajacy ustawienie i kontrole

Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

temperatury zadanej i rzeczywistej
Ilos¢ potek: 6
- Samodomykajace sie drzwi
kod zakres \ w mm netto netto brutto
235188 -2/8°C 230 400  1340x810x(H)2010 4359 4099 504177 235188
MHENDI 69
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SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE BUDGET LINE

- Obudowa zewnetrzna ze stali malowanej proszkowo w kolorze biatym

- Chtodzenie statyczne

- Tylna zewnetrzna Sciana oraz dot z ocynkowanej blachy

- Wnetrze z tworzywa ABS

- Gruba izolacja z pianki cyklopentanu (C5H10) wynoszaca
w zaleznosci od modelu az 70 mm, wptywajaca na wieksza
stabilnos¢ temperatury w komorze szafy

- Obudowa zewnetrzna z lakierowanej na biato stali lub ze stali
nierdzewnej (w zaleznosci od modelu)

- Bardzo doktadny cyfrowy termostat pozwalajacy na doktadnie
okreslenie temperatury przechowywania

- Komora dopasowana do pojemnikéw GN 2/1i2x GN 1/1 (tylko
w modelch o pojemnosci 600 )

- Regulowane potki o no$nosci 30 kg kazda, przy rownomienym
roztozeniu ciezaru w szafach chtodniczych

- State potki, zawierajace elementy systemu mroZnicznego w szafach
mrozniczych, o nosnosci 25 kg kazda przy rownomienym roztozeniu

ciezaru w szafach mrozniczych

Gektic -

REFRIGERATION SINCE 1952

Dodatkowa pétka na dnie komory, zwiekszajaca powierzchnie
przechowywani (tylko wybrane modele - patrz tabela)

- Chtodzenie statyczne

- Sterowanie elektromechaniczne z wyswietlaczem elektronicznym
temperatury zadanej i rzeczywistej

- Klasa klimatyczna 4

- Dwie nézki z przodu z mata regulacja wysokosci dla wypoziomowania
sprzetu oraz dwie rolki z tytu idealna podczas przesuwania szafy
(dotyczy szaf 400§ 600 1)

- Samozamykajace sie drzwi, wptywajace
na zmniejszenie poboru energii elektrycznej

- Drzwi standardowo zamykane na kluczyk

00
od 1 900'netto
od 2337 brutto
=
236024
236086 236048
d
SZAFA CHLODNICZA BUDGET LINE W OBUDOWIE ZE STALI MALOWANEJ NA BIALO
- Zakres temperatury: 0/8°C
kod poj. () . mm mm wew. » pétki (mm) klasaenergetyczna’czynnikchlodniczy izolacja[mm]‘ v W - kg netto . netto brutto
236024 400 600x701x(H)1876 460x466x(H) 1643 3x 486x410, 1x 450x210 C R600a 70 230 157 69,50 2666 1900 2337
236048 600  775x769x(H)1900 635x572x(H)1643  3x 660x525, 1x 615x190 C R600a 70 230 193 87,50 259% 2338 2875,74
SZAFA MROZNICZA BUDGET LINE W OBUDOWIE ZE STALI MALOWANEJ NA BIALO
- Zakres temperatury: -23/-18°C
kod poj. (I mm mm wew. czynnik chtodniczy  izolacja (mm] v w kg netto netto brutto
236086 400  600x646x(H)1875  480x448x(H)1611 state potki, 6x 425x412 R290 60 230 322 71,50 238% 2149 2643,27
236109 600  775x710x(H]1900 645x528x(H)1643 state potki, 6x 588x496 R290 65 230 436 91,50 36+% 2718 334314

70

MHENDI

od 1632,21 brutto

236017 236031 i

236093 236055 ”

SZAFA CHLODNICZA BUDGET LINE W OBUDOWIE ZE STALI NIERDZEWNEJ
- Zakres temperatury: 0/8°C

kod poj. () mm mm wew. pétki (mm) klasa energetyczna  czynnik chtodniczy  izolacja (mm) v w kg netto netto

|

brutto
236017 200 598x623x(H)838  477x482x(H)652 2x 506x415 A R600a 60 230 124 3850 4474 1327 1632,21
236031 400 600x701x(H)1875  460x466x(H)1643  3x 486x410 + 1x 450x210 C R600a 70 230 157 7550 228% 2053 2525,19
236055 600 775x769x(H)1900  635x572x(H)1643  3x 660x525 + 1x 615x190 C R600a 70 230 193 89,00 2886 2526 3106,98
SZAFA MROZNICZA BUDGET LINE W OBUDOWIE ZE STALI NIERDZEWNE.J
- Zakres temperatury: -23/-18°C
kod poj. I mm mm wew. potki (mm) czynnik chtodniczy  izolacja (mm) v w kg netto netto brutto
236093 400  600x646x(H)1875  480x448x(H1611 state potki, 6x 452x412 R290 60 230 322 75 2859% 2338 2875,74
236116 600  775x710x(H)1900 645x528x(H)1643 state potki, 6x 588x496 R290 65 230 436 955 368% 2781 3420,63
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99940 SZYBKOSCHELADZARKI SZOKOWE

90072,

A 1107 brutto

Pokrywa z tworzywa VCM
zamykana na klucz

- Urzadzenia stuzace do szybkiego schtadzania
lub zamrazania przygotowanych potraw
- Obudowa zewnetrzna oraz komora wewnetrzna wykonane N
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej - Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotnosci
- Komora wewnetrzna z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi wzglednej powietrza do 65%
czyszczenie - Czynnik chtodniczy: R404a/R507
- Komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze 600x400 mm - Mozliwo$¢ schtadzania od +70°C do +3°C (90 min), od +70°C do
- Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod wysokim -18°C (240 min) lub w okreslonym czasie bez podania koficowej
ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspdtczynnik izolacji termicznej temperatury
- Gérna pokrywa zdejmowana - Regulowane nézki ze stali nierdzewnej
- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych ’i}‘

. [ J
- Sonda w zestawie
- System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem

1 9352

2380,05 brutto

Oswietlenie LED wewnatrz
komory, na gérnej pokrywie

dla szybkiego uzyskania rownej temperatury w catej komorze
urzadzenia
- Automatycznym rozmrazanie, kompresor umieszczony pod komora
- 3 przestawne potki ze stali pokrytej PCV
- Oswietlenie LED w gornej czesci zamrazarki
- Cyfrowy termostat i wyswietlacz na tylnej Scianie urzadzenia
- Klasa klimatyczna: 4
- Czynnik chtodniczy: R290
kod zakres v w mm netto netto brutto

233412 -18/-14°C 230 230  620x575x(H)712  244% 1935 2380,05

[

- Cyfrowy wyswietlacz, reczny regulator temperatury

- 1 kosz w zestawie pozwala na lepsze zagospodarowanie przestrzeni
- Wyposazony w 2 kétka i 2 regulowane nozki

- Zakres temperatury: -26/-18°C

- Klasa klimatyczna: ST

- Czynnik chtodniczy: R600a

kod poj. () \ W mm netto netto brutto

233856 190 230 85 953x607x(H)840 999 900 1107

ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA ENERGOOSZCZEDNA A+

- Obudowa z aluminium

- Pokrywa zamykana na klucz

- Chtodzenie wymuszone z automatycznym rozmrazaniem, kompresor
umieszczony pod komora

- Izolacja z pianki o grubosci 70 mm

- Oswietlenie LED w komorze

- Cyfrowy wyswietlacz, reczny regulator temperatury

h 00
od 5 400'nelto
od 6642 brutto
233856
Mechaniczn
233412 Wyposazony w 2 kotka Elektroniczny panel sterov{ania 235096 235102
i 2 regulowane ndzki wyswietlacz
ZAMRAZARKA 90 L ZAMRAZARKA SKRZYNIOWA SCHLADZARKA SZOKOWA NANO 3x GN 1/1 SCHLADZARKA SZOKOWA NANO 5x GN 1/1
- Obudowa zewnetrzna wykonana ze stali malowanej proszkowo ENERGOOSZCZEDNA A+ - Pojemnos¢ komory: 3 x GN 1/1 Llub 3 x blachy 600x400 mm - Pojemnos¢ komory: 5 x GN 1/1 lub 5 x blach 600x400 mm
na biato ' — Obudowa z aluminium <oaling - Wymiary wew. komory: 610x410x(H)280 mm - Wymiary wew. komory: 610x410x(H)410 mm
- Obudowa wewnetrzna z polipropylenu oraz polimeru - Pokrywa zamykana na klucz - 3 pary prowadnic z odstepem co 72 mm - 5 par prowadnic z odstepem co 70°mm
termoplastycznego (HIPS) - Chtodzenie wymuszone z automatycznym rozmrazaniem, - WydaJ.noslcl przy schtad_zan.m do+3 OC? Thkg . - Wyda!no§? przy schtad‘zanllu do +3 OC? 20kg .
- Zamykane drzwi wyposazone w potréjne szyby i element grzewczy, kompresor umieszczony pod komora  Wydajnosc przy zamrazaniu do -18°C: 11 kg " Sainost prey zamrazaniu do -1°C: 19 g
aby zapobiec zaparowaniu - Izolacja z pianki o grubosci 70 mm - Waga 50 kg - Waga 71 kg
- Chtodzenie statyczne wspomagane wbudowanym wentylatorem - Oswietlenie LED w komorze v w mm netto netto  brutto kod v w mm neto et brutto

235096 230 1150 750x740x(H)720/750 5999 5400 6642 235102 230 1420 750x740x(H)B50/880 6762 6093 7494,39

Komora i obudowa

ze stali nierdzewnej

235119 235126

SCHLADZARKA SZOKOWA NANO 7x GN 1/1
- Pojemnos¢ komory: 7 x GN 1/1 lub 7 x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

SCHLADZARKA SZOKOWA NANO 10x GN 1/1
- Pojemnos¢ komory: 10 x GN 1/1 lub 10 x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

- 1 kosz w zestawie pozwala na lepsze zagospodarowanie przestrzeni
- Wyposazony w 2 kotka i 2 regulowane nozki

. o
Mgs‘“ : i?:srssktier;naﬁecrjgrys.l:s 8/-26°C - 7 par prowadnic z odstepem co 105 mm - 10 par prowadnic z odstepem co 70 mm
= 72 9 00 - Czynnik chto)tliniczy}- R600a - Wydajnos$¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg - Wydajno$¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg g
5 od pretto o P - e - Wydajnos¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg - Wydajnos¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg g
= od 896,67 brutto - a0 - Waga 90 kg - Waga 90 kg =
3 235904 235904 4,5 kg/zllh 93 230 65 574X608X[H]845 29 729 896,67 kod v w mm netto netto brutto kod \ w mm netto netto brutto 3
S - " 235911 6,6kg/24h 140 230 70 754x608x(HIB45 899 819 1007,37 235119 230 1490 750x740x(H)1260/1290 7599 7219 8879,37 235126 230 1490 750x740x(H)1260/1290 8669 7803 9597,69 S
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SZYBKOSCHLADZARKI SZOKOWE

- Urzadzenia stuzace do szybkiego schtadzania lub zamrazania
przygotowanych potraw

- Obudowa zewnetrzna oraz komora wewnetrzna wykonane
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

- Komora wewnetrzna z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi
czyszczenie

- Komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze 600x400 mm

- Izolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod wysokim
ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspétczynnik izolacji termicznej

- Gérna pokrywa zdejmowana

- Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Elektroniczny panel sterowania i kontroli danych

Szybkie schtadzanie od 90°C do 3°C

Proces ten pozwala obnizy¢ temperature przygotowane;
zywnosci do bezpiecznej wartosci 3°C w odpowiednio
krotkim czasie, zgodnie z normami HACCP.

Odpowiednia szybko$¢ schtadzania pozwala na redukcje
szybkiego namnazania sie bakterii w zakresie temperatury
niebezpiecznej od 65°C do 10°C. Dzieki szybkiemu
schtadzaniu potrawy zachowuja jakos¢, kolor i zapach
oraz wydtuza sie okres ich przechowywania.

30c 3%
70°C

3°C

4

3 0°C
30 min 60 min 90 min

I Temperatura wewnatrz produktu (sondy)
I  Temperatura w komorze urzadzenia

te < 2 £
. \
— Sonda w zestawie M " \ ) ’ stainless steel cooling

- System schtadzania/zamrazania wymuszony
wentylatorem
- Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do 43°C
i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%
- Czynnik chtodniczy: R507A :
- Mozliwo$¢ schtadzania od +70°C do +3°C (90 min), od +70°C
do -18°C (240 min) lub w okreslonym czasie bez podania
koncowe] temperatury
- Regulowane nézki ze stali nierdzewnej

Szybkie zamrazanie od 90°C do -18°C

Potezny system chtodzenia i wdmuchiwanie zmrozonego powietrza
do komory sprawia, ze temperatura rdzenia produktéw spozywczych
spada szybko do -18°C. Dzieki temu unika sie powstawania duzych
krysztatow lodu, uszkadzajacych strukture wewnetrzna produktow.
Efektem szybkiego zamrazania jest powstawanie duzej liczby niewiel-
kich krysztatow, co pozwala na zachowanie pierwotnych wtasciwosci
zywnosci: smaku, koloru, konsystencji i wartosci odzywczych

oraz wydtuzenie okresu ich przechowywania.

18°C %F
h \
-18°C
-40°C
30 min 120 min 240 min

I Temperatura wewnatrz produktu (sondy)
I Temperatura w komorze urzadzenia

0a 5 40072,

232163

SCHLADZARKA SZOKOWA 3x GN 1/1

- Pojemno$¢ komory: 3x GN 1/1 lub 3x blachy 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)280 mm

- 3 pary prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3°C: 14 kg
- Wydajnos¢ przy zamrazaniu do -18°C: 11 kg
- Waga: 50 kg

kod v w mm netto netto brutto

232163 230 1150 750x740x(H)720/750 5999 5400 6642

od 6642 brutto

232170

SCHLADZARKA SZOKOWA 5x GN 1/1

- Pojemno$¢ komory: 5x GN 1/1 lub 5x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)410 mm

- 5 par prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3°C: 20 kg
- Wydajnos¢ przy zamrazaniu do -18°C: 15 kg
- Waga: 71 kg

kod v w mm netto netto brutto

232170 230 1420 750x740x(H)850/880 6762 6093 7494,39
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Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

232194 232187

A ¥R PR P e N

SCHLADZARKA SZOKOWA 7x GN 1/1

- Pojemnos¢ komory: 7x GN 1/1 lub 7x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

- 7 par prowadnic z odstepem co 105 mm

SCHLADZARKA SZOKOWA 10x GN 1/1

- Pojemnos¢ komory: 10x GN 1/1 lub 10x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

- 10 par prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnos$¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg - Wydajno$¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg
- Wydajnos$¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg - Wydajno$¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg
- Waga: 90 kg - Waga: 90 kg

kod v w mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto

232194 230 1490 750x740x(H)1260/1290  #5%% 7219 8879,37 232187 230 1490 750x740x(H)1260/1290 8669 7803 9597,69

Komora i obudowa
ze stali nierdzewnej

232491

SCHLADZARKA SZOKOWA 15x GN 1/1

- Pojemnos¢ komory: 15x GN 1/1 lub 15x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)1120

- 15 par prowadnic z odstepem co 70 mm

232507

SCHLADZARKA SZOKOWA 20x GN 1/1

- Pojemnos¢ komory: 20x GN 1/1 lub 20x blach 600x400 mm
- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)1360 mm

- 20 par prowadnic z odstepem co 65 mm

- Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3°C: 45 kg - Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3°C: 50 kg
- Wydajnos¢ przy zamrazaniu do -18°C: 35 kg - Wydajno$¢ przy zamrazaniu do -18°C: 40 kg
- Waga: 120 kg - Waga: 150 kg

kod v w mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto
232491 400 1820 750x740x(H)1850 25899 22590 27785,70 232507 400 2040 750x740x(H)2080 29692 26730 32877,90
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WYPOSAZENIE LAD CHLODNICZYCH

'netto
od 25,83 brutto

- od 1352 __
od 16,79 brutto F
TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA sluminium

kod mm netto netto  brutto kod
808511 600x400x(H)20 42 26 3198 808573
808504 400x300x(H)20 32 19,20 23,62 808566
808467 300x200x(H)20 2+ 13,65 16,79 808559

808542

kod

23880 808542
00
od 26 phetto 808528

od 31,98 brutto

od 29,52 brutto

568200
POJEMNIK NA MIESO M [E?ﬂzﬁ FF"
- Wykonany z czarnej melaminy melamine J{_temp vesh
kod mm netto netto brutto kod
568101 290x160x(H)35 3% 24 2952 568408
568200 350x250x(H)40 77 47 57181 568507
568309 420x280x(H)60 FE67 82,41

POJEMNIK NA MIESO

- Wykonany z czarnej melaminy

TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA

mm
600x400x(H)20
400x300x(H)20
300x200x(H)20

TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA
- CZARNA

mm
600x400x(H)20
400x300x(H)20
300x200x(H)20

od 36,90 brutto

568507

aluminium

netto
ad
%9
Cad

netto
42
30
21

aluminium

netto
ad
&7
38

netto
48
32
26

brutto
51,66
36,90
25,83

brutto

59,04
39,36
31,98

mm
290x160x(H)60
300x190x(H)80

612%,

75,03 brutto
do
569108
568804

POJEMNIK NA MIESO M ‘EJ{E’ TACA EKSPOZYCYJNA {M %J[@

- Wykonany z czarnej melaminy metamine J{__temp wesh - Wykonana z czarnej melaminy metamine J{__temp wesh
kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
568804 280x210x(H)60 o+ 61 7503 569009 270x210x(H)17 &2 26 31,98
569016 300x150x(H)17 36 22 21,06
569108 300x190x(H)17 &+ 25 30,75
569207 350x240x(H)17 58 36 44,28
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od 27,06 brutto

M E -20°C
70°C )",
‘melamine J{ temp__J| " wash
netto netto brutto
586 30 36,90
72 L& 5412

2272, 392

27,06 brutto 47,97 brutto

407202

407400
=
Qo

wash

TACA EKSPOZYCYJNA

- Z ndzkami, nieprzywierajaca TACA EKSPOZYCYJNA
kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
407202 240x170 36 22 27,06 407400 345x245 & 39 47,97

od 55,35 brutto

2672,

31,98 brutto

408308

ET ET
9.9 QoL L
stainless steel wash

TACA EKSPOZYCYJNA POJEMNIK NA MIESO danesse){__vash
kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
408308 310x230 &2 26 31,98 508107 260x200x(H)48 F 45 5535
508206 310x240x(H)48 8% 54 66,62

508305 360x275x(H)52 e 72 8856

272,

33,21 brutto

58,2

71,34brutto

429419

808269

Al

EKSPOZYTOR DO KANAPEK - PERFOROWANY  (aumnen

EKSPOZYTOR DO KANAPEK
- Na 7 kanapek

kod mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
429419 475x105x(H)60 & 27 3321 808269 580x170x(H)40 8 58 T1,34
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PAKOWARKI PROZNIOWE KOMOROWE Z POMPA OLEJOWA

00
od 2 430 P PAKOWARKA PROZNIOWA PROFI LINE 260

od 2988,90 brutto - KOMOROWA
- Listwa zgrzewajaca o dtugosci 260 mm i szerokosci 5 mm
- Regulowany czas wytwarzania prozni oraz zgrzewania,
automatyczne lub reczne sterowanie
- Mozliwo$¢ pakowania prozniowego ptyndw i produktow spozywczych
o0 duzej zawartosci wody
E - Cyfrowy wyswietlacz i analogowy manometr
Zobacz film - Wydajna pompa olejowa zapewnia wysokie cisnienie (1009 mbar)
i szybkie uzyskanie prozni

- Obudowa oraz komora wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- Dno z duzym wgtebieniem oraz wypukta, przezroczysta pokrywa
pozwala na pakowanie duzych porcji
A - Wydajno$¢ pompy: 133,3 /min

- Wymiary komory: 280x393x(H]110 mm

stainless steel

kod v w mm netto netto brutto
201428 230 1000 330x480x(H)356 2699 2430 2988,90
201428
PAKOWARKA PROZNIOWA PROFI LINE 300
- KOMOROWA
—_— - Listwa zgrzewajaca o dtugosci 300 mm i szerokosci 5 mm
A - Regulowany czas wytwarzania prozni oraz zgrzewania,
‘ automatyczne lub reczne sterowanie
- Mozliwo$¢ pakowania prozniowego ptyndw i produktow spozywczych
F o duzej zawarto$ci wody

- Funkcja marynowania
- Cyfrowy wyswietlacz i analogowy manometr
- Wydajna pompa olejowa zapewnia wysokie cisnienie (1009 mbar)
i szybkie uzyskanie prozni
- Obudowa oraz komora wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
- Dno z duzym wgtebieniem oraz wypukta, przezroczysta pokrywa

pozwala na pakowanie duzych porcji
- Wydajno$¢ pompy: 133,3 /min
_ - Wymiary komory: 300x350x(H]110 mm
201435 kod v w mm netto netto brutto
201435 230 950 359x425x(H)356 369 2944 3621,12

PAKOWARKA PROZNIOWA PROFI LINE 410

- KOMOROWA

- Listwa zgrzewajaca o dtugosci 410 mm i szerokosci 3 mm

- Regulowany czas wytwarzania prozni, zgrzewania, napetniania
oraz chtodzenia, automatyczne lub reczne sterowanie

- Mozliwo$¢ pakowania prozniowego ptynéw
i produktéw spozywczych o duzej zawartosci wody

- Cyfrowy wyswietlacz i analogowy manometr

- Wydajna pompa olejowa zapewnia wysokie ci$nienie (1009 mbar]
i szybkie uzyskanie prozni

- Obudowa oraz komora wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

- - Dno z duzym wgtebieniem oraz wypukta przezroczysta pokrywa
pozwala na pakowanie duzych porcji

- Zacisk wewnatrz komory do przytrzymywania worka podczas pracy

Zobacz film

urzadzenia
- Wydajno$¢ pompy: 333,3 /min
- Wymiary komory: 425x457x(H)100 mm
kod v w mm netto netto brutto
201442 201442 230 1000 505x567x(H)465 G499 4950 6088,50

78 MHENDI

Wypukta pokrywa

stainless steel

od 2 520,

od 3099,60 brutto

Dno z duzym wgtebieniem
tylko w modelu 975251

975251
PAKOWARKA PROZNIOWA PROFI LINE - KOMOROWA

- Przeznaczona do pakowania produktow spozywczych - Wyswietlacz cyfrowy

i technicznych - Latwa obstuga, automatyczna praca

- Konstrukeja i komora wykonana z wysokie] jakosci stali nierdzewnej 304 - Regulowany czas zgrzewania, wskaznik cisnienia

- Dno z duzym wgtebieniem (tylko w modelu 975251) oraz wypukta - Wydajnos¢ pompy 10 m®/h w modelach 9752511 975268
pokrywa umozliwiajace pakowanie duzych porcji oraz 20 m3/h w modelu 975275

- Transparentna pokrywa umozliwiajaca kontrole procesu pakowania, hod  listwa sgraewajaca - v w eto nefto bruto
wykonana z materiatu o wysokiej gestosci wydtuzajacej jej {mm)
zywotnosé 975251 260 330x480x(H)360 230 370 2799 2520 3099,60

- Uszczelka w ksztatcie litery V gwarantujaca wysoki wspotczynnik 975268 300 370x480x(H)435 230 370 8479 2862 3520,26
szczelnosci 975275 350 425x560x(H)460 230 750  852% 3177 3907,71

od 1516,59 brutto

S.S.

stainless steel

PAKOWARKA PROZNIOWA PROFI LINE
- LISTWOWA

- Wykonana ze stali nierdzewne;j

- Profesjonalna pompa oraz manometr prozniowy
- Obstuga reczna lub automatyczna

- Cyfrowy wyswietlacz

- Regulowany czas zgrzewania Zobacz film
- Listwa zgrzewajaca pokryta Teflonem®

- Pompa prézniowa ttokowa: 20 [/min, 970447: 40 [/min
- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod listwa zgrzewajaca mm \ w netto netto brutto
(mm)

970362 350 370x280x(H)170 230 250 4369 1233 1516,59
970430 400 420x280x(H)170 230 270 4H% 1575 1937,25
970447 500 520x280x(H)170 230 350 2659 2394 2944,62 970362
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975336

20773

254,61 brutto

X3 1035%.

Stainless steel 1273,05 brutto

PAKOWARKA PROZNIOWA KITCHEN LINE

- LISTWOWA

- Wykonana ze stali nierdzewne;

- Profesjonalna pompa prézniowa

- Pétautomatyczna obstuga

- Listwa zgrzewajaca pokryta Teflonem®

- Wydajnos¢ pompy: 20 /min

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod listwa zgrzewajaca mm \ w netto netto brutto
(mm]

975336 350 370x260x(H)130 230 250  #H4% 1035 1273,05

ABS

plastic

PAKOWARKA PROZNIOWA BUDGET LINE

- LISTWOWA

- Do wyboru dwa czasy zgrzewania workow

- Mozliwos¢ korzystania z workow w rolce

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi o maksymalnej
szerokosci 310 mm

- Szerokosc listwy zgrzewajacej 2 mm

- Szybki proces zgrzewania zapobiega zaciagnieciu ptynéw

- Wydajno$¢ pompy: 11 I/min

- Listwa zgrzewajaca na unoszonej pokrywie zmniejsza ryzyko
poparzenia w czasie pracy i utatwia czyszczenie urzadzenia

- Wysoki komfort pracy dzieki niskiej emisji dzwieku

- Waga: 1,74 kg

kod listwa zgrzewajaca mm \ w netto netto brutto
(mm)

975350 310 390x160x(H92 230 110 229 207 254,61

ABS

e 498,15 brutto
PAKOWARKA PROZNIOWA FRESH BUDGET LINE
- LISTWOWA
- Obudowa wykonana z tworzywa ABS
- Dtugosc listwy zgrzewajacej: 300 mm

- Wydajno$¢ pompy: 10 I/min
- Waga: 2,3 kg
- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod listwa zgrzewajaca mm \ w netto netto brutto
(mm)

970461 300 380x180x(H]B0 230 130 449 405 498,15

MHENDI

WORKI DO PAKOWAREK PROZNIOWYCH

\
,odfqﬁe?m
55

od 8'netto

od 10,52 brutto

WORKI DO PAKOWAREK KOMOROWYCH do

- Wykonane z wielowarstwowej folii barierowej
PAPE nylon/polietylen o grubosci 65 mikronow

kod iloé¢ w opakowaniu [szt.) mm netto netto brutto
970607 100 140x200 956 8,55 10,52
970386 100 160x230 42 10,80 13,28
970614 100 200x300 @ 14,54 17,88
970393 100 250x350 26 24 29,52
970621 100 300x400 38 35 43,05

971444

od 28,29 brutto

WORKI MOLETOWANE

DO PAKOWAREK LISTWOWYCH

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna 60 um z polietylenu przeznaczona do kontaktu
z zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna 15 pym z poliamidu (Nylonu) zwigksza
wytrzymatos¢ i gwarantuje hermetycznos¢

- Grubos¢ catkowita: 75 pm

- Uzyte materiaty spetniaja funkcje filtra UV

- Wyttoczenia utatwiaja wyciaganie powietrza i uzyskanie prozni

- Moga by¢ uzywane w temperaturze od -20°C do +100°C

do

%

od 9 '6ne9lto

od 11,92 brutto

WORKI DO GOTOWANIA SOUS-VIDE

DO PAKOWAREK KOMOROWYCH

- Przeznaczone m.in. do przyrzadzania potraw metoda sous-vide

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna 60 pm z polietylenu przeznaczona do kontaktu
Z Zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna 15 pm z poliamidu (Nylonu) zwieksza
wytrzymatos¢ i gwarantuje hermetycznosc¢

- Grubos¢ catkowita: 75 pm

- Uzyte materiaty spetniaja funkcje filtra UV do

- Moga by¢ uzywane w temperaturze od -20°C do +110°C

- Odpowiednie do pakowarek prézniowych komorowych

kod iloé¢ w opakowaniu (szt.) mm netto netto brutto
971369 100 150x200 2969 11,92
971345 100 150x250 25 12,75 15,68
971376 100 200x300 3% 24 2952
971352 100 250x350 5 34 41,82
971383 100 300x400 8 47 5781

od 20,79 brutto

WORKI MOLETOWANE DO PAKOWAREK LISTWOWYCH

- 2-warstwowe

- Warstwa wewnetrzna 60 um z polietylenu przeznaczona do kontaktu
z zywnoscia

- Warstwa zewnetrzna 15 ym z poliamidu (Nylonu) zwigksza
wytrzymatos¢ i gwarantuje hermetycznos¢

- Grubos¢ catkowita: 75 pm

- Uzyte materiaty spetniaja funkcje filtra UV

- Wyttoczenia utatwiaja wyciaganie powietrza i uzyskanie prozni

- Moga by¢ uzywane w temperaturze od -20°C do +100°C

- Odpowiednie do pakowarek prézniowych komorowych i listwowych

- Odpowiednie do pakowarek prézniowych komorowych i listwowych fod ilo¢é w opakowaniu [szt) m netto neto brutto
kod ilo$¢ w opakowaniu (szt.) mm netto  netto  brutto 971390 100 150x250 26 16,90 20,79
971444 zestaw 2 rolek 200x6000 38 23 28,29 971406 100 200x300 # 27 33,21
971451 zestaw 2 rolek 280x6000 58 35 43,05 971413 100 300x400 8 71 8733
971420 100 150x400 56 34 41,82

971437 100 250x350 &6 40 49,20
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WILKI DO MIESA TOP LINE .
- Wysokiej jakosci, profesjonalne urzadzenia przeznaczone do - Wspétczynnik szczelnosci IPX1 polyethyene ) { sanless st

mielenia wszystkich rodzajéw miesa bez kosci i skory - Wygodny uchwyt na gorze korpusu do przenoszenia
- Obudowa wykonana w cato$ci z wysokiej jakosci polerowanej - Antyposlizgowe ndzki
stali nierdzewnej - W zestawie:
- Demontowalna gardziel ze stali chirurgicznej 304 18/10 - 2 sitka ze stali nierdzewnej z otworami g5 mm i 8 mm
- Prosty demontaz gardzieli i wszystkich wewnetrznych czesci w modelu 210765 oraz g6 mm i 8 mm w modelach 210772
utatwiajacy czyszczenie urzadzenia 1210789
- Silnik z zabezpieczeniem przed przegrzaniem - Néz i slimak wykonane ze stali nierdzewne;
- Predko$¢ obrotowa: 165 obr./min - Lejek do kietbas z polipropylenu
- Maszyna wyposazona w rewers w przypadku zatkania gardzieli - Kotek dociskowy wykonany z polietylenu
- Przycisk resetujacy do ochrony urzadzenia przed przeciazeniem - Nie sa przeznaczone do pracy ciagtej (po 45 min. pracy wytaczy¢
- Taca zatadowcza wykonana ze stali nierdzewnej do ostygniecia)

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewnej

Wygodny uchwyt
na gorze korpusu
do przenoszenia

.

Demontowalna gardziel
ze stali chirurgicznej
304 18/10

od 1195,56 brutto

Przycisk resetujacy

WILKI DO MIESA TOP LINE 8
- Mocny silnik o mocy chwilowej nawet do 550 W
- Wydajno$¢ chwilowa: do 80 kg/h

- Srednica sitka: 262 mm 210765
- Waga: 20,5 kg

kod v w mm netto et brutto Rewers na wypadek
210765 230 300 250x370x(H)490 4679 972 119556 blokady gardzieli

4 00
phetto ,593\3(0

51,66 brutto
3 6 phetto

44,28 brutto

-39%
stainless steel

210413 210406
5
SITKO DO WILKA Shinkes le NOZ DO WILKA

kod odpowiedni do mm netto netto brutto kod odpowiedni do netto netto  brutto
210413 210765 #5 6% 42 51,66 210406 210765 59 36 44,28
210420 210765 78 6% 42 51,66

82 MHENDI

sitko ze stali Slimak ze stali PE

nierdzewnej nierdzewnej P | et "L
nakrgtka 86 mm. g8 mm polyethylene J | stainless steel
dociskowa

gardziel ze stali
chirurgicznej 304 18/10

lejek do kietbas z no6z ze stali
polipropylenu nlerdzewnej

)

Prosty demontaz gardzieli
i wszystkich wewnetrznych czesci
utatwiajacy czyszczenie urzadzenia

210772

WILKI DO MIESA TOP LINE 12 WILKI DO MIESA TOP LINE 22

- Mocny silnik o mocy chwilowej nawet do 735 W \ - Mocny silnik o mocy chwilowej nawet do 1100 W \
- Wydajno$¢ chwilowa: do 150 kg/h - Wydajno$¢ chwilowa: do 250 kg/h
- Srednica sitka: 69,8 mm - Srednica sitka: 282 mm
- Waga: 24,5 kg - Waga: 31 kg

kod v w mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto
210772 230 550 264x420x(H)548 A4 1215 1494,45 210789 230 900 305x490x(H)607 699 1530 1881,90

od 59,04 brutto

'netto

od 44,28 brutto

210444
210451 B
SITKO DO WILKA stainless steel Noz Do WILKA stainless steel

kod odpowiedni do mm netto netto brutto kod odpowiedni do netto netto brutto
210451 210772 06 F9 48 59,04 210444 210772 6% 42 51,66
210468 210772 28 79 48 59,04 210482 210789 5% 36 44,28
210499 210789 86 8% 54 66,62
210505 210789 98 8% 54 66,62
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WILKI DO MIESA

1260,

1549,80 brutto

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewnej

Korpus wykonany

ze stali nierdzewnej Lej zatadowczy

wykonany ze stali
nierdzewnej

Watek slimakowy
wykonany

ze specjalnego
stopu aluminium

282199

e &%

Al“PE

aluminium | | polyethylene

SS.

stainless steel

1 980,

2435,40 brutto

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewnej

Korpus wykonany
ze stali nierdzewnej

Lej zatadowczy
wykonany ze stali
nierdzewnej

Watek $limakowy
wykonany

ze specjalnego
stopu aluminium

282007

Y -

A

10592

1302,57 brutto

Zobacz film

WILK DO MIESA KITCHEN LINE 12

- Wysokiej jakosci, profesjonalne urzadzenie przeznaczone do
mielenia wszystkich rodzajow miesa bez kosci i skéry

- Prosty demontaz utatwia czyszczenie urzadzenia

- Silnik posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Predkos¢ obrotowa: 170 obr./min

- Lej zatadowczy i gtowica wykonane z polerowanego stopu aluminium

- Gardziel wykonana z odlewu zeliwa (10 mm)

- Lejek do kietbas z polipropylenu

- Taca zatadowcza wykonana ze stali nierdzewnej

- 2 sitka g70mm z otworami g6 i 8 mm wykonane ze stali nierdzewnej

- N6z i slimak wykonane ze stali nierdzewne;

- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu

- Przycisk resetujacy chroni przed przeciazeniem

- Antyposlizgowe ndzki

- Wydajno$¢ chwilowa: 100 kg/h

- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej

kod v W mm netto netto brutto

210802 230 550 432x261x(H)484 +69% 1059 1302,57

Lej zatadowczy i gtowica
wykonane z polerowanego
stopu aluminium

o @
A

210802

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewnej

Przycisk reset

=

Zespot tnaco-mielacy typu

2 UNGER = wnetrze gardzieli
ze stali nierdzewnej +$limak
+ szarpak + nozyk + sitko .

WILK DO MIESA PROFI LINE 12

- Przeznaczony do matych restauracji, pensjonatéw, pizzerii

- Watek slimakowy wykonany ze specjalnego stopu aluminium

- Korpus, lej zatadowczy i pojemnik na mieso wykonane ze stali nierdzewnej
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli olejowe] [bardzo cicha)
- Sitko ¢70 mm z otworami g6 mm wykonane ze stali nierdzewnej

WILK DO MIESA PROFI LINE 22

- Przeznaczony do matych restauracji, pensjonatow, pizzerii

- Watek slimakowy wykonany ze specjalnego stopu aluminium

- Korpus, lej zatadowczy i pojemnik na mieso wykonane ze stali nierdzewnej
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu

- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli olejowe] [bardzo cichal
- Sitko g82 mm z otworami g6 mm wykonane ze stali nierdzewnej

- Waga: 19 kg - Waga: 24 kg
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej - Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej
 Wydajnos¢ chwilowa: 200 kg/i ~ Wydajnoge chwilowa: 300 kg/h WILK DO MIESA PROFI LINE 1/2 UNGER 12
- Antypoélizgowe nézki - Antypoglizgowe nozki - Przeznaczo'ny do uzytku profeISJ.onalnego, doskonale -
sprawdza sie w sklepach rzezniczych, supermarketach, ( f
kod v w mm netto netto brutto kod v w mm netto netto brutto ) ., . L
duzych stotowkach, restauracjach i innych punktach
282199 230 750 370x220x(H)440 4399 1260 1549,80 282007 230 1100 430x250x(H)510 2499 1980 2435,40 .
gastronomicznych o —
- Do mielenia kazdego rodzaju miesa bez kosci B
- Elegancka obudowa silnika wykonana z polerowanego
o o odlewu aluminium
SITKO DO WILKA ¥ Qo SITKO DO WILKA LUK .|| Qo ) . .
~ 470 mm Samesssieel | | wash__ ~ 982 mm Saessat | | wash - Gardziel wykonana ze stali nierdzewnej AIS| 304 3
) - - Wyciszona przektadnia zebata pracujaca w kapieli |
kod odpowiednie do mm netto netto brutto kod odpowiednie do mm netto netto brutto oleiowei [bardzo cicha]
282229 282199 28 8% 54 66,42 282014 282007 o8 8% 114 140,22 _ De:nontjowalna ardziel ze stali nierdzewnei | -
282236 282199 06 8% 54 66,42 282021 282007 g6 % 108 132,84 .g. . ) . .
- Wentylowany silnik asynchroniczny, z zabezpieczeniem i
282243 282199 94,5 8% 54 66,62 282038 282007 ghb  FF% 108 132,84 . l
282267 282250 282199 o3 8% 54 6642 282014 282045 282007 03 8% 114 14022 przed przegrzaniem
282267 22199 w2 99 60 7380 282052 28001 w2 4% 120 14740 - Liczba obrotéw Slimaka: 140 obr./min |
67 0 . 5 o : - Kotek dociskowy wykonany z polietylenu
- W zestawie sitko z otworami g6,5 mm oraz szarpak L atwy | szybki demontaz
- Taca z lejem zatadowczym ze stali nierdzewnej gardzieli, mozna my¢
= _ 5 .
% L. Qo N - gtW;rhzatadF))Nt.CZy. ﬂi?n’lm 0 w zmywarce %
e NOZ DO WILKA v NOZ DO WILKA S ) vt _ rednica wyjscla gardzieti: 978 mm 2
= - — - Wydajno$¢ chwilowa: ok. 150 kg/h =
E kod odpowiedni do netto netto brutto kod odpowiedni do netto netto brutto - Nie jest przeznaczony do pracy Clagtej -40% m E
pr] 282359 282359 282199 4 30 3690 282076 282076 282007 85 51 62,73 —~ Waga: 23 k prr
= a93: £ K9 282274 2 4002 =
2 kod mm \ w netto netto brutto ] netto %
2 282274 460x240x(H)510 400 1100 38999 2400 2952 ' 2952 brutto =
2 2
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Klin

. Szarpak - n6z nadcinajacy
. 2 x Noz dwustronny

. Sitko z otworami g9 mm

. Sitko z otworami g5 mm

. Pierscien oporowy

. Nakretka dociskowa

WILK DO MIESA PROFI LINE 350 *7"77" Wy LA
- Urzadzenie do mielenia miesa i ryb na farsz " =

oraz powtornego mielenia masy na kotlety ¥ o
- Funkcja nadziewania kietbas przy uzyciu lejka

SYSTEM UNGER GWARANTUJE

- Korpus wykonany ze stali nierdzeyvnej PERFEKCYJNE MIELENIE s .

- Czesc¢ robocza wykonana ze specjalnego stopu % == |
aluminium Rewers

- Wentylowany tréjfazowy silnik pozwala na prace ciagta

- Z rewersem

- Predko$¢ obrotowa: 185 obr./min

- W zestawie 2 sitka 882 mm z otworami g5 i g9 mm
- Posiada znak bezpieczenstwa B i CE

- Wydajno$¢: 350 kg/h
- Waga: 42 kg

kod mm v w netto netto brutto

228182 560x520x(H)420 400 1900 3562 3213 3951,99

P

198022

2435,40 brutto

Lejek do
kietbas

2 5S.

stainless steel

KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA
228182 - Idealna do restauracji, sklepéw miesnych i zaktadow

Pierscien oporowy gastronomicznych

A

aluminium

PE|SS.

polyethylene

E . E - Maksymalna wielko$¢ porcji miesa: szerokos¢ 160 mm E
L] x grubos¢ 30 mm Zobacz film
- Obudowa ze stali nierdzewnej 1 -
MASZYNKA DO MIELENIA MIESA i - W zestawie przystawka do zmigkczania miesa ¥ -
- Przeznaczona do matej gastronomii ﬁ E wotowego i wieprzowego . \é\lzest.a\livie pr;ystawka
0 ZmleKczanla miesa

stainless steel

- Obudowa wykonana z aluminium Zobacs film - Predko$¢ zespotéw nozy zmiekczajacych 75 obr./min wolowedo i wi

- Odlewana metalowa taca zatadowcza z tacka na zmielone - Wydajno$¢ do 800 kotletéw/h go 1wieprzowego
mieso z tworzywa - Silnik chtodzony wbudowanym wentylatorem

- Kotek dociskowy wykonany z tworzywa - 4 gumowe nozki

- Aluminiowy $limak, ndz wykonany ze stali nierdzewnej, taca zatadowcza ’
sitka ze stali proszkowe] z pokrywa z tworzywa

- W zestawie 2 sitka 65,8 mm z otworami g4 mm, g7 mm
oraz szarpak

- 3 koncowki z tworzywa do wyrobu kietbas: ¢12, 15 20 mm

- Koncdwka do wyrobu tatara

kod v w mm netto netto brutto

975305 230 350  465x220x(H)430 2499 1980 2435,40

Zmiana
kierunku
obrotow

- Wtacznik/przetacznik zmiany kierunku obrotow
- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej A
- Waga: 5,2 kg
kod v w mm netto netto brutto m
210864 230 400 275x190x(H)347 38% 351 431,713

585705
1 530,%

719,55 brutto

35122

= 975329 1881,90 brutto =
N N
o 431,73 brutto =
£ . PRZYSTAWKA DO MIESA DROBIOWEGO PRZYSTAWKA DO MIESA NA SHOARME Z
§ " ; . - Obudowa ze stali nierdzewnej - Obudowa i noze ze stali nierdzewnej §
= ==l - i : - 2 watki ugniatajace z polipropylenu - 2 zespoty nozy tnacych na paski o szerokosci 4 mm, =
S i - - - - Dtugoé¢ watka: 180 mm dt. 165 mm S
g 3 koncowki do wyrobu Watek, élimak, 2 sitka od g
N . o mm netto netto brutto kod mm netto netto brutto
o kietbas: 812, 15120 mm 965,8 mm oraz szarpak g
S 210864 975329 235x130x(H)120 &9 585 71955 975312 235x130x(H)120 699 1530 1881,90 S

86 MHENDI MHENDI 87




b398

smart
e cutter .

I N wu Zdejmowana

goérna czesé

) 1 23 B?tlo komory zapewnia

tatwe czyszczenie
1516,59 brutto szatkownicy ——————

SMART CUTTER

- |dealne rozwiazanie w dziedzinie szatkowania warzyw dla lokali
obstugujacych do 100 0s6b dzienne

- W zestawie 4 tarcze: 2 tarcze do krojenia, w plastry: 2 mm i 4 mm
oraz 2 tarcze, do widrkow: 3 mm i 7 mm

; | . . . Tarcza ——— 4
- Dysk ewakuacyjny gwarantujacy wyrzucenie wszystkich pokrojonych
warzyw z komory ciecia
- Duzy otwor z ergonomiczna raczka popychacza do wktadania duzych Dysk -
kawatkow warzyw o wymiarach: 150x60 mm ewakuacyjny
- Maty otwor g55 mm do wktadania mniejszych warzyw
- - Popychacz w matym otworze z praktycznym zatrzaskiem
| gwarantujacym jego stabilne potozenie w przypadku korzystania -
z otworu duzego
282571 282151 282090 - Gorna cze$¢ komory ciecia zamykana na zatrzask, wyposazona
w mikrowytacznik bezpieczenstwa wytaczajacy obroty tarczy przy S
jej unoszeniu )
- Dodatkowe zabezpieczenie wytaczajace obroty tarczy podczas Dolna czedé
W zestawie 4 lejki ze stali u.nie.sienia pop.yt?hacza otwo.ru duzego B . komory
nierdzewnej w réznych - Silnik o wysokiej mocy nadaje dyskom predko$¢ 1500 obr./min
rozmiarach o $rednicy: - Obudowa wykonana z odpornego na uderzenia tworzywa ABS
16/22/32/38 mm - 4 gumowe nézki dajace maszynie stabilnos¢
i wygtuszajace jej prace -
Zobacz film - Przewdd elektryczny o dtugosci 1,7 m wyposazony we wtyczke
z uziemieniem
NADZIEWARKA DO KIELBAS PROFI LINE PIONOWA - Wspotczynnik szczelnoSci: 1P23
- |dealna do przyrzadzania wtasnych wyrobow wedliniarskich - W zestawie 4 lejki o Srednicach: 16/22/32/38 mm, wszystkie - Poziom hatasu: ponizej 60 dB -
- Szczegoélnie polecana do matych sklepdw z wtasnymi wyrobami, o dtugosci 180 mm - Waga: 12,5 kg
matych restauracji i barow, a takze gospodarstw agroturystycznych - Uktad przektadni biegow odporny na obciazenie od v W o nete netto brutto
- Wykonana ze stali nierdzewnej mechaniczne dzieki materiatom ze stali hartowanej 222683 230 400 430x285x(H)580 4369 1233 1516,59
- Wyposaiona w uktad dwoch predkOéCii kod poj. mm wymiary cylindra (mm) ~ netto netto  brutto
- bieg szybki do unoszenia ttoka 282571 3 300x340x(HIS70  #140x(H200 439 396 487,08
- bieg wolny (0 matym obciazeniu) do napetniania ostonek farszem 282588 5 300x340x(H)690 g140x(H)320 549 468 575,64
- Czesci majace kontakt z zywnoscig tatwo demontowalne w celu 282090 7 300x300x(H)780  ol40x(H)460 559 504 619,92 4 tarcze w zestawie
napetnienia i czyszczenia 282151 10 370x320x(H)670 0219x(HI270 799 720 885,60
MIESZARKA RECZNA DO FARSZU -10%

NA KIELBASE
- Urzadzenie dla matych zaktadow przemystu
wedliniarskiego, do kuchni, baréw, a takze dla
agroturystyki. Miesza zmielone mieso z innymi
dodatkami, jak np. przyprawy w celu uzyskania farszu
" do kietbas, serdelkéw i innych wyrobow wedliniarskich

% - Naped reczny za pomoca korbki %
% - W modelu 282687 zastosowana przektadnia obrotow ‘é’
= - Obudowa ze stali nierdzewnej AISI 304 =
fr] Wﬁ y - Bardzo prosta w obstudze i czyszczeniu ]
; yrete \ ‘ kod mm wsat[ikrr;iesa p[(lJ]J vr:g'el netto netto brutto - ;
9 9
2 od 45 0 'Onelt)to 282670 480x230x(HI330 65 10 55 499 450 553,50 o o 2
g plastry 4 mm plastry 2 mm wiorki 3 mm wiorki 7 mm g

od 553,50 brutto 282687 580x250x(H)A15 117 18 75 599 540 664,20
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SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA DO WARZYW

PROFI LINE Z ZESTAWEM 5 TARCZ

- Doskonata do krojenia duzych ilosci warzyw

- Zawiera 5 tarcz dajacych rézne efekty krojenia: plastry 2 i 4 mm
oraz wiorki 3,517 mm

- Duzy otwor z raczka do wktadania duzych kawatkow warzyw

- Maty otwdr do wktadania mniejszych warzyw

- Obudowa wykonana z aluminium

- 2 zabezpieczenia: zatrzask sruby zamykajacy pokrywe oraz
czujnik elektromagnetyczny (otwarcie pokrywy wytacza

Al

die-cast

urzadzenie)
- Predkos¢: 295 obr./min
- Waga: 24 kg A/
kod \ w mm netto netto brutto
231807 230 550 540x240x(H)450  484% 1665 2047,95

=]

. [=]:;

[=:

Zobacz film

Duzy otwér z raczka
do wktadania duzych
kawatkow warzyw

—_——— ¥
Maty otwdr do wktadania

mniejszych warzyw 231807

16657

2047,95 brutto

Zawiera 5 tarcz dajacych rézne
efekty krojenia: plastry 2 i 4 mm
oraz wiérki 3,517 mm

280096

. anless steel
280317 -

TARCZA DO PLASTROW TARCZA DO WIORKOW
- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852 - Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852
- Tarcza z aluminium, noze ze stali nierdzewnej - Tarcza ze stali nierdzewnej

kod grubos¢ (mm) typ ilos¢ nozy netto netto  brutto kod grubosé (mm) typ netto netto brutto

280096 1 DF-1 3 209 126 154,98 280294 2 DT-2 +8% 114 140,22
280102 2 DF-2 3 249 132 162,36 280300 3 DT-3 8% 114 140,22
280126 A DF-4 2 249 132 162,36 280416 45 DT-5 8% 114 140,22
280201 6 DF-6 2 249 132 162,36 280317 7 DT-7 8% 114 140,22
280218 8 DF-8 1 249 132 162,36
280225 10 DF-10 1 249 132 162,36

od 140,22 brutto

90 MHENDI

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA Z DUZYM OTWOREM
WLOTOWYM Z ZESTAWEM 5 TARCZ
- Przeznaczona do krojenia duzych ilosci warzyw
- Duzy otwor ¢165 mm do wktadania duzych kawatkow warzyw
- Maty otwdr wsadowy na dtugie warzywa np. marchew,
0gorki #55 mm
- Obudowa komory krojacej z odlewu aluminium,
dolna cze$¢ obudowy ze stali nierdzewne;j
- Wygodny uchwyt dociskowy
- Wentylowany mocny silnik o mocy 750 W = 1 KM
- Niskonapieciowe przyciski sterujace STOP, START (24 V)
- 2 zabezpieczenia: wytaczenie obrotéw podczas uniesienia docisku
oraz po uniesieniu gornej pokrywy komory
- Automatyczne zataczenie obrotéw po opuszczeniu docisku
- Latwa i szybka wymiana tarcz krojacych
- W zestawie 5 tarcz:
- plasterki 2 mm (tarcza z 3 ostrzami
- plasterki 4 mm (tarcza z 2 ostrzami)

- wiorki 3 mm

- wiérki 5 mm .2—3:7‘?330
- wiérki 7. mm 00
- dysk ewakuacyjny 2 1 42 pnetto

4 gumowe antyposlizgowe nézki
- Predkos¢: 300 obr./min

2634,66 brutto

- Waga: 25 kg
kod v w mm netto netto brutto
231852 230 750 500x250x(H)470 2379 2142 2634,66

@ i

= L;' L
280621“.. gy

TARCZA V DO TARCIA ZIEMNIAKOW -
-40%

- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852
- Tarcza ze stali nierdzewnej

AL

aluminium | “plastic ) | staintess steel

231852

. P

Zawiera 5 tarcz dajacych

rézne efekty krojenia:
plastry 2 i 4 mm
oraz wiérki 3,517 mm 1
.

Q? 280423 [

TARCZA DO SLUPKOW
- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852

- Tarcza z aluminium, noze ze stali nierdzewnej

kod netto netto brutto

kod grubosé (mm) typ netto netto brutto

280621 +8% 114 140,22

@
stainless steel
- 234754 &

TARCZA DO FRYTEK
- Pasuje do szatkownicy 231807 i 2319852

280423 3x3 DQ-3 299 180 221,40

234730 =

TARCZA DO KOSTEK
- Pasuje do szatkownicy 231807 i 231852

- Tarcza z aluminium, noze ze stali nierdzewnej - Tarcza z aluminium, noze ze stali nierdzewnej
- Nalezy uzywac jednoczes$nie z tarcza do plastrow - Nalezy uzywac jednoczesnie z tarcza do plastrow
(234754 + 280218, 234761 + 280225) (234730 + 280218, 234747 + 280225)
kod grubos¢ (mm) - netto netto - brutto kod grubosé (mm) - netto netto - brutto
234754 8 2 192 236,16 234730 8x8 6% 222 273,06
234761 10 299 180 221,40 234747 10x10 6% 222 273,06
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KRAJALNICE PROFI LINE KRAJALNICE KITCHEN LINE Al.

- Przeznaczone do uzytku profesjonalnego - Spetnia wszelkie wymogi bezpieczenstwa dla urzadzen As
- Obudowa z powlekanego aluminium, z antyposlizgowymi do uzytku profesjonalnego, tj.: - Obudowa wykonana z anodowanego aluminium - Bezpieczna ostona na néz, wbudowana ostrzatka 2
nézkami - Ustawienie pokretta na grubo$¢ krojenia 0" utrzymuje - Transparentna ostona bezpieczenstwa podczas pracy - Wysokiej jakosci n6z ustawiony skosnie
- Ostrze z hartowanej stali nierdzewnej ustawione skosnie ostrze za jego ostona - Odkrecana prowadnica utatwiajaca czyszczenie z resztek - Zabezpieczenie przed obrotem noza podczas zdejmowania obudowy
- Silnik chtodzony powietrzem z zabezpieczeniem przed - Ochrona przed uruchomieniem przy zdemontowane; pozostatych po krojeniu - 4 antypoélizgowe nézki z tworzywa
przegrzaniem ostrzatce lub zdjetej ostonie ostrza - tatwy demontaz ostony noza
- Silnik o duzej mocy do krojenia twardych mies - Mozliwos$¢ zablokowania i zdemontowania wozka tylko M°
- Wyposazone w ostone ostrza i wbudowana ostrzatke przy ostrzu ustawionym w pozycji ,0" grubosci 00
- Wézek z ostona zabezpieczajaca, elementem dociskajacym - Nie nadaje sie do krojenia zéttego sera. Krojenie sera od 999 pretto
i pionowa blokada mozliwe za pomoca noza z powtoka nieprzywierajaca. od 1228.77 brutto
- Mozliwo$¢ szybkiego i tatwego demontazu w celu czyszczenia N6z sprzedawany oddzielnie KRAJALNICA KITCHEN LINE 250 '
- Silnik 0 mocy 0,2 KM chtodzony powietrzem,
W zabezpieczony od spodu pokrywa z tworzywa
preto - Srednica noza: 250 mm
999 00 - Orientacyjna maksymalna Srednica krojonego produktu: 180 mm
od pnetto - Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 mm do 11 mm
/ o od 1228,77 brutto - Waga: 16,4 kg
_._._._'__._,_.-—_.-'-F‘r. = F kod \ w mm netto netto brutto
— 210215 230 150 494xb02x(HI398 4899 999 122877 o

R = Zobacz film

KRAJALNICA PROFI LINE 220

- Srednica noza: 220 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 mm do 15 mm
- Orientacyjna maksymalna érednica krojonego produktu: 150 mm

KRAJALNICA KITCHEN LINE 300

kod v w mm netto netto brutto

210048 230 280 LOXG20KHIBS0 4899 999 1228,77 - Silnik 0 mocy 0,3 KM chtodzony powietrzem, .
210048 zabezpieczony od spodu pokrywa z tworzywa -5%
- Srednica noza: 300 mm

- Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego produktu: 210 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 mm do 14 mm

- Waga: 24 kg
kod v w mm netto netto brutto
210246 230 250 615x494x(H)477 849 1749 2151,27
210246
KRAJALNICA HENDI PROFI LINE 250
- Srednica noza: 250 mm R
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 mm do 15 mm KRAJALNICA KITCHEN LINE 250 Efa\?’\:;zaklsfé%?e
- Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego produktu: 180 mm Z POWLOKA TEFLON® 26ttych seréw
kod v w mm netto netto brutto - N6z, ostona noza oraz ostona oporowa pokryte powtoka Teflon®

210000 230 320 485x420x(H)395 4369 1269 1560,87 utatwiajaca krojenie serdw zéttych

- Silnik 0 mocy 0,2 KM chtodzony powietrzem,

zabezpieczony od spodu pokrywa z tworzywa
- Srednica noza: 250 mm

- Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego produktu: 180 mm
- Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 mm do 11 mm

- Waga: 16,4 kg obacz film
kod v W mm netto netto brutto
210222 230 150 494x402x(H)398 229 1099 1351,77
210222
Akrylowa ostona Wbudowana Silnik chtodzony powietrzem Wytacznik zgodny
bezpieczenstwa ostrzatka z pokrywa z tworzywa z certyfikatem CE
< KRAJALNICA HENDI PROFI LINE 300 <
Z - Srednica noza: 300 mm 5
o . . P [x)
= - Ptynna regulacja grubosci krojenia od 0 mm do 15 mm =
= - Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego produktu: 200 mm =
E kod v W mm netto netto brutto E
< 210017 230 420 600x480x(H)450 2279 2099 2581,77 <
= &
~g ‘8
o 210017 o
o o
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180

stainless steel

205822

205808 205815

od 365,31 brutto

FRYTOWNICA BLUE LINE

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Pojemnik na olej wykonany ze stali nierdzewnej

- Demontowany element sterujacy posiada dodatkowe Zobacz film
zabezpieczenie, ktore w momencie zdjecia wytacza frytownice

- Wyjmowany pojemnik na olej utatwiajacy jego czyszczenie

- Lampka kontrolna informujaca o pracy urzadzenia

- Regulacja temperatury do 190°C

- Termostat chroniacy urzadzenie przed przegrzaniem

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja resetowania frytowany

- Koszyk z dtugim izolowanym uchwytem produkt

ciepto unosi sie

- System ,zimnej strefy” oddziela pozostato$ci smazenia S
do gory

System

\ .zimnej strefy”

ponizej poziomu grzatek, zwiekszajac wydajnos¢ ttuszczu

- W zestawie koszyk oraz pokrywa grzatka

zanurzona
w oleju

olej pod grzatka
0 nizszej
temperaturze

kod poj. (I v w mm netto  netto  brutto
205808 4 230 3000 217x380x(H)300 329 297 365,31
205846 2x4 230 2x3000 440X375x(HI310 629 567 697,41 okruchy ze smazenia opadaja na dno,
205815 6 230 3300 265x430x(H)290 399 360 442,80 gdzie ttuszcz ma nizsza temperature,
205853 2x6 230 2x3300  550x430x(H)290 759 684 841,32 dzieki czemu nie przypalaja sie tak szybko
205822 8 230 3500 265x430x(H)345  &4% 405 498,15
205839 2x8 230 2x3500 550x430x(H)345 842 765 940,95

205853

System ,.zimnej strefy” oddziela
pozostatosci smazenia ponizej poziomu
grzatek, zwiekszajac wydajnos¢ ttuszczu

Wyjmowany pojemnik na olej
utatwiajacy jego czyszczenie

MHENDI

205839

Koszyk z dtugim
izolowanym uchwytem
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FRYTOWNICE INDUKCYJNE

_ﬂdj—eﬁ,engn

frytowany produkt

ciepto unosi sie

stainless steel

do gory
od 1178,34 brutto .r
8 litrow E . grzatki
Zobacz film indukcyjne
3500 W L
230V 2x 8 litréow
— 2x 3500 W
230V

215012

.

FRYTOWNICA INDUKCYJNA KITCHEN LINE 8 L

- Precyzyjna kontrola temperatury, dzieki technologii indukcji
utrzymywana jest doktadna zadana temperatura oleju

- Funkcja timera

- Wydajna wymiana ciepta

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej utatwia mycie urzadzenia

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Panel sterujacy z wyswietlaczem pokazuje zadana
temperature oleju

- W zestawie koszyk do smazenia, pokrywa oraz filtr oleju

215029

.

FRYTOWNICA INDUKCYJNA KITCHEN LINE -2x 8 L

- Precyzyjna kontrola temperatury, dzieki technologii indukcji
utrzymywana jest doktadna zadana temperatura oleju

- Funkcja timera

- Wydajna wymiana ciepta

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej utatwia mycie urzadzenia

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Panel sterujacy z wyswietlaczem pokazuje zadana
temperature oleju

- W zestawie koszyk do smazenia, pokrywa oraz filtr oleju

kod poj. (U v w mm netto netto brutto

215012 8 230 3500 290x485x(H)406 4864 958 1178,34

kod poj. U \ w mm netto netto brutto

215029 8+8 230  3500+3500  580x485x(H)406 2428 1916 2356,68

Kran spustowy utatwia
opréznienie frytownicy

Filtr zabezpieczajacy
silnik indukcyjny

Wygodna krawedz
do zawieszenia koszyka
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281208

281352

68472

841,32 brutto

NASWIETLACZ DO JAJ

- ldealny do dezynfekji jaj

- Obudowa i kratka ze stali nierdzewnej

- Czas naswietlania (sterylizacji: 150 sekund

- Automatyczne wytaczenie lamp przy otwartej
szufladzie

- Zabezpieczenie przed szkodliwym
promieniowaniem lamp UV

- Dezynfekcje zapewniaja lampy emitujace
promieniowanie UV

- Jednorazowo dezynfekuje 30 sztuk jaj

- Dla zapewnienia prawidtowego dziatania

urzadzenia, zaleca sie wymiane lamp po 11 tys.

godzin pracy lecz nie rzadziej niz co 5 lat

kod v w mm netto netto  brutto

281208 230 78  358x512x(H)255 759 684 841,32

945,

1162,35 brutto

1000W

pojemnos¢ moc

KUCHENKA MIKROFALOWA 1000 W

- Sterowanie manualne za pomoca jednego pokretta,
z mozliwoscia regulacji czasu pracy w zakresie od
15 sekund do 6 minut

- Pojedynczy magnetron z rotujaca antena na dole
komory kuchenki

- Komora wykonana ze stali nierdzewnej z dnem
ceramicznym

- Drzwiczki z przezroczysta szyba bez blokady, tatwe

Zobacz film

== otwieranie
B - Moc wejéciowa: 1550 W, moc wyjéciowa: 1000 W
|T— . y - Wymiary komory: 327x346x(H)200 mm
- Pojemnos¢: 25 litréw
kod poj.ll Vv w mm netto netto brutto

281352 25 230 1550 511x432x(HI311 #84% 945 1162,35
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KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA KITCHEN LINE
Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM

| GRILLEM
- Na gaz ziemny GZ 50 “
- W zestawie dysze na gaz z butli propan-butan - —ere
- 3 duze palniki 3 kW
- 1 maty palnik 1,8 kW
- 1 palnik wok o mocy 3,5 kW
- Zapalnik elektryczny, zawor termopary
- 3-czesciowy zeliwny ruszt nad palnikami T-Eu-
- Obudowa ze stali lakierowanej proszkowo od 5047,92brto ‘
- Regulowana wysoko$¢ nézek
- Waga: 74 kg
PIEKARNIK KONWEKCYJNY 4x GN 1/1:
- Elektryczny o mocy 2,9 kW, z 2 wentylatorami bez rewersu
- Termostat od 100°C do 275°C oraz histereza +5°C
- Dodatkowy gorny element grzewczy o mocy 2,5 kW umozliwiajacy 225701
grillowanie potraw
- Timer
- Oswietlona komora ze stali nierdzewnej
- Demontowalny ruszt na blachy GN, o pojemnosci 4 blach,
wykonany ze stali nierdzewnej
- Drzwi z podwéjnym przeszkleniem oraz chtodzeniem grawitacyjnym
dla podniesienie bezpieczenstwa obstugi
- Gruba i elastyczna uszczelka tatwa do samodzielnej wymiany
- W zestawie 2 ruszty GN 1/1
kod kolor v w kWIHS] mm netto netto brutto
225707  stal 230 2700 143  900x655x(H)850 #55% 4104 5047,92

mu

@g
{3'

229187 zielony 230 29 143 900x655x(HISS0 5499 4950 6088,50
229194 niebieski 230 2,9 14,3  900x655x(H)850 5499 4950 6088,50‘@
229194
[ A i S, ¥
3,0 kW 3,0 kW l
i | —
229187

3,0 kW 3,5 kW 1,8 kW

NA PODSTAWIE OTWARTEJ
- Na gaz ziemny GZ 50

- W zestawie dysze na gaz z butli propan-butan mn

- 3 palniki 3 kW, 1 palnik 1,8 kW, 1 palnik 3,5 kW
- Zapalnik elektryczny, zawor termopary
- 3-czesciowy zeliwny ruszt

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA KITCHEN LINE

3542,40 brutto

- Waga: 45 kg
kod kWIHS] mm netto netto brutto 225806
225806 143 900x600x(H)850 3499 2880 3542,40 '
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EKSPRES DO KAWY AUTOMATYCZNE ONE TOUCH

- Mozliwo$¢ zaprogramowania roznych napojéw: espresso, lungo,
cappuccino, latte, gorace mleko, gorace spienione mleko, goraca
woda

- Przygotowanie kawy cappuccino i latte przy pomocy jednego
przycisku

- Dotykowy panel sterowania, cyfrowy wyswietlacz funkcji, komend,

btedow
- Wbudowany mtynek z regulacja stopnia mielenia kawy
- Wbudowany pojemnik na kawe ziarnista: 250 g
- Mozliwo$¢ korzystania z kawy juz zmielonej
- Wbudowany pojemnik na Swieza wode: 1,8 |
- Taca ociekowa

Menu w jezyku
polskim

208984

Mozliwosé
korzystania z kawy
juz zmielonej

S, !

- Ruchoma wylewka do filizanek: od 80 do 140 mm
- Regulowana moc kawy: 7-14 g/porcja
- Regulowana wolumetrycznie pojemnos$¢ napojow:
25-240 ml
- Regulowana wolumetrycznie pojemnos¢ goracej wody: 25-450 ml
- Czasowa regulacja porcji pary: 3-120 sekund
- Pojemnik na fusy: 15 porcji

- Licznik poszczegélnych rodzajow napojow i taczny

- Automatyczny program myjacy

kod kolor w \ mm netto netto brutto

208984 srebrny 1400 230 302x450x(H)370 23%% 2160 2656,80

2656,80 brutto

Whbudowany mtynek Espresso Cappuccino Latte Gorace mleko, Goraca

z regulacjg stopnia gorace spienione  woda

mielenia kawy " mleko
MHENDI 99
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KAWA | HERBATA

EKSPRES DO KAWY AUTOMATYCZNY PROFI LINE XXL -6 L

- Mozliwo$¢ zaprogramowania roznych napojow: espresso, lungo, - Regulowana moc kawy: 7-14 g/porcja
cappuccino, latte, gorace mleko, gorace spienione mleko, goraca - Regulowana wolumetrycznie pojemnos¢ napojow: 15-240 ml
woda - Regulowana wolumetrycznie pojemnos¢ goracej wody: 25-450 ml
- Zintegrowany powiekszony zbiornik na wode i fusy - Czasowa regulacja porcji pary: 3-120 sekund
- Dotykowy panel sterowania, cyfrowy wyswietlacz funkcji, komend, - Licznik poszczegdlnych rodzajow napojow i taczny
btedow - Automatyczny program myjacy
- Wbudowany mtynek z regulacja stopnia mielenia kawy - Pompa wibracyjna: 19 bar
- Mozliwos¢ korzystania z kawy juz zmielonej - Przewdd elektryczny: 1,8 m
- POJemnlkna éW|eza WOde 6l . . X . kod w v mm netto netto brutto
- Mozliwo$¢ podtaczenia do zewnetrznego pojemnika o wiekszej 208991 1400 230 391x506x(HI581 4199 3780 4649,40

pojemnosci
- Ruchoma wylewka do filizanek: od 100 do 160 mm

Pojemnik na
kawe XXL 1 kg

4649,40 brutto

208991

Zbiornik na
wode XXL 6 |

Mozliwos¢ podtaczenia -
butli z woda
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Chcesz poznac cata oferte HENDI?

Wejdz na strone www.hendi.pl i pobierz katalog.
Aby otrzymac bezptatny katalog HENDI, zadzwon pod numer: 61 658 70 00.

Gdzie kupi¢ produkty HENDI:

BACZYNA: DORA, Baczyna, ul. Osiedlowa 3, tel. 501465512, www.dorago.pl, biuro@dorago.pl; BIALYSTOK: DAITO, Biatystok, ul. Ciesielska 2/28, tel.
693472450, www.daito.com.pl, biuro@daito.com.pl; GRUPA GASTRO, Biatystok, ul. Pordukcyjna 72, tel. 600 095 042, www.grupa-gastro.pl, biuro@grupa-gastro.pl;
MIG, Biatystok, ul. Elewatorska 29a, tel. 85 662 67 67, www.mig.biz.pl, mig@mig.biz.pl; BOCHNIA: ESTRAMO, Bochnia, ul. Oracka 59, tel. 607178178,
www.estramo.pl, estramo@etramo.pl; CIESZYN: AGRI, Cieszyn, ul. Mostowa 4, tel. 501398343, www.kuchman.pl, biuro@kuchman.pl; CZERWIONKA-LESZCZYNY:
PIK GASTRO, Czerwionka-Leszczyny, ul. Strzelczyka 2, tel. 604412330, www.pikgastro.pl, krzysztof.pyjor@gmail.com; CZESTOCHOWA: ANITA SYSTEM,
Waleniczow k/Czestochowy, ul. Jesionowa 16, tel. 531533323, www.anitasystem.pl, biuro@anitasystem.pl; MAGNUM PRO, Czestochowa, ul. Bugajska 37,
tel. 503508200, www.galeriagastro.pl, kontakt@galeriagastro.pl; DABROWA GORNICZA: HOWEN, Dabrowa Goérnicza, ul. Graniczna 12, tel. 501250350,
www.howen.pl, biuro@howen.pl; ROBIN, Dabrowa Gérnicza, ul. Laczna 39, tel. 32 268 36 29, www.robin.pl, robin@robin.pl; ELBLAG: GASTROCOLD, Elblag,
ul. Swierkowa 2, tel. 55 236 71 61, www.gastrocold.pl, biuro@gastrocold.pl; GDANSK: MAXIMUS, Gdarisk, ul. Krélowej Jadwigi 137/2.09, tel. 58 580 50 35,
www.maximusgdansk.pl, biuro@maximusgdansk.pl; GLIWICE: CHEFSTORE, Gliwice, tel. 533500183, www.chefstore.pl, sklep@chefstore.pl; GASTROSERWIS
GRZEGORZ DRUZBA, Gliwice, ul. Obroncow Pokoju 34, tel. 508106986, www.gastro-serwis.pl, biuro@gastro-serwis.pl; JELENIA GORA: GASTROLINE,
Jelenia Gora, ul. W. Pola 8, tel. 75 75 50 510, www.gastroline.pl, biuro@gastroline.pl; GASTROMARINEX, Jelenia Géra, ul. Wincentego Pola 15, tel. 75 75 316 92,
www.gastro-marinex.pl, sklep@gastro-marinex.pl; KATOWICE: IGLOMIREX, Katowice, ul. Rozdzienskiego 188, tel. 32 203 92 39, www.iglomirex.pl,
marketing@iglomirex.pl; MM GASTRO, Katowice, ul. Owsiana 58A, tel. 324 416 977, www.mmgastro.pl, info@mmgastro.pl; KETY: AS PIOTR SPRONCEL,
Kety, ul. Wszystkich Swietych 3, tel. 604262109, www.asporcelana.pl, biuro@fhas.pl; KIELCE: DOMOS, Kielce, ul. Rolna 8, tel. 502687511, www.domoskielce.pl,
wlodekrybczynski@wp.pl; DOSTAR, Kielce, ul. Kolberga 17, tel. 515994663, www.dostar.pl, s.martyka@dostar.pl; KOLOBRZEG: KLIMATEX, Kotobrzeg,
ul. Sienkiewicza 17d, tel. 94 35 320 07, www.klimatex.pl, klimatex@klimatex.pl; NORTHGAST, Kotobrzeg, ul. Matejki 10/14, tel. 516940630, www.northgast.pl,
biuro@northgast.pl; KOSZALIN: GAMA, Koszalin, ul. Szczecinska 25A, tel. 94 34 60 322, www.gama.pl, gama@gama.pl; SUMA, Koszalin, ul. Morska 44,
tel. 94 341 53 32, www.sumaservice.pl, biuro@sumaservice.pl; KRAKOW: ECG, Krakow, ul. Albertynskie 1-2/13, tel. 501039620, www.ecgastro.pl, biuro@ecgastro.pl;
ESKOT, Krakéw, ul. Pana Tadeusza 4, tel. 12 257 13 41, www.sklep.eskot.pl, eskot@eskot.pl; GASTROPROFIT, Krakéw, ul. Wincentego Danka 8/LU14, tel.
12307 11 81, www.gastroprofit.pl, sklep@gastroprofit.pl; GASTROSALON/GASTROTRADE, Krakéw, ul. Pasternik 100, tel. 126 260 626, www.gastrosalon.pl,
biuro@gastrosalon.pl; J6 GASTRO, Krakow, ul. Dygasinskiego, tel. 12 658 21 09, www.jggastro.pl, info@jggastro.pl; MULTIGASTRO, Krakdw, ul. Stefana
Korboriskiego 29, tel. 12307 79 79, www.multigastro.pl, info@multigastro.pl; WYPOSAZENIE GASTRONOMII GASTROPULS.PL, Krakéw, ul. Niska 6, tel. 12 636 01 11,
www.gastropuls.pl, sklep@gastropuls.pl; ROMA, Krakow, ul. Spétdzielcow 3, tel. 12 657 77 55, www.romagastro.pl, roma@romagastro.pl; KUTNO: GASTROSTAR,
Kutno, Plac Wolnosci 22, tel. 607 907 522, www.gastrostar.pl, sklep@gastrostar.pl; KWIDZYN: BMS, Kwidzyn, ul. Staszica 22, tel. 699121022, www.bmskwidzyn.pl,
kamil.bielecki@bmskwidzyn.pl; LEGNICA: KONCEPT, Legnica, ul. Drohobycka 2, tel. 509415742, www.koncept.legnica.pl, gastronomia@koncept.legnica.pl; LESZNO:
DR CHEMIK, Leszno, ul. Grochowiaka 18, tel. 502588010, www.drchemik.pl, dr.chemik@interia.pl; LUBIN: SEKA GROUP, Lubin, ul. Sokola 73, tel. 76 744 91 46,
www.gastrro.pl, sklep@gastrro.pl; LUBLIN: AGA-GASTRO, Lublin, ul. Turystyczna 17, tel. 506966755, www.aga-gastro.pl, agata.bujak@aga-gastro.pl;
KOTBERT, Lublin, ul. Cisowa 9, tel. 81 443 79 53, www.horeca-lublin.pl, biuro@horeca-lublin.pl; VENDA, Lublin, ul. Wronska 4, tel. 81 441 71 10, www.venda.pl,
info@venda.pl; £ODZ: ZWM MARIUSZ WALCZAK, t0dz, ul. Romanowska 55E/55, tel. 785913537, www.dodatkimasarskiezwm.pl, biuro@dodatkimasarskiezwm.pl;
NEDZA: HYBRYDA, Nedza, ul. Jana Pawta Il 25b, tel. 32 418 72 55, www.hybryda-gastro.pl, biuro@hybryda-gastro.pl; NOWY SACZ: IGUANA, Nowy Sacz,
ul. Tarnowska 153A, tel. 18 545 45 45, www.iguana.pl, biuro@iguana.pl; INVEST HORECA BISTRO, Nowy Sacz, ul. Zawiszy Czarnego 24, tel. 18 547 11 95,
www.culina.pl, biuro@culina.pl; INVEST HORECA GARGULA, Nowy Sacz, ul. Bolestawa Prusa 151 A, tel. 69 101 22 22, www.investhoreca.pl, sklep@investhoreca.pl;
OLSZTYN: ACTIVE COMPANY, Olsztyn, ul. Szarych Szeregow 11, tel. 728839663, www.acolsztyn.pl, natalia@acolsztyn.pl; ZIPEX, Olsztyn, ul. Sktadowa 3, tel.
89 67 55 112, www.zipex.pl, biuro@zipex.pl; OPOLE: A-Z GASTRO, Opole, ul. Wiejska 122 A, tel. 797189480, www.azgastro.pl, biuro@azgastro.pl; PABIANICE:
GRUPA N ADAM KUCZAJ, Pabianice, ul. Jadwigi Wajsowny 4/12, tel. 88 122 13 69, www.ngastro.pl, sklep@ngastro.pl; PIASTOW: GASTRO BEST, Piastow,
ul. Kujawska 4, tel. 22 428 42 89, www.gastrobest.pl, gastrobest@wp.pl; PILA: GATRO CENTRUM, Pita, ul. Poznariska 70A, tel. 67 212 22 25, www.gastrocentrum.pl,
biuro@gastrocentrum.pl; PISZ: GASTRONET, Pisz, ul. Gdanska 14A, tel. 87 424 10 04, www.e-gastronet.pl, biuro@e-gastronet.pl; POZNAN: EVA-TEC,
Poznan, ul. Bobrownicka 24a, tel. 602356524, eva-tec.pl, bartek.nurkiewicz@eva-tec.pl; GASTROMANIAK, Poznan, ul. Srebrna 21, tel. 61 307 17 25,
www.gastromaniak.pl, biuro@gastromaniak.pl; GASTROPOLIS, Poznan, ul. Ostatnia 17b, tel. 6185 13 170, www.gastropolis.pl, info@gastropolis.pl; WAGRA,
Poznan, ul. Wroniecka 16, tel. 61 853 03 36, wagra.com.pl, biuro@wagra.com.pl; RUDAWA: INTERARMA, Rudawa, ul. Krakowska 60, tel. 12 283 02 63,
www.interarma.pl, biuro@interarma.pl; RYBNIK: HILEX, Rybnik, ul. Matachowskiego 20A, tel. 32 42 55 797, www.hg1gastro.pl, biuro@hilex.pl; RZESZOW:
GASTRO4U, Rzeszow, ul. Rézana 13a, tel. 53 085 51 55, gastroforyou@op.pl; GASTROGAL, Rzeszdw, ul. Reja 13, tel. 661 44 88 02, www.gastrogal.com.pl,
handel@gastrogal.pl; MODERN EXPO, Rzeszdw, ul. Lwowska 79a, tel. 17 85 851 81, www.modern-expo.net.pl, biuro@modern expo.net.pl; SIEDLCE:
GASTROSTAL, Siedlce, ul. Magazynowa 8a, tel. 22 644 20 00, http://gastrostal.pl, gastrostal@gastrostal.pl; SKOCZOW: GASTROMIX II S.C., Skoczow,
ul. éla,ska 2, tel. 33 853 48 05, www.gastromix.pl, biuro@gastromix.pl; TECHNICA GROUP, Skoczow, ul. Ochaby Mate, tel. 333 00 11 00, www.technica.pl,
biuro@technica.pl; SLUPCA: GRUPA ZIMEX, Stupca, ul. Rokosz 3, tel. 63 27 72 245, www.zimex.pl, sekretariat@zimex.pl; STRASZYN: A-BIS, Straszyn,
ul. Starogradzka 42, tel. 515370730, a-bis.pl, biuro@a-bis.pl; SZCZECIN: FRIGO, Szczecin, ul. Modra 54, tel. 91 439 27 77, www.frigosystem.com.pl,
biuro@frigosystem.com.pl; GRYF GASTRO, Szczecin, ul. Malczewskiego 3A/U1, tel. 661915460, www.gryfgastro.pl, biuro@gryfgastro.pl; SWINOUJSCIE:
ﬁCZGIH, Swinoujécie, ul. Chrobrego 24, tel. 605 674 091, www.gastronomia.swinoujscie.pl, karbow@sz.onet.pl; TARNOW: SUBIEKT, Tarndw, ul. Moscickiego 190,
tel. 14 627 76 35, www.subiektserwis.pl, biuro@subiektserwis.pl; TORUN: BSM, Torun, ul. Mickiewicza 82, tel. 566587235, www.bsm-gastro.pl,
kinga.ciupek@bsm-gastro.pl; WARSZAWA: ACTIVE COMPANY, Warszawa, ul. Nowogrodzka 68, tel. 227699007, active-company.pl, biuro@active-company.pl;
BAGSTAR, Warszawa, ul. Annopol 4/6,7, tel. 668117443, bagstar.pl, jakub.oowczarczyk@bagstar.pl; DEMICO, Warszawa, ul. Stowianska 10c, tel. 22 832 22 06,
www.demico.net.pl, demico@demico.net.pl; GASTROMAGIC, Warszawa, ul. Siedmiogrodzka 20, tel. 736 123 123, www.123gastro.pl, biuro@123gastro.pl;
GASTROPOLBERG, Warszawa, ul. Dotowa 20, tel. 791 76 76 77, www.gastropolberg.pl, biuro@gastropolberg.pl; PROBOX, Warszawa-Wesota, ul. Trakt Brzeski 58,
tel. 22 77 33 893, www.probox.pl, probox@probox.pl; SKORPION, Warszawa, ul. Modlinska 282, tel. 22 782 42 00, skorpion.info.pl, biuro@skorpion.info.pl;
WEJHEROWO: GASTRO-NORD, Wejherowo, ul. Gdanska 119 A, tel. 58 765 00 41, www.gastro-nord.pl, biuro@gastro-nord.pl; WODZISLAW S'LA,SKI:
LEMAR, Wodzistaw Slaski, ul. Jastrzebska 12a, tel. 32 455 12 39, www.lemar.rybnik.pl, biuro@lemar.rybnik.pl; WROCLAW: SYNERGIA GASTRO, Wroctaw,
ul. tukasinskiego 4, tel. 71 30 50 700, www.synergiagastro.pl, synergia@synergiagastro.pl; UNIGASTRO, Wroctaw, ul. Miedzyleska éc, tel. 71 337 32 23,
www.unigastro.pl, biuro@unigastro.pl; ZAKOPANE: ELDOM, Zakopane, ul. Kamieniec 21, tel. 18 20 00 123, www.eldomzakopane.pl, eldomzakopane@gmail.com;
KM, Zakopane, ul. Broniewskiego 14 D, tel. 18 200 14 80, www.kmgastro.pl, sklep@kmgastro.pl; ZALESIE GORNE: MEGAR, Zalesie Gérne, ul. Pionieréw 1,
tel. 22 857 40 99, www.megar.pl, ania@megar.pl; ZIELONA GORA: GLOBAL SERVICE, Zielona Gora, ul. Urszuli 17, tel. 68 381 70 00, www.gsg24.pl, buro@gsg24.pl;
MACH-GASTRO, Zielona Goéra, ul. Przy Gazowni 29, tel. 68 320 12 78, www.machgastro.pl, biuro@machgastro.pl; SAS, Zielona Géra, ul. Chmielna 15,
tel. 68 320 60 01, www.sas24.pl, sas@sas24.pl

Oferta wazna od 18 marca do 30 kwietnia 2020 r. lub do wyczerpania zapaséw.
Ceny promocyjne nie tgczq sie zinnymi rabatami.
Wszelkie prawa zastrzezone, naruszenie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjecia produktow majqg charakter poglgdowy.
Produkty mogq nieznacznie réznic sie od tych przedstawionych na fotografiach. Hendi Polska Sp. z 0.0. nie odpowiada za pomytki oraz btedy.





