
PROMOCJA!
 Oferta ważna od 1 marca do 22 kwietnia 2019r.

lub do wyczerpania zapasów.

AKCJA TWÓJ ZYSK!

 Profesjonalny sprzęt
gastronomiczny

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

262214 3000/230 438x290x(H)402 609 579 711,62

Toster kanapkowy z 6 klamrami
– Lampy kwarcowe do szybkiego podgrzewania, temperatura

osiągana w maksimum 30 sekund. Schładzanie lamp

w ciągu kilku sekund

– Przełącznik do wyboru różnych stref grzewczych

– Mechaniczny timer do 15 minut z alarmem

– 6 klamer na tosty w zestawie

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

262801 100x340x(H)64 14 10 12,05

Klamra na tosty
– Wykonana ze stali nierdzewnej

Zobacz film

Patelnia żeliwna do grillowania
– Rączka wykonana z żeliwa

Patelnia żeliwna uniwersalna
– Rączka wykonana z żeliwa

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

629932 230x230x370x(H)25 199 139 171,34

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

629949 ø260x400x(H)44 199 139 171,34

Gofrownica – mała kratka
– Żeliwna powłoka nieprzywierająca

– Regulacja temperatury za pomocą termostatu

– Zabezpieczenie przed przegrzaniem

– Wyjmowana rynienka ociekowa na tłuszcz

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

212103 1500/230 320x437x(H)251 999 664 816,78

Gofrownica 
"
Serce"

– Żeliwna powłoka nieprzywierająca

– Regulacja temperatury za pomocą termostatu

– Zabezpieczenie przed przegrzaniem

– Gofry tradycyjne, 5 połączonych ze sobą serc

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

212134 2200/230 320x437x(H)251 699 664 816,78

Zobacz film

RABAT
-30%

RABAT
-30%

TWÓJ -5%
TWÓJ -5%

TWÓJ -59%

TWÓJ -34%

579,00
netto

711,62 brutto

139,00
netto

171,34 brutto 

664,00
netto

816,78 brutto

664,00
netto

816,78 brutto

139,00
netto

171,34 brutto

10,00
netto

12,05 brutto

RABAT
-30%



Zaparzacz przelewowy do kawy
– Obudowa i pojemnik na filtr wykonane ze stali nierdzewnej

– 2 płyty grzewcze (dolna i górna), kontrolka pracy

– Szybki przelewowy system filtrujący

– Temperatura pracy od 93°C do 96°C

– W zestawie 2 dzbanki szklane 1,8 l oraz 50 filtrów (110/250)

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

208304 2100/230 200x385x(H)430 679 645 793,41

Dyspenser do soków 2x 12 L
– Dwa 12-litrowe zbiorniki z kranem do szybkiego nalewania

– Regulacja temperatury od 2˚C do 8˚C

– Prosty demontaż zbiorników ułatwia czyszczenie

– Czynnik chłodzący: R290

– Taca ociekowa w zestawie

Sokowirówka
– Do przygotowania soku z twardych owoców i warzyw

– Prędkość tarczy trącej 3000 obr./min

– Bezpieczna w użyciu, możliwość pracy wyłącznie przy

zamkniętej pokrywie i ramieniu zabezpieczającym

– Nie jest przeznaczona do lodu

i mrożonych owoców/warzyw

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

221082 700/230 250x410x(H)530 1 999 1 899 2335,83

do 8˚C

atwia czyszczenie

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

425206 2x 12 395/230 430x430x(H)640 2 279 2 279 2803,17

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

229033 6 tac 650/230 340x450x(H)311 599 569 699,93

Suszarka do żywności Profi Line
– Do suszenia owoców, warzyw, ziół, mięsa, ryb itp.

– Timer z możliwością regulacji do 24 godzin, w odstępach co 30 minut

– Regulacja temperatury od 35°C do 75°C, z gradacją co 5 stopni

– W zestawie 6 rusztów ze stali nierdzewnej o wymiarach 305x330 mm

Mikser ręczny Kitchen Line ze zmienną 

prędkością z rózgą i wieszakiem
– Zestaw zawiera napęd miksera ze zmienną prędkością,

ramię miksujące, ramię ubijające oraz wieszak mocowany do ściany

– Silnik wentylowany

– Ramię ubijające składa się z dwóch rózg

ze stali nierdzewnej

– Ramię miksujące oraz ostrze wykonane

ze stali nierdzewnej

– Prędkość: 4 000–16 000 obr./min

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

222133 350/230 ø91x359 899 854 1050,48

TWÓJ -5%

TWÓJ -5%

NO
W

OŚ
CI

Miarka z polipropylenu piętrowalna
– Wykonana z polipropylenu

– Podziałka na boku miarki

– Kształt uchwytu umożliwia piętrowanie miarek

kod pojemność

(l)

wymiary zew.

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

567821 1 ø125x(H)172 11 8 9,47

567838 2 ø147x(H)215 16 11 13,78

567845 3 ø172x(H)241 20 14 17,22

567852 5 ø215x(H)271 32 22 27,55

567852

RABAT
-30%

od 8,00
netto

od 9,47 brutto

2

645,00
netto

793,41 brutto

2 279,00
netto

2803,17 brutto

854,00
netto

1050,48 brutto

1 899,00
netto

2335,83 brutto

569,00
netto

699,93 brutto

TWÓJ -5%

TWÓJ -5%

TWÓJ



Kruszarka barowa profesjonalna 

Barmatic mineral
– 8 łamaczy z zębami przechwytującymi

kostki lodu z podajnika

– Silnik o dużej mocy gwarantuje stabilną pracę

oraz dużą żywotność urządzenia

– Wydajność: do 180 kg/h

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

271544 120/230 180x320x(H)330 3 314 3 148 3872,41

Forma do kostek lodu w kształcie kuli
– Do przygotowania 6 dużych wolno topiących się kul lodu (± ø4,5 cm)

– Składa się z 2 części z pierścieniem uszczelniającym, który zapobiega

przeciekaniu w trakcie uzupełniania

– Wykonana z wytrzymałego silikonu

odpowiedniego do kontaktu z żywnością Zobacz film

Pojemnik do lodu biały
– Wkład na lód z perforowanym dnem

– Czarna pokrywka z uchwytem

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

594742 5 ø190x(H)200 63 44 54,24

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

679012 190x105x(H)30 26 18 22,39

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

679036 170x110x(H)52 23 16 19,80

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

679050 125x190x(H)60 62 43 53,38

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

679043 190x120x(H)35 22 15 18,94

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

679029 180x125x(H)50 39 27 33,58

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

679067 122x122x(H)60 31 22 26,69

Forma do kostek lodu 

w kształcie kamienia szlachetnego
– Do przygotowania 6 kostek lodu w kształcie kamienia szlachetnego

– Wykonana z wytrzymałego silikonu odpowiedniego do kontaktu z żywnością

Forma do kostek lodu XL
– Do przygotowania 6 dużych wolno topiących się kostek lodu (±5x5x5 cm)

– Wykonana z wytrzymałego silikonu odpowiedniego do kontaktu z żywnością

Forma do kostek lodu

w kształcie kieliszka
– Idealna do serwowania shotów, niezbędna w profesjonalnych barach

– Do przygotowania 6 kostek lodu w kształcie kieliszka do shotów

– Wykonana z wytrzymałego silikonu odpowiedniego do kontaktu z żywnością

Forma do kostek lodu mini
– Do przygotowania 15 małych kostek lodu (±3x3x3 cm)

– Wykonana z wytrzymałego silikonu

odpowiedniego do kontaktu z żywnością

Forma do kostek lodu

w kształcie kieliszka
– Idealna do serwowania shotów, niezbędna w profesjonalnych barach

– Do przygotowania 4 kostek lodu w kształcie kieliszka do shotów

– Wykonana z wytrzymałego silikonu

odpowiedniego do kontaktu z żywnością

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

NO
W

OŚ
CI

3

44,00
netto

54,24 brutto

43,00
netto

53,38 brutto

16,00
netto

19,80 brutto

27,00
netto

33,58 brutto

15,00
netto

18,94 brutto

18,00
netto

22,39 brutto

3 148,00
netto

3872,41 brutto

22,00
netto

26,69 brutto

TWÓJ -5%



kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

535295 ø160x(H)65 26 18 22,39

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

535431 ø180x(H)90 51 36 43,91

535448 ø220x(H)110 74 52 63,71

535455 ø260x(H)140 97 68 83,52

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

535271 169x169x(H)55 35 25 30,14

535288 218x218x(H)70 45 32 38,75

Wanna cedzakowa - perforowana
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– 2 uchwyty i podstawa

– Można myć w zmywarkach

Wanna cedzakowa - perforowana
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– 2 uchwyty i podstawa

– Można myć w zmywarkach

Wanna cedzakowa kwadratowa
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Model kwadratowy, 2 uchwyty i podstawa

Garnki wysokie Budget Line z pokrywkami

– dno „sandwich"
– Konstrukcja dna typu „sandwich" (stal nierdzewna/aluminium/stal nierdzewna 18/0)

łączy w sobie właściwości aluminium w zakresie rozprowadzania ciepła z trwałością

i właściwościami magnetycznymi stali nierdzewnej

– Powierzchnia zewnętrzna w całości satynowana 

– Wszystkie pokrywy z otworami do uwalniania pary

– Do wszystkich typów kuchenek

– Można myć w zmywarkach
kod poj.

(l)

grubość 

ścianki (mm)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

832882 17 0,8 ø280×(H)280 134 127 156,58

832899 21 0,8 ø300×(H)300 159 151 185,79

834206 22 0,8 ø320x(H)280 184 175 215

834404 37 0,8 ø360x(H)360 279 256 314,33

834701 50 0,8 ø400x(H)400 349 322 396,12

834909 71 1 ø450x(H)450 439 408 501,29

835104 98 1 ø500x(H)500 529 501 615,80

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Worki do gotowania sous-vide do pakowarek 

komorowych
– Warstwa wewnętrzna z polietylenu przeznaczona do kontaktu

z żywnością

– Warstwa zewnętrzna z poliamidu (Nylonu) zwiększa

wytrzymałość i gwarantuje hermetyczność

Worki moletowane do gotowania Sous-vide
– Warstwa wewnętrzna z polietylenu przeznaczona do kontaktu

z żywnością

– Warstwa zewnętrzna z poliamidu (Nylonu) zwiększa

wytrzymałość i gwarantuje hermetyczność

kod ilość w opakowaniu

(szt.)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

971369 100 150x200 19 13 16,36

971345 100 150x250 25 18 21,53

971376 100 200x300 39 27 33,58

971352 100 250x350 56 39 48,22

971383 100 300x400 78 55 67,16

kod ilość w opakowaniu

(szt.)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

971390 100 150x200 26 18 22,39

971420 100 150x250 56 39 48,22

971406 100 200x300 45 32 38,75

971437 100 250x350 66 46 56,83

971413 100 300x400 118 83 101,60

971444 zestaw 2 rolek 200x6000 38 27 32,72

971451 zestaw 2 rolek 280x6000 58 41 49,94

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

TWÓJ -5%
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4

od 127,00
netto

od 156,58 brutto

od 134,00
netto

18,00
netto

22,39 brutto

od 18,00
netto

od 22,39 brutto

od 13,00
netto

od 16,36 brutto

od 36,00
netto

od 43,91 brutto

od 25,00
netto

od 30,14 brutto



od 5,00
netto

od 6,03 brutto

od 7,00
netto

Patelnie z odlewu aluminium

„Titanium Professional"
– Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu

aluminium, odpowiednie do wszystkich typów kuchni

z wyjątkiem indukcyjnych, można używać

w piecach (do 250°C)

– Uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej 18/10,

nie nagrzewają się podczas użytkowania

– Powłoka Whitford® Xylan zapobiegająca przywieraniu

– Do kuchenek ceramicznych,

gazowych i płyt elektrycznych

Patelnia

Patelnia do grillowania

– ryflowana

Patelnia do naleśników

kod średnica dna 

(mm)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

629109 ø180 ø240x(H)55 137 96 117,96

629208 ø220 ø280x(H)55 157 110 135,18

629307 ø260 ø320x(H)55 177 124 152,40

629352 ø300 ø360x(H)55 259 181 223,00

kod średnica dna 

(mm)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

629802 ø220 280x280x(H)55 179 125 154,12

kod średnica dna 

(mm)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

629413 ø260 ø320x(H)20 189 132 162,73
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kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

635001 ø120x280 7 5 6,03

635155 ø160x320 11 8 9,47

635209 ø180x340 12 8 10,33

635308 ø200x360 14 10 12,05

635407 ø230x400 19 13 16,36

635605 ø250x435 24 17 20,66

635407

635605

635209

Sito z rączkami Kitchen Line
– Ocynkowane

– Wielkość oczka: 1x1 mm

516683 516706 516720

Wiadro z pierścieniem
– Wykonane ze stali nierdzewnej

– Podziałka wewnątrz wiadra

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

516683 10 ø280x(H)245 169 118 144,89

516706 12 ø300x(H)310 189 140 171,77

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Tarka 4-stronna
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

443002 90x65x(H)200 29 20 24,97

517109

Miska do miksowania

– z zaokrąglonym dnem

kod pojemność

(l)

wymiary zew.

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

517109 0,7 ø158x(H)55 9 6 7,75

517208 1,4 ø197x(H)68 11 8 9,47

517307 2,3 ø240x(H)88 17 12 14,64

517406 3,3 ø259x(H)92 19 13 16,36

517604 4,9 ø300x(H)118 24 17 20,66

od 118,00
netto

od 144,89 brutto

od 169,00
netto

od 6,00
netto

od 7,75 brutto

od 9,00
netto

20,00
netto

24,97 brutto

29,00
netto

TWÓJ -30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

5

od 96,00
netto

od 117,96 brutto

od 137,00
netto

132,00
netto

162,73 brutto

189,00
netto

125,00
netto

154,12 brutto

179,00
nettoRABAT

-30%



Deski do krojenia HACCP
– Wykonane z polietylenu HDPE 500

– Dwustronna z powłoką antypoślizgową gumowaną

– Można myć w zmywarkach

Deski do krojenia HACCP GN 1/1
– Wymiar: 530x325x(H)15 mm

Deski do krojenia HACCP GN 1/2
– Wymiar: 265x325x(H)12 mm

kod kolor przeznaczenie cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

826003 biały nabiał 64 45 54,92
826010 czerwony mięso surowe 64 45 54,92
826027 niebieski ryby 64 45 54,92
826034 zielony warzywa 64 45 54,92
826041 brązowy mięso gotowane, wędliny 64 45 54,92
826058 żółty drób surowy 64 45 54,92
826065 fioletowy dla alergików 69 48 59,41

kod kolor przeznaczenie cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

826102 biały nabiał 32 23 28,04
826119 czerwony mięso surowe 32 23 28,04
826126 niebieski ryby 32 23 28,04
826133 zielony warzywa 32 23 28,04
826140 brązowy mięso gotowane, wędliny 32 23 28,04
826157 żółty drób surowy 32 23 28,04
826164 fioletowy dla alergików 34 24 29,27

kod dł. ostrza/noża

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

781319 1. Nóż kucharski 200/340 45 32 38,75
781357 2. Nóż kucharski 150/295 39 27 33,58
781340 3. Nóż rzeźniczy 200/340 39 27 33,58
781371 4. Nóż do filetowania 150/285 34 24 29,27
781333 5. Nóż do chleba 230/345 35 25 30,14
781388 6. Nóż do jarzyn 125/240 29 20 24,97
781395 7. Nóż do obierania 90/200 21 15 18,08
781401 8. Nożyce do drobiu 140/250 34 24 29,27
781364 9. Widelec do mięs 175/290 39 27 33,58
781302 10. Tasak 180/300 79 55 68,02
781326 11. Nóż do szynki i łososia 215/380 43 30 37,02
781418 12. Ostrzałka ø10x230/360 22 15 18,94

Noże Kitchen Line
– Wykonane z jednego kawałka bardzo twardej, kutej stali chromowo-molibdenowej,

uchwyt z tworzywa POM

– Najwyższa jakość wykonania sprawia, że noże są bardzo trwałe i wyjątkowo

odporne na korozję, a ostrze zachowuje długo żywotność

– Unikalna konstrukcja rękojeści uniemożliwia gromadzenie się resztek

w miejscach łączenia z ostrzem

– Można myć w zmywarkach

Tłuczek do mięsa
– Wykonany z aluminium

– Dwie powierzchnie:

– z piramidkami do rozbijania wołowiny i wieprzowiny

– gładka powierzchnia do rozbijania delikatnych mięs

kod długość

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

513002 220 32 23 28,04

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Zobacz film

TWÓJ -30%

od 23,00
netto

od 28,04 brutto

od 32,00
netto

od 15,00
netto

od 18,08 brutto

od 22,00
netto

23,00
netto

28,04 brutto

32,00
netto

TWÓJ -29%

RABAT
-30%

Termometr z sondą
– Zakres temperatury: od 0ºC do 100 ºC

– Stopniowanie 1ºC

– Sonda ze stali nierdzewnej 127 mm

– Osłona sondy z klipsem

kod zakres wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

271216 0/100°C ø44,5x140 15 11 12,92

11,00
netto

12,92 brutto

18,00
netto

RABAT
-30%

PR
ZY

BO
RY
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Pojemnik GN Budget Line
– Może być stosowany w piecach konwekcyjnych, lodówkach, 

bemarach i podgrzewaczach

– Zakres temperatur: od -40 do +3000C

– Można piętrować

– Można myć w zmywarkach

Pojemniki GN HACCP z polipropylenu

– bez pokrywek
– Do przechowywania produktów spożywczych

– Nie wchłaniają zapachów i smaków

– Pokrywki oraz kolorowe klipsy do oznakowania

magazynowanych

produktów należy zamawiać oddzielnie

– Zmywalne flamastry do wypełniania

etykiet należy zamawiać oddzielnie

800133

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

800157 28 GN 1/1 – 530x325x(H)200 90 52 63,96
800140 21 GN 1/1 – 530x325x(H)150 77 44 54,12
800133 14 GN 1/1 – 530x325x(H)100 49 28 34,44
800119 5 GN 1/1 – 530x325x(H)40 36 21 25,71
800102 2,5 GN 1/1 – 530x325x(H)20 32 18 22,02
800249 13 GN 2/3 – 354x325x(H)150 69 42 51,66
800232 9 GN 2/3 – 354x325x(H)100 48 27 33,21
800225 5,5 GN 2/3 – 354x325x(H)65 36 20 24,54
800218 3 GN 2/3 – 354x325x(H)40 32 19 23,37
800355 12,5 GN 1/2 – 325x265x(H)200 61 34 41,82
800348 9,5 GN 1/2 – 325x265x(H)150 47 26 31,98
800331 6,5 GN 1/2 – 325x265x(H)100 32 19 23,37
800317 2 GN 1/2 – 325x265x(H)40 21 12 14,76
800300 1 GN 1/2 – 325x265x(H)20 18 10 11,69
800454 7,8 GN 1/3 – 325x176x(H)200 45 30 37,39
800447 5,7 GN 1/3 – 325x176x(H)150 38 23 28,29
800430 4 GN 1/3 – 325x176x(H)100 26 18 21,62
800423 2,5 GN 1/3 – 325x176x(H)65 18 11 14,02
800409 0,6 GN 1/3 – 325x176x(H)20 16 10 12,27
800553 5,5 GN 1/4 – 265x162x(H)200 46 26 31,55
800546 4 GN 1/4 – 265x162x(H)150 32 22 27,06
800539 2,8 GN 1/4 – 265x162x(H)100 21 15 18,45
800522 1,8 GN 1/4 – 265x162x(H)65 16 10 12,85
800652 3,4 GN 1/6 – 176x162x(H)200 35 24 29,21
800638 1,6 GN 1/6 – 176x162x(H)100 18 12 15,19
800621 1 GN 1/6 – 176x162x(H)65 14 9 10,52
800737 1 GN 1/9 – 176x108x(H)100 17 10 12,85
800720 0,6 GN 1/9 – 176x108x(H)65 16 8 9,35

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

880050 28 GN 1/1 – 530x325x(H)200 47 33 40,47
880067 21 GN 1/1 – 530x325x(H)150 39 27 33,58
880074 14 GN 1/1 – 530x325x(H)100 35 25 30,14
880159 12,5 GN 1/2 – 325x265x(H)200 25 18 21,53
880166 9,5 GN 1/2 – 325x265x(H)150 22 15 18,94
880173 6,5 GN 1/2 – 325x265x(H)100 19 13 16,36
880258 7,8 GN 1/3 – 325x176x(H)200 24 17 20,66
880265 5,7 GN 1/3 – 325x176x(H)150 20 14 17,22
880272 4,0 GN 1/3 – 325x176x(H)100 19 13 16,36
880289 2,5 GN 1/3 – 325x176x(H)65 16 11 13,78
880357 5,5 GN 1/4 – 265x162x(H)200 21 15 18,08
880364 4,0 GN 1/4 – 265x162x(H)150 19 13 16,36
880371 2,8 GN 1/4 – 265x162x(H)100 15 11 12,92
880388 1,8 GN 1/4 – 265x162x(H)65 13 9 11,19
880456 3,4 GN 1/6 – 176x162x(H)200 16 11 13,78
880463 2,4 GN 1/6 – 176x162x(H)150 15 11 12,92
880470 1,6 GN 1/6 – 176x162x(H)100 12 8 10,33
880487 1,0 GN 1/6 – 176x162x(H)65 10 7 8,61
880555 1,0 GN 1/9 – 176x108x(H)100 10 7 8,61
880562 0,6 GN 1/9 – 176x108x(H)65 8 6 6,89

Pokrywka do pojemników GN
Pokrywka do pojemników GN
– Odpowiednia dla wszystkich pojemników z polipropylenu, również dla pojemników GN HACCP do 

przechowywania produktów spożywczych
kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

800812 GN 1/1 - 530x325 41 21 25,83
800829 GN 2/3 - 354x325 30 18 22,20
800836 GN 1/2 - 265x325 26 11 13,53
800843 GN 1/3 - 325x176 20 9 10,52
800850 GN 1/4 - 265x162 17 8 9,35
800867 GN 1/6 - 176x162 12 7 8,18
800874 GN 1/9 - 176x108 11 6 7,01

kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

880609 GN 1/1 - 530x325 16 11 13,78
880616 GN 1/2 - 325x265 9 6 7,75
880623 GN 1/3 - 325x176 7 5 6,03
880630 GN 1/4 - 265x162 6 4 5,17
880647 GN 1/6 - 176x162 5 4 4,31
880654 GN 1/9 - 176x108 5 4 4,31

Pojemniki GN z porcelany
– Odporność termiczna do 600 0C

– Można używać w kuchenkach mikrofalowych

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

783009 GN 1/1 – 530x325x(H)65 239 167 205,78
783016 GN 1/2 – 325x265x(H)65 89 62 76,63
783023 GN 1/3 – 325x176x(H)65 51 36 43,91

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

MADE IN EU

MADE IN EU

TWÓJ -58%

TWÓJ -30%

od 6,00
netto

od 6,89 brutto

od 8,00
netto

od 8,00
netto

od 9,35 brutto

od 16,00
netto

od 36,00
netto

od 43,91 brutto

od 51,00
netto RABAT

-30%
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Gałkownica Kitchen Line
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

Kuweta do lodów Kitchen Line
– Najwyższa profesjonalna jakość

– Bardzo solidna konstrukcja

– Zaokrąglone krawędzie pozwalające utrzymać czystość

– Może być stosowana w lodówkach i mroźniach

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

572115 1/12 ø66 59 41 50,43

572313 1/20 ø56 59 41 50,43

572412 1/24 ø53 59 41 50,43

572511 1/30 ø50 59 41 50,43

572610 1/36 ø48 59 41 50,43

572719 1/40 ø44 59 41 50,43

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

807019 5 360x165x(H)120 46 32 39,36

32,00
netto

39,36 brutto

46,00
netto

41,00
netto

50,43 brutto

59,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Twarde 

wrzeciona

Rózga – 7 wrzecion z uchwytem
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Miękkie wrzeciona, z zawieszką

– Grubość wrzeciona: 1,4 mm

– Mażna myć w zmywarkach

Rózga – 8 wrzecion z uchwytem
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Twarde wrzeciona, z zawieszką

– Grubość wrzeciona: 2,2 mm

– Mażna myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

510001 250 17 12 14,64

510100 300 17 12 14,64

510209 350 22 15 18,94

510308 400 22 15 18,94

510407 450 26 18 22,39

511503 500 26 18 22,39

511602 550 26 18 22,39

511701 600 26 18 22,39

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

532003 200 15 11 12,92

532102 250 16 11 13,78

532201 300 18 13 15,50

532300 350 20 14 17,22

Bardzo 

elastyczne 

wrzeciona

od 11,00
netto

od 12,92 brutto

od 15,00
netto

od 12,00
netto

od 14,64 brutto

od 17,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Worki do szprycowania
– Jednorazowe

– Odpowiednie do ciepłej i zimnej masy

– Grubość folii: 80 mikronów

– Opakowanie – rolka 100 szt.

kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

557112 przezroczysty 445x220 39 27 33,58

557105 przezroczysty 530x285 49 34 42,19

Palnik szefa kuchni
– Łatwa i bezpieczna instalacja palnika na wkład z gazem

– po opróżnieniu wkładu wystarczy zamontować palnik na nowy wkład

– Zapalnik piezoelektryczny pozwala na bezproblemowe zapalenie palnika

kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

198216 palnik 190x35x65 79 55 68,02

199039 wkłady – zestaw 4 szt. ø68x(H)190 34 24 29,27

Zobacz film

zwala na bezproblemowe zapalenie palnika

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN55,00
netto

68,02 brutto

79,00
netto

od 27,00
netto

od 33,58 brutto

od 39,00
netto

RABAT
-30%RABAT

-30%

CU
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Szatkownica elektryczna z dużym 

otworem wlotowym
– Duży otwór wsadowy do dużych kawałków warzyw do Ø 165 mm

– Mały otwór wsadowy na długie warzywa np. marchew, ogórki Ø 55 mm

– Wentylowany mocny silnik o mocy 750 W = 1 KM

– Niskonapięciowe przyciski sterujące STOP, START (24 V)

– 2 zabezpieczenia: wyłączenie obrotów podczas uniesienia

docisku oraz po uniesieniu górnej pokrywy komory

– W zestawie 5 tarcz: plasterki 2 mm (tarcza z 3 ostrzami),

plasterki 4 mm (tarcza z 2 ostrzami), wiórki 3 mm,

wiórki 5 mm, wiórki 7 mm

– Prędkość: 300 obr./min

Zobacz film

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

231852 750/230 500x250x(H)470 2 379 2 260 2779,86

Szatkownica elektryczna

do warzyw Profi Line
– Zawiera 5 tarcz dających różne efekty krojenia:

plastry 2 i 4 mm oraz wiórki 3, 5 i 7 mm

– Mały otwór do wkładania mniejszych warzyw

– 2 zabezpieczenia: zatrzask śruby zamykający 

pokrywę oraz czujnik elektromagnetyczny

(otwarcie pokrywy wyłącza urządzenie)

– Prędkość: 295 obr./min

a:

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

231807 550/230 540x240x(H)450 1 849 1 757 2160,56

Krajalnica Profi Line
– Wykonana z anodowanego aluminium

– Mechanizm blokujący i osłona bezpieczeństwa

– Płynna regulacja grubości krojenia od 0 do 12 mm

– Orientacyjna maksymalna średnica krojonego produktu: 180 mm

– Nie nadaje się do krojenia sera

kod moc/napięcie

(W/V)

średnica

noża (mm)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

210000 320/230 Ø250 485x420x(H)395 1 799 1 301 1599,68

Zobacz film

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

226261 6,65 650/230 336x460x(H)518 3 799 2 745 3375,80

Mikser planetarny 7 HENDI Profi Line
– Obudowa ze stali lakierowanej

– Dzieża ze stali nierdzewnej 6,65 l

– Silnik: 3/4 KM = 658 W

– 5 prędkości: od 100 do 500 obr./min

– Timer: do 30 min

– Panel sterowania: cyfrowy

– 3 końcówki: hak, mieszadło płaskie, rózga

M
AD

E IN TAIWAN
M

ADE IN TAIWAN

2 260,00
netto

2779,86 brutto

2 379,00
netto

1 757,00
netto

2160,56 brutto

1 849,00
netto 2 745,00

netto

3375,80 brutto

3 799,00
netto

1 301,00
netto

1599,68 brutto

1 799,00
netto

TWÓJ -28%

1 84

TWÓJ -5%

mm

TWÓJ -28%

TWÓJ -5%

OB
RÓ

BK
A 

ME
CH

AN
IC

ZN
A

Pakowarka próżniowa Profi Line 260 – komorowa
– Listwa zgrzewająca o długości 260 mm i szerokości 5 mm

– Regulowany czas wytwarzania próżni oraz zgrzewania,

automatyczne lub ręczne sterowanie

– Możliwość pakowania próżniowego płynów i produktów

spożywczych o dużej zawartości wody

– Wydajna pompa olejowa, zapewnia wysokie ciśnienie 

(1009 mbar) i szybkie uzyskanie próżni

– Dno z dużym wgłębieniem oraz wypukła, przezroczysta

pokrywa pozwala na pakowanie dużych porcji

– Wydajność pompy: 133,3 l/min

– Wymiary komory: 280x393x(H)110 mm

Zobacz film

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

201428 1000/230 330x480x(H)356 2 699 2 564 3153,78

2 564,00
netto

3153,78 brutto

2 699,00
netto

TWÓJ -5%

Pakowarka próżniowa Profi Line 300 – komorowa
– Listwa zgrzewająca o długości 300 mm i szerokości 5 mm

– Regulowany czas wytwarzania próżni oraz zgrzewania, automatyczne lub ręczne sterowanie

– Możliwość pakowania próżniowego płynów i produktów spożywczych o dużej zawartości wody

– Funkcja marynowania

– Wydajna pompa olejowa zapewnia wysokie ciśnienie (1009 mbar) 

i szybkie uzyskanie próżni

– Dno z dużym wgłębieniem oraz wypukła, przezroczysta

pokrywa pozwala na pakowanie dużych porcji

– Wydajność pompy: 133,3 l/min

– Wymiary komory: 300x350x(H)110 mm

A
ME

CH
AN

IC
ZN

A

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

201435 950/230 359x425x(H)356 3 099 2 944 3621,18

2 944,00
netto

3621,18 brutto

3 099,00
netto

TWÓJ -5%
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Kuchnia gazowa 5-palnikowa 

Kitchen Line z konwekcyjnym

piekarnikiem elektrycznym i z grillem
– Na gaz ziemny GZ 50

– W zestawie dysze na gaz z butli propan-butan

– 3 palniki x 3 kW + 1 palnik x 1,8 kW + 1 palnik wok x 3,5 kW

– Zapalnik elektryczny, zawór termopary

PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1

– Elektryczny 2,7 kW, 2 wentylatory bez rewersu

– Termostat od 100°C do 275°C, timer

– Dodatkowy górny element grzewczy x 2,5 kW

umożliwiający grillowanie

– W zestawie 2 ruszty GN 1/1

kod napięcie

(V)

moc gazowa

(kW)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

225707 230 14,3 900x655x(H)850/900 5 999 4 331 5327,19

Kuchnia gazowa 6-palnikowa Kitchen Line 

z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym GN 1/1
– Palniki: 3 x 3,5 kW + 3 x 6 kW

– Dysze na LPG dodawane do zestawu

– Dla garnków: ø120-300 mm

– Żeliwne ruszty 335x300 mm, osobne na każdy palnik

– Termopara

– Blat kuchni: AISI 304

– Obudowa: AISI 430

PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
– Elektryczny 3 kW/230 V

– Komora ze stali nierdzewnej:

640x370x(H)350 mm

– 4 pary prowadnic na GN 1/1

– W zestawie 1 ruszt GN1/1

– Termostat

kod moc/napięcie

(kW/V)

moc

kW [Hs]

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

225899 3/230 28,5 1200x700x(H)900 7 790 5 919 7280,37

Kuchnia gazowa 4-palnikowa Kitchen Line 

z konwekcyjnym piekarnikiem elektrycznym 

GN 1/1
– Palniki: 2 x 3,5 kW + 2 x 6 kW

– Dysze na LPG dodawane do zestawu

– Dla garnków: ø120-300 mm

– Żeliwne ruszty 335x300 mm, 

osobne na każdy palnik

– Termopara

– Blat kuchni: AISI 304, obudowa: AISI 430

PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
– Elektryczny 3 kW/230 V

– Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm

– 4 pary prowadnic na GN 1/1, odstęp: 75 mm

– W zestawie 1 ruszt GN1/1

– Termostat

kod moc/napięcie

(kW/V)

moc

kW [Hs]

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

225882 3/230 19 800x700x(H)900 6 590 4 999 6148,77

m

ary cena cena promo.o cencencenncenaa promo.

GN 1/1

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

205808 4 3000/230 217x380x(H)300 429 313 384,44

205846 2x4 2x 3000/230 440x375x(H)310 819 598 734,99

205815 6 3300/230 265x430x(H)290 529 379 466,23

205822 8 3500/230 265x430x(H)345 589 427 524,66

205839 2x8 2x 3500/230 550x430x(H)345 1 099 807 992,06

Frytownica Blue Line
– Demontowany element sterujący posiada dodatkowe 

zabezpieczenie, które w momencie zdjęcia wyłącza frytownicę

– Wyjmowany pojemnik na olej ułatwiający jego czyszczenie

– Regulacja temperatury do 190°C

– Termostat chroniący urządzenie przed przegrzaniem

– Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcją resetowania

– System „zimnej strefy” oddziela pozostałości smażenia

poniżej poziomu grzałek, zwiększając wydajność tłuszczu

MADE IN EU

MADE IN EU

MADE IN EU

MADE IN EU

od 313,00
netto

od 384,44 brutto

od 429,00
netto

4 331,00
netto

5327,19 brutto

5 999,00
netto

4 999,00
netto

6148,77 brutto

6 590,00
netto

5 919,00
netto

7280,37 brutto

7 790,00
netto

430

TWÓJ -24%

TWÓJ -24%

o

TWÓJ -28%

TWÓJ -28%

PR
ZY

BO
RY

Worki do pakowarek komorowych
– 2-warstwowe

– Warstwa wewnętrzna z polietylenu przeznaczona do kontaktu

z żywnością

– Warstwa zewnętrzna z poliamidu (Nylonu) zwiększa

wytrzymałość i gwarantuje hermetyczność

– Grubość 65 mikronów

kod ilość w opakowaniu

(szt.)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

970607 100 140x200 14 9 11,10

970386 100 160x230 15 11 14,02

970614 100 200x300 24 18 22,20

970393 100 250x350 33 25 30,38

970621 100 300x400 45 36 44,40

Pakowarka próżniowa Profi Line 410 – komorowa
– Listwa zgrzewająca o długości 410 mm i szerokości 3 mm

– Regulowany czas wytwarzania próżni, zgrzewania, napełniania 

oraz chłodzenia, automatyczne lub ręczne sterowanie

– Możliwość pakowania próżniowego płynów 

i produktów spożywczych o dużej zawartości wody

– Wydajna pompa olejowa zapewnia wysokie ciśnienie (1009 mbar) 

i szybkie uzyskanie próżni

– Dno z dużym wgłębieniem oraz wypukła przezroczysta

pokrywa pozwala na pakowanie dużych porcji

– Wydajność pompy: 333,3 l/min

– Wymiary komory: 425x457x(H)100 mm

Zobacz film

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

201442 1000/230 505x567x(H)465 5 499 5 224 6425,58

od 9,00
netto

od 11,10 brutto

od 14,00
netto

5 224,00
netto

6425,58 brutto

5 499,00
netto

TWÓJ -5%

TWÓJ -36%
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– Mechaniczne sterowanie za pomocą 2 pokręteł: czasu oraz mocy

– 1 magnetron umieszczony na prawej ścianie komory

– 4 poziomy mocy podgrzewania: 1050/735/525/315 W

– Książka kucharska z przepisami w instrukcji

– Timer można ustawić do 35 minut

– Dotykowy, cyfrowy wyświetlacz z możliwością zapisania

20 automatycznych programów

– Licznik cykli gotowania

– Funkcja „ONE TOUCH” automatycznie wydłużająca cykl gotowania

za pomocą 1 dotknięcia o +30 s

– Wymiary komory: 336x349x(H)225 mm

– Dotykowy, cyfrowy wyświetlacz z możliwością zapisania

30 automatycznych programów

– Funkcja „REPEAT” powtarzająca ostatni cykl gotowania

– Funkcja „ONE TOUCH” automatycznie wydłużająca cykl gotowania

za pomocą 1 dotknięcia o +20 s

– Automatyczne przypominanie o konieczności czyszczenia filtra powietrza

– Wymiary komory: 370x370x(H)190 mm

– Filtr powietrza z funkcją automatycznego przypominania o czyszczeniu

Kuchenka mikrofalowa SAMSUNG, 1050 W, 26 l,

sterowana elektromechanicznie

Kuchenka mikrofalowa SAMSUNG 1050 W, 26 l,

20 programów, sterowanie elektroniczne

Kuchenka mikrofalowa SAMSUNG,

26 l, 30 programów, sterowanie elektronicznie 

kod wymiary

(mm)

napięcie

(V) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

281451 517x412x(H)294 230 1 199 1 139 1401,03

kod wymiary

(mm)

moc/napięcie

(W/V)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

281482 517x412x(H)297 1600/230 1 199 1 139 1401,03

kod wymiary

(mm)

napięcie

(V) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

281475 464x577x(H)368 230 2 749 2 612 3212,21

281468 464x577x(H)368 230 2 299 1 799 2212,77

Profesjonalne

kuchenki mikrofalowe

pojemność

26L
programów

20
podgrzewanie

1050W
735W
525W

rozmrażanie

315W

pojemność

26L
podgrzewanie

1050W
do

315W

rozmrażanie

158W

pojemność

26L
programów

30
podgrzewanie

1780W
1245W
890W

podgrzewanie

1450W
1015W
725W

rozmrażanie

355W
180W

rozmrażanie

360W
190W

piętrowanie

281475 281468281475 281468

Kuchenka mikrofalowa z możliwością

programowania 1000 W
– Możliwość programowania do 3 etapów gotowania, pamięć do 100 programów

– Odpowiednia do talerzy do Ø320 mm

– Moc wejściowa 1550 W, moc wyjściowa 1000 W

– Równomierne rozprowadzenie energii przy

użyciu rotującej anteny na dole komory kuchenki

– Wymiary komory: 327x346x(H)200 mm

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

281444 25 1550/230 511x432x(H)311 1 299 816 1003,74 OB
RÓ

BK
A 

TE
RM

IC
ZN

A

od 1 799,00
netto

od 2212,77 brutto

od 2 299,00
netto

816,00
netto

1003,74 brutto

1 299,00
netto

1 139,00
netto

1401,03 brutto

1 199,00
netto

1 139,00
netto

1401,03 brutto

1 199,00
netto

TWÓJ -5%

TWÓJ -5%

TWÓJ -5%

TWÓJ -37%
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kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

264331 4500/400 685x396x(H)452 2 299 1 662 2043,71

Opiekacz kwarcowy MAXI GN 1/1
– Opiekacz z 9 grzałkami kwarcowymi dla szybszego podgrzewania,

grillowania oraz gratynowania potraw

– Dwa chromowane ruszty o wym. 530x340 mm z odłączanymi

dwoma uchwytami

– Po dwa poziomy położenia pionowego dla każdego rusztu 

o prześwicie 70 i 45 mm

– Grzałki kwarcowe po 3 szt. na trzech niezależnie

załączanych poziomach

– Włącznik czasowy grzałek do 15 min. lub praca non-stop

Grille kontaktowe
– Powierzchnia grzewcza wykonana z żeliwa z powłoką ceramiczną

– Tacka na tłuszcz i resztki pozostałe po grillowaniu

– Termostat z płynną regulacją temperatury do 300°C, lampka kontrolna

Grill kontaktowy pojedynczy

– góra i dół ryflowane
– Powierzchnia grillująca 220x230 mm

Grill kontaktowy „Panini"

– góra i dół ryflowane
– Powierzchnia grillująca 340x230 mm

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

263501 1800/230 290x370x(H)210 809 522 641,51

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

263655 2200/230 430x370x(H)210 999 655 805,10

Zobacz film

Grill kontaktowy podwójny

– góra i dół ryflowane
– 2 termostaty regulowane niezależnie

– Powierzchnia grillująca 475x230 mm

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

263709 3600/230 570x370x(H)210 1 449 826 1015,43

kod pojemność

(l)

wymiary

(mm)

moc/napięcie

(W/V) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

225448 20 600x330x(H)300 600/230 1 699 1 234 1517,88

Urządzenie Sous-Vide GN 1/1
– Sposób przygotowywania posiłków, w którym jedzenie jest próżniowo

pakowane w worki i gotowane w odpowiedniej temperaturze

– Termostat z możliwością regulacji temperatury od +45°C do +90°C

z dokładnością co do 0,1°C

– Obudowa wykonana w całości ze stali nierdzewnej

– W zestawie separator, 6 przekładek ze stali nierdzewnej

– Możliwość szczelnego zamknięcia dzięki

pokrywie z uszczelką silikonową

Bemary Kitchen Line - GN 1/1
– Regulacja temperatury do 85°C

– Zbiornik na wodę ze stali nierdzewnej z łagodnie

wyprofilowanymi narożnikami wewnętrznymi

– Posiada włącznik, termostat i lampkę kontrolną

– Maksymalna głębokość pojemników 150 mm

– Cena nie obejmuje pojemników GN

kod moc/napięcie

(W/V) 

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

238905 1200/230 340x540x(H)250 399 284 349,38

238912
z kranem

spustowym
1200/230 340x540x(H)250 499 360 442,86

OB
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od 284,00
netto

od 349,38 brutto

od 399,00
netto

826,00
netto

1015,43 brutto

1 449,00
netto

1 234,00
netto

1517,88 brutto

1 699,00
netto

655,00
netto

805,10 brutto

999,00
netto

522,00
netto

641,51 brutto

809,00
netto

1 662,00
netto

2043,71 brutto

2 299,00
netto

d 39

TWÓJ -29%

TWÓJ -27%
TWÓJ -43%

TWÓJ -34%

TWÓJ -36%

TWÓJ -28%



kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

239698 3500/230 390x500x(H)120 1 199 866 1065,67

Kuchenka indukcyjna model 3500 D XL
– Ustawianie mocy, temperatury i czasu na panelu dotykowym

– Ochrona przed przegrzaniem, posiada podwójne wentylatory

– Automatyczne włączanie i dostosowanie powierzchni grzewczej 

do podstawy garnka lub patelni

– Odpowiednia do garnków i patelni indukcyjnych o średnicy 

od 140 do 320 mm

Zobacz film

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

239209 1800/230 315x345x(H)70 299 217 266,42

Kuchenka indukcyjna model 1800
– Obudowa z tworzywa ABS

– Cyfrowa regulacja mocy, temperatury i czasu

– Odpowiednia do garnków indukcyjnych od 120 do 260 mm średnicy

oraz patelni indukcyjnych o średnicy od 120 do 200 mm

kod ilość

rolek

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

268506 7 740/230 520x325x(H)175 1 199 883 1085,54

Podgrzewacz rolkowy do parówek
– Szybkie nagrzewanie oraz odzyskiwanie ciepła

– Rolki pokryte powłoką nieprzywierającą

– Wyjmowana, łatwa do czyszczenia tacka ociekowa na tłuszcz i resztki

– Długość rolki: 42 cm

– Regulacja temperatury do 150°C

– 1 pole grzewcze Zobacz film

Naleśnikarka pojedyncza
– Płyta grzewcza ø400 mm wykonana z żeliwa z powłoką nieprzywierającą

– Termostat z płynną regulacją temperatury od 50°C do 250°C

– Z zabezpieczeniem przed przegrzaniem i termostatem EGO

kod moc/napięcie

(W/V) 

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

212004 3000/230 450x470x(H)240 1 099 664 816,78

664,00
netto

816,78 brutto

1 099,00
netto

883,00
netto

1085,54 brutto

1 199,00
netto

TWÓJ -40% TWÓJ -26%

217,00
netto

266,42 brutto

299,00
netto

TWÓJ -28%

866,00
netto

1065,67 brutto

1 199,00
netto

TWÓJ -28%
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kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

226339 10 370/230 385x670x(H)675 5 199 3 752 4614,41

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

226315 10 370/230 260x500x(H)500 3 499 2 659 3270,57

Miesiarka spiralna z wyjmowaną dzieżą
– Unoszona głowica i wyjmowana dzieża

– Dzieża, pokrywa bezpieczeństwa, spirala ze stali nierdzewnej 18/10

– Mikrowyłącznik pokrywy bezpieczeństwa

– Wbudowany timer

– 4 kółka, w tym 2 z hamulcami

– Wsad ciasta: 8 kg

– Wydajność: 35 kg/h

– Wymiary dzieży: ø260x(H)200 mm

Miesiarka spiralna ze stałą dzieżą
– Stała głowica i dzieża

– Obudowa z wysokiej jakości stali lakierowanej na biało

– Mikrowyłącznik pokrywy bezpieczeństwa

– Wbudowany timer

– 4 kółka, w tym 2 z hamulcami

– Wsad ciasta: 8 kg

– Wydajność: 42 kg/h

– Wymiary dzieży: ø260x(H)200 mm

MADE IN EU

MADE IN EU

MADE IN EU

MADE IN EU

3 752,00
netto

4614,41 brutto

5 199,00
netto

2 659,00
netto

3270,57 brutto

3 499,00
netto

TWÓJ -24% TWÓJ -28%
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Piec konwekcyjno-parowy HENDI NANO

– elektryczny, sterowanie elektroniczne
– Możliwość programowania (99 programów - po 3 kroki każdy 

plus jako pierwszy PRE-HEATING do wyboru)

– Sonda zewnętrzna w zestawie

– Funkcja gotowania Delta T

– „PRE-HEATING”

– 10 stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania co 10%

– Elektroniczny Timer: 0 – 999 min

– Silnik wentylatora o podwójnym łożysku

– Sześciośmigłowy wentylator gwarantujący idealne rozprowadzenie gorącego 

powietrza w komorze i zapobiegający wewnętrznym turbulencjom

– Wentylator z autorewersem: 1 (223291), 2 (223123, 223109) lub 3 (223086)

– Termostat do +260°C

– Elektroniczny timer od 0 do 999 min

– Bezpośrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzałki

– Elektrycznie regulowany zawór odpowietrzający

– Wydajne silniki wentylatorów o mocy 250 W każdy, z auto-rewersem i o dwóch 

prędkościach 1400/2800 obr./min

– Drzwi z podwójnym przeszkleniem, chłodzeniem grawitacyjnym 

i mechanizmem otwierania wewnętrznej szyby w celu łatwego umycia

– Obudowa oraz komora w całości wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

– Odpływ w dnie komory pieca

– Przyłącze wody: ¾”, max 30°C, 150-200 kPa (2 bar), 

wyłącznie uzdatniona, zmiękczona

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE
HENDI NANO

Piec konwekcyjno-parowy HENDI NANO

– elektryczny, sterowanie manualne
– Mechaniczny Timer: 0-120 min

– Lampki kontrolne termostatu i funkcji zaparowania

– Wentylator (lub wentylatory) o zmiennym kierunku obrotów

– Ilość wentylatorów z autorewersem: 1 (223307), 2 (223130, 223116) lub 3 (223093)

– Termostat: do +285°C

– Timer od 0 do 120 min

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

kod poj.

moc/

napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

223307 5x GN 2/3 5,4/400 700x714x(H)628 6 399 5 034 6191,88

223130 5x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)699 8 499 8 074 9931,08

223116 7x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)859 9 299 8 834 10865,88

223093 12x GN 1/1 19,1/400 920x834x(H)1195 12 999 12 349 15189,33

kod poj.

moc/

napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

223291 5x GN 2/3 5,4/400 700x714x(H)628 7 999 6 174 7594,08

223123 5x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)699 10 499 9 974 12268,08

223109 7x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)859 11 499 10 924 13436,58

223086 12x GN 1/1 19,1/400 920x834x(H)1195 15 999 15 199 18694,83

223116223109

PI
EC

E 
K-

P

Piec konwekcyjny H90
– Komora częściowo emaliowana

– Ogrzewanie za pomocą dwóch grzałek,

2 wentylatory

– Zakres temperatur: od 50°C do 300°C

– Timer od 0 do 120 minut

– Na 4 blachy 438x315 mm, odległość

między prowadnicami 70 mm

– 4 blachy w zestawie

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

227060 2670/230 595x595x(H)570 1 199 1 139 1401,03

Profesjonalny preparat do mycia

grilli i pieców
– Środek o silnych właściwościach czyszczących do usuwania spieczonych

i tłustych zabrudzeń z powierzchni odpornych na działanie alkaliów

– Idealnie usuwa przypalony olej, zwęglone resztki jedzenia oraz zadymienia

– Środek skutecznie czyści grille, piekarniki, rożna, ruszta oraz płyty

grzewcze kuchenek gazowych, patelnie, komory wędzarnicze itp.

– Nie niszczy powierzchni emaliowanych

kod pojemność

(l)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975039 butelka 1 16 11 13,78

1 139,00
netto

1401,03 brutto

1 199,00
netto

11,00
netto

13,78 brutto

16,00
netto

TWÓJ -5%

RABAT
-30%
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od 5 034,00
netto

od 6191,88 brutto

od 6 399,00
netto

TWÓJ -21%



Szybkoschładzarki szokowe
– Urządzenia służące do szybkiego schładzania lub zamrażani

przygotowanych potraw

– Komora z prowadnicami na GN 1/1 i blachy piekarnicze 600x400 mm

– Izolacja o grubości 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod wysokim

ciśnieniem, co gwarantuje wysoki współczynnik izolacji termicznej

– Górna pokrywa zdejmowana

– Sonda w zestawie

– System schładzania/zamrażania wymuszony wentylatorem

– Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C 

i wilgotności względnej powietrza do 65%

– Czynnik chłodzący: R404A/R507

– Możliwość schładzania od +70°C do +3°C

(90 min), od +70°C do -18°C (240 min)

lub w określonym czasie bez podania

końcowej temperatury

Schładzarka szokowa 3x GN 1/1
– Pojemność komory: 3x GN 1/1 lub 3x blachy 600x400 mm

– Wymiary wew. komory: 610x410x(H)280 mm

– 3 pary prowadnic z odstępem co 70 mm

– Wydajność przy schładzaniu do +3°C: 14 kg

– Wydajność przy zamrażaniu do -18°C: 11 kg

Schładzarka szokowa 5x GN 1/1
– Pojemność komory: 5x GN 1/1 lub 5x blach 600x400 mm

– Wymiary wew. komory: 610x410x(H)410 mm

– 5 par prowadnic z odstępem co 70 mm

– Wydajność przy schładzaniu do +3°C: 20 kg

– Wydajność przy zamrażaniu do -18°C: 15 kg

Schładzarka szokowa 7x GN 1/1
– Pojemność komory: 7x GN 1/1 lub 7 x blach 600x400 mm

– Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

– 7 par prowadnic z odstępem co 105 mm

– Wydajność przy schładzaniu do +3°C: 25 kg

– Wydajność przy zamrażaniu do -18°C: 20 kg

Schładzarka szokowa 10x GN 1/1
– Pojemność komory: 10x GN 1/1 lub 10 x blach 600x400 mm

– Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

– 10 par prowadnic z odstępem co 70 mm

– Wydajność przy schładzaniu do +3°C: 25 kg

– Wydajność przy zamrażaniu do -18°C: 20 kg

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

232163 1150/230 750x740x(H)720/750 7 790 5 999 7378,77

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

232170 1420/230 750x740x(H)850/880 8 799 6 769 8325,87

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

232194 1490/230 750x740x(H)1260/1290 9 999 7 599 9346,77

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

232187 1490/230 750x740x(H)1260/1290 11 299 8 669 10662,87

o +43°C 

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

233627 58 170/230 452x406x(H)816 1 799 1 234 1517,88

233641 78 170/230 452x406x(H)966 1 529 1 234 1517,88

Witryny chłodnicze
– Chłodzenie wymuszone z automatycznym rozmrażaniem,

kompresor umieszczony pod komorą

– Wytrzymałe, przestawne stalowe półki, powlekane PVC

– Zakres temperatury: 0/12°C

– Klasa klimatyczna: 4, czynnik chłodniczy: R600a

– 233627: kolor czarny, 2 półkowa

– 233641: kolor biały, 3 półkowa

cena cena promo cena promo

Zobacz film

Kostkarka Kitchen Line 12
– Model stołowy

– Obudowa wykonana z tworzywa ABS

– Produkcja kostek metodą zalewową, zdolność mrożenia 12 kg 

na 24 h, pojemnik zasobu 3,2 kg

– Wytwarzanie 9 kostek na cykl (do wyboru 3 wielkości)

– Bez podłączenia do wody

– Środek chłodzący: R600A

– Pojemność: 100 kostek

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

271568 120/230 297x367x(H)378 899 664 816,78

CH
ŁO

DN
IC

TW
O

Pojemnik termoizolacyjny 

GN 1/1 230 mm
– Możliwość ułożenia wewnątrz pojemników GN np.: 2x GN 1/1 (H) 100 mm

lub 3x GN 1/1 (H) 65 mm lub 6x GN 1/2 (H) 65 mm lub inny układ 

– Wykonany z pianki polipropylenowej o dużej gęstości (około 42 g/l),

charakteryzuje się wysokim poziomem izolacji termicznej

– Odporność termiczna od -20°C do +110°C

– Łatwy w czyszczeniu, możliwość mycia 

w zmywarkach

kod poj.

(l)

wymiary zew.

(mm)

wymiary wew.

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

708040 38,7 600x400x(H)275 530x340x(H)230 79 59 72,57

wej o dużej gęstości (około 42 g/l),

mem izolacji termicznej

+110°C

mycia 

wymiary wew. cena cena promo. cena promo.

Regał magazynowy 5-półkowy
– Maksymalne równomierne obciążenie półki - 80 kg

– Chromowany

kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

812204 910x455x(H)1830 299 209 257,44

209,00
netto

257,44 brutto

299,00
netto

RABAT
-30%

15

od 1 234,00
netto

od 1517,88 brutto

od 1 799,00
netto

od 5 999,00
netto

od 7378,77 brutto

od 7 790,00
netto

664,00
netto

816,78 brutto

899,00
netto

TWÓJ -26%

59,00
netto

72,57 brutto

79,00
netto

Zobacz film
o

TWÓJ -31%

od 7378,77 bru

TWÓJ -24%

RABAT
-25%



Stół roboczy przyścienny z półką - skręcany
– Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430

– Nogi z regulacją wysokości wykonane z profilu kwadratowego

– Blat i półka wzmocnione profilem stalowym

– Z rantem 40 mm – pozwala zachować higienę

Stół roboczy centralny z półką – skręcany
– Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430

– Nogi z regulacją wysokości wykonane z profilu kwadratowego

– Blat i półka wzmocnione profilem stalowym

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

811306 600x600x(H)850 569 433 532,84

811450 800x600x(H)850 629 498 612,29

811467 1000x600x(H)850 699 570 701,10

811474 1200x600x(H)850 779 615 756,45

811481 1400x600x(H)850 839 650 799,25

811498 1600x600x(H)850 899 684 841,32

811504 1800x600x(H)850 999 794 976,87

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

811535 1400x600x(H)850 799 608 747,84

811542 1600x600x(H)850 899 684 841,32

811559 1800x600x(H)850 999 760 934,80

Regał magazynowy 4 półki

perforowane – skręcany
– Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430

– Nogi z regulacją wysokości wykonane

z profilu 30x30 mm

– Maksymalne obciążenie na półkę 70 kg/m2

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

812570 1000x500x(H)1800 999 780 959,34

812587 1200x500x(H)1800 1 199 912 1121,76

od 608,00
netto

od 747,84 brutto

od 799,00
netto

od 433,00
netto

od 532,84 brutto

od 569,00
netto

od 780,00
netto

od 959,34 brutto

od 999,00
netto

799

TWÓJ -24%

TWÓJ -24%

TWÓJ -24%

Lampa grzewcza gazowa

z płomieniem piramida
– Ogrzewanie za pomocą płomienia w szklanej rurze

– Obudowa wykonana z aluminium, rura ze szkła kwarcowego

– W podstawie miejsce na butlę z gazem

– Wyposażona w elektroniczny zapłon, przewód gazowy i reduktor ciśnienia

– Blokada dopływu gazu w momencie wywrócenia się lampy

– Urządzenie na gaz z butli propan-butan

kod moc gazowa 

(kW)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

272404 11,2 420x420x(H)2220 1 899 1 377 1693,16

Termos do transportu żywności z kranem
– Przestrzeń między ściankami wypełniona specjalnym tworzywem izolującym, 

co zapewnia utrzymanie temperatury potrawy od 6 do 8 godzin

– Podwójna pokrywa zabezpieczona uszczelką wyposażona w 6 zatrzasków

– Wentyl odpowietrzający

– Ergonomiczne uchwyty transportowe

– Podstawa otoczona elastycznym tworzywem zabezpiecza

przed uszkodzeniem termosu i podłogi

– Możliwość piętrowania modeli do 35 l

Termos do transportu żywności
– Przestrzeń między ściankami wypełniona specjalnym tworzywem

izolującym, co zapewnia utrzymanie temperatury potrawy od 6 do 8 godzin

– Podwójna pokrywa zabezpieczona uszczelką wyposażona w 6 zatrzasków

– Podstawa otoczona elastycznym tworzywem

zabezpiecza przed uszkodzeniem termosu i podłogi

– Możliwość piętrowania modeli do 35 l

kod pojemność

(l)

wymiary zew.

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

710128 10 ø330x(H)220 399 377 463,89

710135 15 ø330x(H)280 449 425 522,32

kod pojemność

(l)

wymiary zew.

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

710111 15 ø330x(H)280 389 387 476,01

Zobacz film

Zobacz film

710128
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16

od 377,00
netto

od 463,89 brutto

od 399,00
netto

1 377,00
netto

1693,16 brutto

1 899,00
netto

387,00
netto

476,01 brutto

389,00
netto

TWÓJ

Zob

TWÓJ -5%

TWÓJ -28%



Zmywarka kapturowa do naczyń 50x50

– sterowanie elektroniczne – 3 programy mycia
– Idealna do mycia talerzy, sztućców, szkła, kubków, tac, pojemników GN 1/1

– Sterowanie elektroniczne, dotykowy, elektroniczny panel 

– Unoszenie kaptura ułatwione dzięki wbudowanym sprężynom

– Drzwi z mikrowyłącznikiem pracy przy uniesionym kapturze

– Termostat bezpieczeństwa dla bojlera/ dla wanny: do 105°C/99°C

– Współczynnik szczelności pompy: IP 44

– Pompa myjąca: 1,5 KM, dozownik detergentu, dozownik

nabłyszczacza, pompa spustowa

– 3 programy, długość cykli mycia: 60, 120, 240 s

– Wydajność: 60, 30,15 koszy/h

– Maks. wysokość talerza/szkła: 400 mm/395 mm

– Zużycie wody na 1 cykl mycia: 2-3 l

– Temperatura wody myjącej/płuczącej: 60°C/85°C

– Bojler – pojemność/moc: 13,5 l/7,5 kW,

wanna – pojemność/moc: 68 l/6 kW

FUNKCJE:
– Program myjący komorę zmywarki

– Możliwość płukania zimną wod

– System „THERMO-PROTECTOR” zapobiegający płukaniu

zimną wodą – gwarantuje rozpoczęcie płukania 

przy temp. 85°C

– System „SOFT START” uruchomienie pompy wody przy

niższym ciśnieniu i stopniowe podnoszenie ciśnienia,

aby nie uszkodzić delikatnych naczyń

– 8-punktowy system autodiagnostyczny

– System ECO – zmniejszający pobieranie energii elektrycznej

WYPOSAŻENIE: 
– 1x kosz uniwersalny na szkło 500x500x(H)105 mm 

– 1x kosz z bolcami na talerze głębokie i płytkie

w układzie 5x8 szt., 500x500x(H)105 mm 

– 1x koszyk na sztućce 110x110x(H)130 mm

– Wąż doprowadzający wodę o dł. 1,5 m,

z przyłączem ¾” gwint wew.

– Wąż spustowy

– Kabel elektryczny bez wtyczki

kod moc/napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

231340 8,6/400 750x880x(H)1390/1830 11 999 8 999 11068,77

8 999,00
netto

11068,77 brutto

11 999,00
netto

TWÓJ -25%

Stół z basenem jednokomorowym - spawany
– Basen spawany

– Przetłoczenie – spadek w kierunku syfonu tzw. „koperta”

– Nogi z regulacją wysokości wykonane z profilu kwadratowego

– Z rantem 40 mm – pozwala zachować higienę

– Otwór ø30 mm pod baterie HENDI 970515 i 970508

– Odpływ ø52 mm przystosowany do standardowych syfonów

kod wymiary

(mm)

wymiary wanny

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

811825 800x600x(H)850 686x443x(H)300 999 798 981,54

811832 1000x600x(H)850 886x443x(H)300 1 099 874 1075,02

Stół z jednym zlewem z półką - prawy, skręcany
– Komora i blat ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304

– Tłoczony blat z obniżeniem około 10 mm z przodu i boków

– Zlew 400x400x(H)250 mm

– Blat i półka wzmocnione profilem stalowym

– Z rantem 40 mm – pozwala zachować higienę

– Otwór ø30 mm pod baterie HENDI 970515 i 970508

– Odpływ ø52 mm przystosowany do standardowych syfonów

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

811863 800x600x(H)850 1 049 758 932,46

811870 1000x600x(H)850 999 794 976,87

ej AISI 304

du i boków

08

syfonów

cena cena promo cena promo

Stół z dwoma zlewami z półką – skręcany
– Komory i blat ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304

– Tłoczony blat z obniżeniem około 10 mm z przodu i boków

– 2 zlewy 400x400x(H)250 mm

– Z rantem 40 mm – pozwala zachować higienę

– Półka wzmocniona profilem stalowym

– Otwór ø30 mm pod baterie HENDI 970515 i 970508

– Odpływ ø52 mm przystosowany

do standardowych syfonów

Stół z dwoma zlewami – skręcany
– Komory i blat ze stali nierdzewnej kwasoodpornej AISI 304

– Tłoczony blat z obniżeniem około 10 mm z przodu i boków

– 2 zlewy 400x400x(H)250 mm

– Z rantem 40 mm – pozwala zachować higienę

– Otwór ø30 mm pod baterie HENDI 970515 i 970508

– Odpływ ø52 mm przystosowany do standardowych

syfonów

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

811887 1000x600x(H)850 1 299 1 011 1243,28

kod wymiary

(mm) 

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

811580 1000x600x(H)850 1 099 912 1121,76

u i boków

08

cena cena promo cena promo

od 798,00
netto

od 981,54 brutto

od 999,00
netto

od 758,00
netto

od 932,46 brutto

od 1 049,00
netto

1 011,00
netto

1243,28 brutto

1 299,00
netto912,00

netto

1121,76 brutto

1 099,00
netto

TWÓJ -17%

TWÓJ -28% TWÓJ -20%

TWÓJ -22%
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Zmywarka do naczyń 50x50 – sterowanie

elektroniczne – 3 programy mycia
– Idealna do mycia talerzy, sztućców, szkła, kubków, tac

– Sterowanie elektroniczne, dotykowy, elektroniczny panel

– Termostat bezpieczeństwa dla bojlera/ dla wanny: do 105°C/99°C

– Współczynnik szczelności pompy: IP 44

– Pompa myjąca: 0,75 KM

– Elektroniczny dozownik detergentu, dozownik nabłyszczacza, pompa spustowa

– 3 programy, długość cykli mycia: 60, 120, 180 s

– Wydajność: 60, 30, 20 koszy/h

– Maks. wysokość talerza/szkła: 335 mm/325 mm

– Zużycie wody na 1 cykl mycia: 2-2,5 l

– Temperatura wody myjącej/płuczącej: 60°C/85°C

– Bojler – pojemność/moc: 6 l/6 kW, wanna – pojemność/moc: 35 l/2,8 kW

FUNKCJE:
– Program myjący komorę zmywarki

– Możliwość płukania zimną wodą – szczególnie przydatny przy myciu szkła

– System „THERMO-PROTECTOR” zapobiegający płukaniu zimną wodą

– gwarantuje rozpoczęcie płukania przy temp. 85°

– System „SOFT START” uruchomienie pompy wody przy niższym ciśnieniu

i stopniowe podnoszenie ciśnienia, aby nie uszkodzić delikatnych naczyń

– 8-punktowy system autodiagnostyczny

– System ECO – zmniejszająca pobieranie energii elektrycznej

WYPOSAŻENIE: 
– 1x kosz uniwersalny na szkło 500x500x(H)105 mm 

– 1x kosz z bolcami na talerze głębokie i płytkie w układzie

5x8 szt., 500x500x(H)105) mm 

– 1x koszyk na sztućce 110x110x(H)130 mm

– Wąż doprowadzający wodę o dł. 1,5 m,

z przyłączem ¾” gwint wew.

– Wąż spustowy

– Kabel elektryczny bez wtyczki

kod moc/napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

231753 6,6/400 570x600(+370)x(H)830 6 499 4 939 6074,97

4 939,00
netto

6074,97 brutto

6 499,00
netto

TWÓJ -24%
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Zmiękczacze do wody
– Stosowanie zmiękczaczy do wody wydłuża żywotność urządzeń gastronomicznych

– W zmiękczaczu zachodzi proces wymiany jonowej, w którym jony wapnia i magnezu, odpowiedzialne 

za twardość wody, wyłapywane są przez żywicę jonowymienną znajdującą się wewnątrz zmiękczacza

– Urządzenie zawiera głowicę sterującą

– Średnica przyłącza wody ¾”, ciśnienie robocze: 1,5-6,0 bar

– Temperatura otoczenia pracy: 5 – 38˚C, maks. temperatura wody zasilającej: 38˚C

– Czas regeneracji: 37 min, wydajność dla 10°dH – 1200 l

– Ilość złoża 4,0 l, z biornik regeneracyjny: 8 kg, zużycie soli regeneracyjnej na 1 cykl: 0,5 kg

– Maks. natężenie przepływu wody: 5 l/min

Zmiękczacz do wody 

półautomatyczny
– Półautomatyczny proces regeneracji złoża 

przy pomocy solanki jest inicjowany ręcznie

Zmiękczacz do wody automatyczny
– Automatyczny proces regeneracji złoża przy pomocy solanki

jest inicjowany automatycznie

– Dzięki panelowi sterowania można precyzyjnie określić m.in. czas pracy

urządzenia, czas trwania regeneracji oraz objętość wody do uzdatnienia 

– Zabezpieczenie przed dostępem dla dzieci dzięki

funkcji automatycznej blokady

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

230442 18/230 195x360x(H)x510 799 579 711,62

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

230459 18/230 206x380x(H)480 999 731 898,58

Profesjonalny koncentrat do ręcznego

mycia naczyń
– Profesjonalny płyn do mycia naczyń o doskonałych 

właściwościach odtłuszczających

– Nie pozostawia zacieków, smug i innych osadów na naczyniach

– Nie wymaga polerowania ani wycierania do sucha

– Zawiera delikatne związki, działające pielęgnacyjnie na skórę rąk

kod pojemność

(l)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975145 kanister 5 32 22 27,55

Profesjonalny preparat do płukania 

o właściwościach nabłyszczających do naczyń 

i urządzeń gastronomicznych
– Skoncentrowany, kwasowy środek do płukania i nabłyszczania naczyń

mytych maszynowo oraz do urządzeń gastronomicznych – polecany

do stosowania w piecach konwekcyjno-parowych wyposażonych

w automatyczne systemy myjące

– Stosowany w zmywarkach w połączeniu ze środkiem

do mycia naczyń HENDI oraz w piecach konwekcyjno-parowych

w połączeniu z płynem do czyszczenia pieców HENDI

gwarantuje osiągnięcie oczekiwanej czystości i połysku

powierzchni mytych naczyń oraz urządzeń

kod pojemność

(l)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975015 kanister 10 109 80 98,15

22,00
netto

27,55 brutto

32,00
netto

80,00
netto

98,15 brutto

109,00
netto

731,00
netto

898,58 brutto

999,00
netto

579,00
netto

711,62 brutto

799,00
netto

TWÓJ -28%

RABAT
-30%

TWÓJ -27%999

TWÓJ -27%

Wyciskarka do soków wolnoobrotowa
– Odpowiednia do owoców i warzyw miękkich (jagody, maliny, truskawki), twardych 

(buraki, rzepa, imbir) oraz do ziół, traw, kiełków (pokrzywa, trawa pszeniczna, mniszek) 

– Wyciskanie soku przypomina proces wytłaczania mechanicznego na zimno

– Ilość obrotów: 45 obr./min

– Bardzo cicha praca: 65 dB

– Maksymalny czas pracy ciągłej: do 20 min

– Duży otwór wsadowy Ø83 mm

– Mały otwór wsadowy Ø42 mm z popychaczem na

długie warzywa (np. marchewka, pietruszka, por)

– Wałek ślimakowy, stelaż sita oraz elementy sita

wykonane z TRITANU - nie zawiera bisfenolu A

– Łatwa w obsłudze i czyszczeniu 

– Dwa pojemniki z poliwęglanu na pulpę

i sok, o pojemności 850 ml każdy

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

221044 250/230 260x175x(H)545 899 569 699,93

Wyciskarka elektryczna do cytrusów
– W zestawie 3 nakładki stożkowe do wyciskania małych i dużych

owoców cytrusowych oraz sitko wykonane z tworzywa ABS

– Prędkość 1500 obr./min

– Manualne sterowanie za pomocą przycisku on/off

– Osłona antyrozpryskowa z poliwęglanu

– UWAGA: Wszystkie elementy, oprócz obudowy,

można myć w zmywarkach!

kod moc/napięcie

(W/V) 

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

221204 180/230 308x218x(H)463 599 436 536,34

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Zobacz film

TWÓJ -37%

436,00
netto

536,34 brutto

599,00
netto

569,00
netto

699,93 brutto

899,00
netto

TWÓJ -27%
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Blender o wysokiej mocy
– Idealny do rozdrabniania owoców i warzyw, przygotowywania

koktajli, smoothies oraz deserów, a także kruszenia lodu 

– W komplecie: dzbanek o pojemności 2,5 l, dociskacz

i twarda pokrywka

– Zdejmowany dzbanek z poliwęglanu, odporny na działanie

temperatur od -40˚C do 90˚C

– Wymienny nóż ze stali nierdzewnej, korpus i pokrywka 

z tworzywa ABS

– Silnik z regulacją prędkości i funkcją pracy pulsacyjnej 

– prędkość obrotowa od 8350 obr./min do 24800 obr./min

(bez obciążenia)

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

230718 1680/230 270x250x(H)550 989 664 816,78

Blender z obudową wyciszającą
– Wymienne ostrza ze stali nierdzewnej z powłoką tytanową

– W zestawie 2,5-litrowy, odporny na uderzenia dzbanek

z poliwęglanu

– Wyjmowany  dzbanek odporny na działanie

temperatur od -40°C do +90°C

– Wysokoobrotowy silnik ze zmienną prędkością 

– od 8350 do 24800 obr./min (bez obciążenia)

i funkcją pracy pulsacyjnej

– Sterowanie manualne za pomocą panelu z pokrętłem

do regulacji obrotów oraz funkcją trybu pulsacyjnego

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

230688 1680/230 252x258x(H)547 1 799 1 234 1517,88

Zobacz film

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Ekspresy do kawy automatyczne Profi Line
– Możliwość zaprogramowania rożnych napojów: espresso, lungo,

cappuccino, latte, gorące mleko, gorące spienione mleko, gorąca woda

– Wbudowany młynek z regulacją stopnia mielenia kawy

– Możliwość korzystania z kawy już zmielonej

– Wbudowany pojemnik na świeżą wodę: 1,8 l

– Możliwość podłączenia do zewnętrznego pojemnika o większej pojemności

– Ruchoma wylewka do filiżanek h= 80-140 mm

– Regulowana moc kawy: 7-14 g/porcja

– Regulowana wolumetrycznie pojemność napojów: 25-240 ml

– Regulowana wolumetrycznie pojemność gorącej wody: 25-450 ml

– Czasowa regulacja porcji pary: 3-120 sekund

– Zbiornik na zużytą wodę 2 l

– Licznik poszczególnych rodzajów napojów i łączny

– Automatyczny program myjący

– Pompa wibracyjna: 19 bar

– Pojemnik na mleko 600 ml w zestawie

kod kolor moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

208854 biały 1400/230 302x450x(H)590 4 999 2 599 3196,77

208892 czarny 1400/230 302x450x(H)590 4 999 2 599 3196,77

208953 srebrny 1400/230 302x450x(H)590 4 999 3 324 4088,58

Zobacz film

208953

Ekspress do kawy automatyczny

Profi Line XXL – 6 l
– Dotykowy panel sterowania, cyfrowy wyświetlacz funkcji, komend, błędów

– Wbudowany młynek z regulacją stopnia mielenia kawy

– Możliwość korzystania z kawy już zmielonej

– Pojemnik na świeżą wodę: 6 l

– Możliwość podłączenia do zewnętrznego pojemnika

o większej pojemności

– Ruchoma wylewka do filiżanek: od 100 do 160 mm

– Regulowana moc kawy: 7–14 g/porcja

– Regulowana wolumetrycznie pojemność napojów: 15–240 ml

– Regulowana wolumetrycznie pojemność gorącej wody: 25–450 ml

– Czasowa regulacja porcji pary: 3–120 sekund

– Licznik poszczególnych rodzajów

napojów i łączny

– Automatyczny program myjący

– Pompa wibracyjna: 19 bar

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

208991 1400/230 391x506x(H)581 5 499 3 989 4906,53

TWÓJ -31%

od 2 599,00
netto

od 3196,77 brutto

od 4 999,00
netto

664,00
netto

816,78 brutto

989,00
netto

1 234,00
netto

1517,88 brutto

1 799,00
netto

3 989,00
netto

4906,53 brutto

5 499,00
netto

9989

TWÓJ -33%

TWÓJ -34%
TWÓJ -27%
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Warnik do wody o pojedynczych ściankach
– Idealny do przygotowywania grzanego wina i wrzącej wody

na herbatę, działa automatycznie i utrzymuje temperaturę

napoju na poziomie serwowania

– Regulacja temperatury do 110°C

– Czas gotowania ±45 min

– Ochrona przed włączeniem na sucho

– Wskaźnik poziomu napoju i niekapiący kran

z polipropylenu

– Nie jest przeznaczony do przygotowywania

gorącej czekolady

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211243 6,8 950/230 320x310x(H)425 159 139 170,97

RABAT
-13%

139,00
netto

170,97 brutto



Warniki do napojów

o pojedynczych ściankach
– Pokrywa z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”

– Maksymalna wysokość podstawianego pod kran naczynia: 130 mm

– Temperatura sterowana za pomocą termostatu w zakresie:

od 30 °C do 100°C

– Automatyczne przełączanie funkcji grzania i podtrzymywania

żądanej temperatury

– Grzałka umieszczona pod dnem zabezpieczona przed

zakamienieniem

– Urządzenia nie są przeznaczone do przygotowywania czekolady

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211137 10 1300/230 310x330x(H)455 319 199 244,22

211144 20 2250/230 400x420x(H)475 419 275 337,70

211151 30 2600/230 400x420x(H)610 539 379 466,23

Warnik do napojów

o podwójnych ściankach
– Pokrywka z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”

– Temperatura sterowana za pomocą termostatu w zakresie: 30 - 100°C

– Automatyczne przełączanie funkcji grzania

i podtrzymywania żądanej temperatury

– Lampki kontrolne funkcji grzania i podtrzymywania

temperatury

– Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona

przed zakamienieniem

– Urządzenia nie są przeznaczone do przygotowywania

czekolady

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211168 10 1300/ 230 310x330x(H)455 409 237 290,96

Zaparzacze do kawy o podwójnych ściankach
– Wewnętrzny filtr na grubo mielona kawę, wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304

– Zalecane stosowanie filtrów papierowych o średnicy – patrz dane w tabeli poniżej

– Nienagrzewające się uchwyty oraz rączka pokrywy z polipropylenu

– Pokrywka z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”

– Maksymalna wysokość podstawianego pod kran naczynia: 110 mm

(bez tacki ociekowej)

– Czytelny wskaźnik poziomu wody, wyrażony w ilości filiżanek

– Temperatura zaparzania kawy: do 90°C

– Temperatura podtrzymania: 70 ±5°C

– Lampki kontrolne funkcji grzania i podtrzymania temperatury

– Automatyczne przełączanie funkcji grzania

i podtrzymania temperatury

– Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona

przed zakamienieniem

– Tacka ociekowa w zestawie

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211342 6 950/230 310x330x(H)395 479 351 431,18

211359 12 1650/230 360x380x(H)462 629 455 559,71

Zaparzacz do kawy o pojedynczych ściankach
– Wewnętrzny filtr na grubo mielona kawę, wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304

– Pokrywka z bezpiecznym systemem zamykania typu „Twist-Lock”

– Maksymalna wysokość podstawianego pod kran naczynia: 110 mm

– Temperatura zaparzania kawy: do 90°C

– Temperatura podtrzymania: 70 ±5°C

– Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona

przed zakamienieniem

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211335 16 1650/230 360x380x(H)532 529 389 477,92

Czajnik elektryczny bezprzewodowy 1,8 l
– Zewnętrzny wskaźnik poziomu wody w czajniku

– Wewnętrzny wskaźnik maksymalnego poziomu wody

– Podwójna ochrona przed włączeniem na sucho

Czajnik elektryczny bezprzewodowy 4,2 l
– Wewnętrzny wskaźnik maksymalnego poziomu wody

– Podwójna ochrona przed włączeniem na sucho

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

209981 1,8 1800/230 221x163x(H)249 78 56 68,94

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

209998 4,2 2000/230 340x234x(H)290 145 94 115,68

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Zobacz film

Zobacz film

Zobacz film Zobacz film

TWÓJ -27%
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od 351,00
netto

od 431,18 brutto

od 479,00
netto

od 199,00
netto

od 244,22 brutto

od 319,00
netto

56,00
netto

68,94 brutto

78,00
netto

94,00
netto

115,68 brutto

145,00
netto

237,00
netto

290,96 brutto

409,00
netto

389,00
netto

477,92 brutto

529,00
netto

TWÓJ -27%

TWÓJ -28%
TWÓJ -35%

TWÓJ -42%

TWÓJ -38%



Szkło Arcoroc
– Wykonane z wysokiej jakości szkła sodowego

– Odporne na obicia i szok termiczny

– Sprzedawane wyłącznie w opakowaniach zbiorczych

– Można myć w zmywarkach

Kieliszek do wina linia Vina

Kieliszek do szampana

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

L1348 480 ø88x(H)219 6 45 32 38,75

L1349 360 ø80x(H)202 6 45 32 38,75

L1967 260 ø72x(H)180 6 42 29 36,16

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

L1351 190 ø88x(H)219 6 42 29 36,16

Kieliszek do wina

linia Vina Juliette

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

N5993 500 ø92x(H)217 6 45 32 38,75

N4907 400 ø87x(H)206 6 45 32 38,75

N5163 300 ø79x(H)188 6 42 29 36,16

N5082 230 ø72x(H)218 6 42 29 36,16

Szklanka linia Vina Szklanka linia Vina

Szklanka linia Vina Juliette

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

L1346 360 ø76x(H)121 6 27 19 23,25

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

L1347 340 ø89x(H)93 6 27 19 23,25

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

N5994 400 ø88x(H)110 6 27 19 23,25

N5995 350 ø94x(H)83 6 27 19 23,25

Szklanki New York Arcoroc
– Szklanki wykonane ze szkła Kwarx, charakteryzują się wyjątkową transparentnością

– Linia szkła hartowanego o trzykrotnie większej odporności na stłuczenia

– Wyjątkowo odporne na stłuczenia i wstrząsy mechaniczne

– Nowoczesna technologia wykończenia krawędzi szkła

– Sprzedawane wyłącznie w opakowaniach zbiorczych

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl.

cena promo.

netto/kpl.

cena promo.

brutto/kpl.

L7339 1. 250 ø81x(H)84 6 33 23 28,41

L7335 2. 350 ø74x(H)144 6 42 29 36,16

L7334 3. 380 ø89x(H)100 6 39 27 33,58

L7340 4. 470 ø87x(H)144 6 45 32 38,75

1 2 3 4

od 29,00
netto

od 36,16 brutto

od 42,00
netto

od 29,00
netto

od 36,16 brutto

od 42,00
netto

od 19,00
netto

od 23,25 brutto

od 27,00
netto

od 23,00
netto

od 28,41 brutto

od 33,00
netto

29,00
netto

36,16 brutto

42,00
netto

19,00
netto

23,25 brutto

27,00
netto

19,00
netto

23,25 brutto

27,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-25%

RABAT
-25%

RABAT
-24%

RABAT
-25%

RABAT
-25%

RABAT
-23%
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Zastawa stołowa Trianon
– Wykonana z trwałego materiału Opal opatentowanego przez Arc International

– Trzykrotnie większa odporność na stłuczenia niż porcelana

– Idealna powierzchnia nawet po 2000 myciach w wybranych zmywarkach gastronomicznych

– Sztaplowanie wybranych produktów pozwala na oszczędność miejsca

Talerz płytki Trianon Talerz głęboki Trianon

Rawierka Trianon

Salaterka Trianon

Półmisek owalny Trianon

Bulionówka Trianon

Salaterka Trianon

Kubek Trianon

Filiżanka i spodek Trianon

Salaterka Trianon

kod wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6886 ø155x(H)13 6 25,80/4,30 18/3,00 22,21/3,69

D6887 ø195x(H)16 6 30/5,00 21/3,50 25,83/4,31

D6890 ø245x(H)24 6 31,80/5,30 22/3,67 27,38/4,51

N8244 ø273x(H)25 6 45/7,50 32/5,33 38,75/6,56

D6871 ø310x(H)25 4 114/19,00 80/13,33 98,15/16,40

kod wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6889 ø225x(H)35 6 31,80/5,30 22/3,66 27,38/4,50

kod wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6885 220x140x(H)28 6 63,60/10,60 45/7,50 54,76/9,23

kod wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6891 290x214x(H)22 4 72/18 50/12,50 61,99/15,38

D6877 350x240x(H)26 4 84/21 59/14,75 72,32/18,14

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6879 300 ø98x(H)59 6 57,60/9,60 40/6,67 49,59/8,20

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6883 565 ø160x(H)52 8 33/5,50 23/3,83 28,41/4,71

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6880 290 ø82x(H)90 6 29,40/4,90 21/3,50 25,31/4,31

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6922 280 ø94x(H)72 6 45,00/7,50 32/5,33 38,75/6,56

D6926 spodek ø160x(H)17 6 31,20/5,20 22/3,66 26,86/4,50

D6921 220 ø87x(H)67 6 36,00/6,00 25/4,17 31,00/5,13

D6925 spodek ø145x(H)16 6 28,20/4,70 20/3,33 24,28/4,10

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6878 460 ø132x(H)71 6 45/7,50 32/5,33 38,75/6,56

kod poj.

(ml)

wymiary

(mm)

ilość

szt.

cena katalog.

netto/kpl./szt.

cena promo.

netto/kpl./szt.

cena promo.

brutto/kpl./szt.

D6884 340 ø120x(H)56 6 30/5,00 21/3,50 25,83/4,31

D6882 1800 ø180x(H)78 6 63,60/10,60 45/7,50 54,76/9,23

D6881 2400 ø240x(H)98 6 87/14,50 61/10,17 74,91/12,51
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od 18,00
netto

od 22,21 brutto

od 25,80
netto

od 50,00
netto

od 61,99 brutto

od 72,80
netto

od 21,00
netto

od 25,83 brutto

od 3080
netto

od 32,00
netto

od 38,75 brutto

od 45,80
netto

od 25,00
netto

od 31 brutto

od 36,00
netto

22,00
netto

27,38 brutto

31,80
netto

45,00
netto

54,76 brutto

62,40
netto

40,00
netto

49,59 brutto

57,60
netto

23,00
netto

28,41 brutto

33,00
netto

21,00
netto

25,31 brutto

29,40
nettoRABAT

-27%

RABAT
-27%

RABAT
-29%

RABAT
-28%

RABAT
-27%

RABAT
-29%

RABAT
-29%

RABAT
-27%

RABAT
-30%

RABAT
-29%
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Podgrzewacz na pastę GN 1/1
– Podnoszona polerowana pokrywa i podstawa ze wspornikiem na pokrywę

– W zestawie 2 pojemniki na pastę oraz pojemnik GN 1/1

o wysokości 65 mm ze stali nierdzewnej

– Odpowiedni do pojemników GN o wysokości do 65 mm

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

475904 9 660x490x(H)460 169 118 145,51

Pasta do podgrzewaczy
– Puszka 200g, do podgrzewaczy

– Czas spalania ok. 3 godziny

– Wytwarzana z naturalnego (bio) alkoholu etylowego

– Sprzedawana wyłącznie w opakowaniach zbiorczych

Pasta do podgrzewaczy
– Wiadro 4 kg, etanol

Pasta do podgrzewaczy
– Kanister 5 l, etanol

kod opak. zbiorcze

(szt.)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

194546 48 138,72 100 123,19

kod w kartonie

(szt.)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

190401 4 46 33 40,85

kod w kartonie

(szt.)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

195505 4 46 33 40,85

Dyspenser do soków
– Posiada specjalną rurę umieszczoną w środku zbiornika

przeznaczoną na lód schładzający napój

– Zbiornik na sok wykonany z poliwęglanu

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

425299 8 260x360x(H)560 349 199 244,22

Fontanna do czekoladowego

fondue
– Wykonana w ze stali nierdzewnej

– Z funkcją podgrzewania

– Odpowiednia dla 700 g czekolady

– Osobny włącznik do silnika oraz do elementu grzewczego

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena

katalog. 2018

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

274101 275/230 ø210x(H)390 299 218 267,59

Zobacz film

kod ilość długość

(mm)

cena katalog.

netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

764404 1. Nóż stołowy 6 szt. 225 36 25 31
764411 2. Widelec stołowy 6 szt. 205 21 15 18,08
764428 3. Łyżka stołowa 6 szt. 205 21 15 18,08
764435 4. Nóż deserowy 6 szt. 205 33,60 24 28,93
764442 5. Widelec deserowy 6 szt. 186 19,20 13 16,53
764459 6. Łyżka deserowa 6 szt. 186 19,20 13 16,53
764466 7. Widelczyk do ciasta 12 szt. 136 26,40 18 22,73
764473 8. Łyżeczka do espresso 12 szt. 111 26,40 18 22,73
764480 9. Łyżeczka do herbaty/kawy 12 szt. 138 27,60 19 23,76
764497 10. Łyżeczka do lodów 12 szt. 135 28,80 20 24,80
764503 11. Łyżeczka do latte macchiato 6 szt. 198 19,20 13 16,53
764510 12. Nóż do masła 12 szt. 158 30 21 25,83
764527 13. Nóż do steków 6 szt. 215 42 29 36,16

Sztućce Profi Line
– Wykonane ze stali nierdzewnej 18/0

– Polerowane maszynowo

– Lustrzane wykończenie

– Sprzedawane wyłącznie w zestawie

– Polerowane m

– Lustrzane wy

– Sprzedawane

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

od 13,00
netto

od 16,53 brutto

od 19,20
netto

118,00
netto

145,51 brutto

169,00
netto

33,00
netto

40,85 brutto

46,00
netto

33,00
netto

40,85 brutto

46,00
netto

100,00
netto

123,19 brutto

138,72
netto

218,00
netto

267,59 brutto

299,00
netto

199,00
netto

244,22 brutto

349,00
netto

4600

TWÓJ -28%

TWÓJ -43%

TWÓJ -27%
TWÓJ -28%

TWÓJ -28%

RABAT
-30%

RABAT
-30%
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Gdzie kupić produkty HENDI:
BIAŁYSTOK DAITO – ul. Ciesielska 2/28, Białystok, tel. 693 472 450, biuro@daito.com.pl, www.daito.com.pl; GRUPA GASTRO – ul. Pordukcyjna 72, Białystok, 

tel. 600 095 042, biuro@grupa-gastro.pl, www.grupa-gastro.pl; MIG – ul. Elewatorska 29a, Białystok, tel. 85 662 67 67, mig@mig.biz.pl, www.mig.biz.pl; 

BOCHNIA ESTRAMO – ul. Oracka 59, Bochnia, tel. 607 178 178, estramo@etramo.pl, www.estramo.pl; CIESZYN AGRI – ul. Mostowa 4, Cieszyn, tel. 501 39 83 43, 

biuro@kuchman.pl, www.kuchman.pl; CZĘSTOCHOWA ANITA – ul. Szyszków 18, Lipie, tel. 531 53 33 23, marcin0580@interia.pl, www.urzadzenia-chlodnicze-anita.pl; 

MAGNUM PRO – ul. Bugajaska 37, Częstochowa, tel. 503 508 200, kontakt@galeriagastro.pl, www.galeriagastro.pl; DĄBROWA GÓRNICZA Howen 

– ul. Józefa Piłsudskiego , Dąbrowa Górnicza, tel. 501 250 350, biuro@howen.pl, www.howen.pl; ROBIN – ul. Łączna 39, Dąbrowa Górnicza, tel. 32 268 36 29, 

robin@robin.pl, www.robin.pl; ELBLĄG GASTROCOLD – ul. Świerkowa 2, Elbląg, tel. 55 236 71 61, biuro@gastrocold.pl, www.gastrocold.pl; GDAŃSK A-BIS 

– ul. Starogradzka 42-44, Straszyn, tel. 515 370 730, biuro@a-bis.pl, www.a-bis.pl; MAXIMUS – ul. II Brygady 84, Gdańsk, tel. 58 580 50 35, biuro@maximusgdansk.pl, 

www.maximusgdansk.pl; GLIWICE GASTROSERWIS – ul. Obrońców Pokoju 34, Gliwice, tel. 508 106 986, biuro@gastro-serwis.pl, www.gastro-serwis.pl; 

HYBRYDA – ul. Kunickiego 14/6, Gliwice, tel. 32 418 72 55, biuro@hybryda-gastro.pl, www.hybryda-gastro.pl; MACHEJ – ul. Zwycięstwa 10, Gliwice, 

tel. 533 500 183, sklep@chefstore.pl, www.chefstore.pl; GORZÓW WLKP. DORA – ul. Osiedlowa 3, Baczyna, tel. 501 46 55 12, biuro@dorago.pl, www.dorago.pl; 

JASIONKA GASTRO4U – ul. Wólka Podleśna 396, Jasionka, tel. 53 085 51 55, gastroforyou@op.pl; JELENIA GÓRA GASTROLINE – ul. Pola 8, Jelenia Góra, 

tel. 75 75 50 510, biuro@gastroline.pl, www.gastroline.pl; GASTROMARINEX – ul. Wincentego Pola 15, Jelenia Góra, tel. 75 75 316 92, sklep@gastro-marinex.pl, 

www.gastro-marinex.pl; KATOWICE IGLOMIREX – ul. Roździeńskiego 18, Katowice, tel. 32 203 92 39, marketing@iglomirex.pl, www.iglomirex.pl; 

MM GASTRO – ul. Owsiana 58A, Katowice, tel. 324 416 977, info@mmgastro.pl, www.mmgastro.pl; PIK – ul. Strzelczyka 2, Czerwionka-Leszczyny, tel. 604 41 23 30, 

krzysztof.pyjor@gmail.com, www.pikgastro.pl; KIELCE DOMOS – ul. Rolna 8, Kielce, tel. 502 68 75 11, wlodekrybczynski@wp.pl, www.domoskielce.pl; 

DOSTAR – ul. Kolberga 17, Kielce, tel. 515 99 46 63, s.martyka@dostar.pl, www.dostar.pl; KOŁOBRZEG KLIMATEX – ul. Sienkiewicza 17d, Kołobrzeg, 

tel. 94 35 320 07, klimatex@klimatex.pl, www.klimatex.pl; NORTHGAST – ul. Matejki 10/14, Kołobrzeg, tel. 5169 406 30, biuro@northgast.pl, www.northgast.

pl; KOSZALIN GAMA – ul. Szczecińska 25A, Koszalin, tel. 94 34 60 322, gama@gama.pl, www.gama.pl; SUMA – ul. Morska 44, Koszalin, tel. 94 341 53 32, 

biuro@sumaservice.pl, www.sumaservice.pl; KRAKÓW AS – ul. Św. Antoniego 24, Brzezinka, tel. 604 26 21 09, biuro@fhas.pl, www.asporcelana.pl; ECG 

– ul. Albertyńskie 1-2/13, Kraków, tel. 501 039 620, biuro@ecgastro.pl, www.ecgastro.pl; ESKOT – ul. Stróża Rybna 6, Kraków, tel. 12 257 13 41, eskot@eskot.pl, 

www.eskot.pl; GASTROPROFIT – ul. Józefa Grzesiaka "Czarnego" 8/U14, Kraków, tel. 12 307 11 81, sklep@gastroprofit.pl, www.gastroprofit.pl; GASTROSALON/
GASTROTRADE – ul. Sosnowa 11, Kraków, tel. 126 260 626, biuro@gastrosalon.pl, www.gastrosalon.pl; JG GASTRO – ul. Dygasińksiego 42/3, Kraków, 

tel. 12 658 21 09, info@jggastro.pl, www.jggastro.pl; KM – ul. Kościuszki 6d, Poronin, tel. 18 200 14 80, sklep@kmgastro.pl, www.kmgastro.pl; MULTIGASTRO 

– ul. Grzegorzowice wielkie 1a, Iwanowice Włościańskie, tel. 12 307 79 79, info@multigastro.pl, www.multigastro.pl; NET TRADING – ul. Niska 6, Kraków, 

tel. 12 636 01 11, sklep@gastropuls.pl, www.gastropuls.pl; ROMA – ul. Spółdzielców 3, Roma, tel. 12 657 77 55, roma@romagastro.pl, www.romagastro.pl; 

KUTNO GASTROSTAR – ul. Plac Wolności, Kutno, tel. 24 386 00 98, sklep@gastrostar.pl, www.gastrostar.pl; KWIDZYŃ BMS – ul. Staszica 22, Kwidzyń, 

tel. 695 61 95 42, kinga.ciupek@bsm-gastro.pl, www.bsm-gastro.pl; LEGNICA KONCEPT – ul. Drohobycka 2, Legnica, tel. 509 41 57 42, gastronomia@koncept.legnica.pl, 

www.koncept.legnica.pl; LESZNO DR CHEMIK – ul. Grochowiaka 18, Leszno, tel. 502 588 010, dr.chemik@interia.pl, www.drchemik.pl; LUBIN SEKA GROUP 

– ul. Sokoła 73, Lubin, tel. 76 744 91 46, sklep@gastrro.pl, www.gastrro.pl; AGA-GASTRO – ul. Turystyczna 44, Lublin, tel. 506 966 755, agata.bujak@aga-gastro.pl, 

www.aga-gastro.pl; KOTBERT – ul. Cisowa 9, Lublin, tel. 81 443 79 53, biuro@horeca-lublin.pl, www.horeca-lublin.pl; VENDA – ul. Wrońska 4, Lublin, 

tel. 81 441 71 10, info@venda.pl, www.venda.pl; NOWY SĄCZ IGUANA – ul. Tarnowska 153A, Nowy Sącz, tel. 18 545 45 45, biuro@iguana.pl, www.iguana.pl; 

INVEST HORECA BISTRO – ul. Zawiszy Czarnego 24, Nowy Sącz, tel. 18 547 11 95, biuro@culina.pl, www.culina.pl; INVEST HORECA GARGULA – ul. Bolesława 

Prusa 151 A, Nowy Sącz, tel. 69 101 22 22, sklep@investhoreca.pl, www.investhoreca.pl; OLSZTYN ACTIVE COMPANY – ul. Stefana Żeromskiego 40A, 

Olsztyn, tel. 728 83 96 63, natalia@acolsztyn.pl, www.acolsztyn.pl; ZIPEX – ul. Złota 14/19, Olsztyn, tel. 89 67 55 112, biuro@zipex.pl, www.zipex.pl; 

OPOLE A-Z GASTRO – ul. Wiejska 122 A, Opole, tel. 797 189 480, biuro@azgastro.pl, www.azgastro.pl; PABIANICE GRUPA N – ul. Wajsówny 4/12, Pabianice, 

tel. 88 122 13 69, sklep@ngastro.pl, www.ngastro.pl; PIASTÓW GASTRO BEST – ul. Kujawska 4, Piastów, tel. 22 428 42 89, gastrobest@wp.pl, www.gastrobest.pl; 

PIŁA GATRO CENTRUM – ul. Poznańska 70A, Piła, tel. 67 212 22 25, biuro@gastrocentrum.pl, www.gastrocentrum.pl; PISZ GASTRONET – ul. Gdańska 14A, 

Pisz, tel. 87 424 10 04, biuro@e-gastronet.pl, www.e-gastronet.pl; POZNAŃ EVA-TEC – ul. Bobrownicka 24a, Poznań, tel. 602 35 65 24, bartek.nurkiewicz@eva-tec.pl, 

www.eva-tec.pl; GASTROMANIAK – ul. Srebrna 21, Poznań, tel. 61 307 17 25, biuro@gastromaniak.pl, www.gastromaniak.pl; GASTROPOLIS – ul. Ostatnia 17b, 

Poznań, tel. 61 85 13 170, biuro@gastropolis.pl, www.gastropolis.pl; WAGRA – ul. Wroniecka 16, Poznań, tel. 61 853 03 36, biuro@wagra.com.pl, www.wagra.com.pl; 

RUDAWA INTERARMA – ul. Krakowska 60, Rudawa, tel. 12 283 02 63, biuro@interarma.pl, www.interarma.pl; RYBNIK HILEX – ul. Małachowskiego 20A, 

Rybnik, tel. 32 42 55 797, biuro@hilex.pl, www.hg1gastro.pl; LEMAR – ul. Kadetów 5a/10, Rybnik, tel. 32 455 12 39, biuro@lemar.rybnik.pl, www.lemar.rybnik.pl; 

RZESZÓW GASTROGAL – ul. Dominikańska 1a, Rzeszów, tel. 661 44 88 02, handel@gastrogal.pl, www.www.gastrogal.com.pl; MODERN EXPO – ul. Lwowska 79a, 

Rzeszów, tel. 17 85 851 81, biuro@modern expo.net.pl, www.modern-expo.net.pl; SIEDLCE GASTROSTAL – ul. Magazynowa 8a, Siedlce, tel. 22 644 20 00, 

gastrostal@gastrostal.pl, www.gastrostal.pl; SKOCZÓW GASTROMIX – ul. Śląska 2, Skoczów, tel. 33 853 48 05, biuro@gastromix.pl, www.gastromix.pl; 

TECHNICA GROUP – ul. Ochaby Małe, Skoczów, tel. 333 00 11 00, biuro@technica.pl, www.technica.pl; SŁUPCA GRUPA ZIMEX – ul. Rokosz 3, Słupca, 

tel. 63 27 72 245, sekretariat@zimex.pl, www.zimex.pl; SZCZECIN FRIGO – ul. Modra 54, Szczecin, tel. 91 439 27 77, biuro@frigosystem.com.pl, 

www.frigosystem.com.pl; GRYF GASTRO – ul. Malczewskiego 3A/U1, Szczecin, tel. 661 91 54 60, biuro@gryfgastro.pl, www.gryfgastro.pl; ŚWINOUJŚCIE 

ŚCZGIH – ul. Chrobrego 24, Świnoujście, tel. 605 674 091, karbow@sz.onet.pl, www.gastronomia.swinoujscie.pl; TARNÓW SUBIEKT  – ul. Mościckiego 190, 

Tarnów, tel. 14 627 76 35, biuro@subiektserwis.pl, www.subiektserwis.pl; TORUŃ BSM – ul. Mickiewicza 82, Toruń, tel. 699 121 022, kamil.bielecki@bmskwidzyn.pl, 

www.bmskwidzyn.pl; WARSZAWA BAGSTAR – ul. Annopol 4, Warszawa, tel. 668 117 443, jakub.oowczarczyk@bagstar.pl, www.bagstar.pl; DEMICO 

– ul. Słowiańska 10c, Warszawa, tel. 22 832 22 06, demico@demico.net.pl, www.demico.net.pl; GASTROMAGIC – ul. Siedmiogrodzka 20 , Warszawa, 

tel. 736 123 123, biuro@123gastro.pl, www.123gastro.pl; GASTROPOLBERG – ul. Dołowa 20, Warszawa, tel. 791 76 76 77, biuro@gastropolberg.pl, 

www.gastropolberg.pl; SKORPION – ul. Modlińska 282, Warszawa, tel. 22 782 42 00, biuro@skorpion.info.pl, www.skorpion.info.pl; PROBOX – ul. Trakt Brzeski 58, 

Warszawa-Wesoła, tel. 22 77 33 893, probox@probox.pl, www.probox.pl; WEJHEROWO GASTRO-NORD – ul. Gdańska 119 A, Wejherowo, tel. 58 765 00 41, 

biuro@gastro-nord.pl, www.gastro-nord.pl; WROCŁAW SYNERGIA GASTRO – ul. Łukasińskiego 4, Wrocław, tel. 71 30 50 700, synergia@synergiagastro.pl, 

www.synergiagastro.pl; UNIGASTRO – ul. Międzyleska 6c, Wrocław, tel. 71 337 32 23, biuro@unigastro.pl, www.unigastro.pl; ZAKOPANE ELDOM – ul. Kamimeniec 21, 

Zakopane, tel. 18 20 00 123, eldomzakopane@gmail.com, www.eldomzakopane.pl; ZALESIE GÓRNE MEGAR – ul. Pionierów 1, Zalesie Górne, tel. 22 857 40 99, 

ania@megar.pl, www.megar.pl; ZIELONA GÓRA GLOBAL SERVICE – ul. Urszuli 17, Zielona Góra, tel. 68 381 70 00, buro@gsg24.pl, www.gsg24.pl; MACH-GASTRO 

– ul. Agatowa 5, Zielona Góra, tel. 68 320 12 78, biuro@machgastro.pl, www.machgastro.pl; SAS – ul. Chmielna 15, Zielona Góra, tel. 68 320 60 01, sas@sas24.pl, 

www.sas24.pl

Oferta ważna od 1 marca do 22 kwietnia 2019 r. lub do wyczerpania zapasów.

Ceny promocyjne nie łączą się z innymi rabatami.

Wszelkie prawa zastrzeżone, naruszenie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjęcia produktów mają charakter poglądowy.

Produkty mogą nieznacznie różnić się od tych przedstawionych na fotografiach. Hendi Polska Sp. z o.o. nie odpowiada za pomyłki oraz błędy.

Chcesz poznać całą ofertę HENDI?
Wejdź na stronę www.hendi.pl i pobierz katalog.

Aby otrzymać bezpłatny katalog HENDI, zadzwoń pod numer: 61 658 70 00.




